okreslonych w pkt | i rodzajach okreslonych w pkt 2:

Opis przedmiotu zamoéwienia
Przedmiotem zamowienia sg sukcesywne dostawy warzyw i owocdw dla potrzeb mieszkancow
Domu Pomocy Spolecznej oraz uczestnikow Centrum Wsparcia Spolecznego w ilosciach

Zakacznik nr |

do zapytania ofertowego na
dostawe warzyw i owocow
DAG.260.15.2022

JM.

Lp_. Nazwa artvku{u llos¢

1 [BOTWINA KG 34

E BRUKSELKA KG 80

'3 BROKUL SWIEZY KG 120

n ;BURAKI CZERWONE KG 200 1
5 |CEBULA KG 80

6 |CUKINIA KG 50

7 DYNIA . KG 30

8 FASOLKA SZPARAGOWA KG 100

9 |KALAFIOR SWIEZY KG 120

10 KAPUSTA BIALA KG 200

11 KAPUSTA MLODA KG 190

12 KAPUS EA KISZONA KG 100

13 |KAPUSTA PEKINSKA KG 90

14 KAPUSTA CZERWONA KG 80

15 |KOPER KG 13

16 |MARCHEW KG 190 |
17 OGOREK KWASZONY KG 190

18 |OGOREK ZIELONY KG 200

19 [PAPRYKA CZERWONA KG 100

20 [PIECZARKI KG 60

21 [PIETRUSZKA — NATKA KG 16

22 POMIDOR KG 320 -
23 |RABARBAR KG 20

24 |RZODKIEWKA KG |40

25 SALATALODOWA | KG 20
26 SALATA MASLOWA KG 25

27 [SELER KORZENIOWY KG 90

28 [SOK Z KAPUSTY L 12

29 SZCZYPIOR KG 15

30 WL OSZCZYZNA IS7T 1430 B
30 7IFMNIAKI ‘ KG 2500




Lp. éNazwa artykufu J.M. losé |
32 |ARBUZ KG 50
33 |BANAN kG 120

34 |BRZOSKWINIE ka0

35 |CYTRYNA kG 50

36 |GRUSZKA KG 122

37 |JABEKA - KG 400
38 |MORELE B KG 50

39 |NEKTARYNKA ke 100

40 |[PORZECZKI CZERWONE KG |16

41 |SLIWKA WEGIERKA ke 70

42 TRUSKAWKI KG o

43 |WINOGRONA KG 92

44 |WISNIE KG |50

145 |JAJA SZT lao00
46 |ZUREK L 20

2. Szczegotowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

WARZYWA

1. BOTWINA

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze. jedrne, zdrowe (niedopuszczalne objawy plesni. gnicia lub zaparzenia), powigzana
w peczki, wolna od szkodnikdw i szkdd przez nie wyrzadzonych, barwa zielono-czerwona.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

2. BRUKSELKA
Wymagania klasyfikacyjne:

jedrna, niezwigdnieta, o $wiezym wygladzie, nieuszkodzona, niepopekana, jednolita odmianowo.

minimalna $rednica glowki 200 mm. wolne od owadow iszkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki:

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

3. BROKUL SWIEZY

Wymagania klasyfikacyjne:

wymagane roze brokuldow swieze. jedrne. czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni.), zwarte.
o scisle przylegajacych, zamknigtvch pakach kwiatowych:; wolne od owaddw i szkodnikow oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki: pozbawione nieprawidlowej wilgoci
zewnetrznej. fodygi powinny byv¢ odpowiednio migkkie, niezdrewniale,
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

4. BURAKI CZERWONE

Wymagania klasyfikacyjne:

swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladow plesni, zmarzniecia), czyste. jedme. wolne
od szkodnikow i szkéd przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci
zewngtrznej. jednolite pod wzgledem odmiany i wielkodci, barwa: ciemnoczerwona.
charakterystyczna dla odmiany, zapach: niedopuszczalny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe i zbiorcze — worek siatkowy

5. CEBULA

Wymagania klasyfikacyjne:

cafa. czysla, zdrowa (bez objawdw gnicia, $ladow plesni, zmarznigcia), bez objawdw wyrosniecia
lub kielkowania z zeschniety szyjka, bez wszelkiego rodzaju uszkodzen powstalych podczas
wzrostu, zbioru, usuwania szczypioru, przechowania. o $rednicy minimum 5 cm.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe i zbiorcze — worek siatkowy/ skrzynka przeznaczona do kontaktu
z Zywnoscig,

6. CUKINIA

Wymagania klasyfikacyjne:

swieza. jedrna i twarda, bez odgniecen i peknie¢, dostatecznie dojrzala, skérka w kolorze
ciemnozielonym o naturalnych zoltych pojedynczych zabarwieniach, o wydluzonym ksztalcic.
dtugosé pojedynezej cukinii 15-20 cm,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe i zbiorcze — worek siatkowy/ skrzynka przeznaczona do kontaktu
Z Zywnoscia,

7. DYNIA

Wymagania klasyfikacyjne:

swieza, jedrna i1 twarda, bez odgniecen i peknieé, dostatecznie dojrzata, skorka w kolorze
ciemnozielonym o naturalnych zottych pojedynczych zabarwieniach. o wydluzonym ksztalcie,
dtugosc¢ pojedynczej cukinii 15-20 cm,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe i zbiorcze — worek siatkowy/ skrzynka przeznaczona do kontaktu
Z Zywnoscia,

8. FASOLKA SZPARAGOWA

Wymagania klasyfikacyjne:

swicza. jedrna, cala. czysta, zdrowa (bez objawow gnicia. sladéw plesni). mioda i
delikatna. wolna  od szkodnikow i szkéd przez nich  wyrzadzonych, pozbawiona
nieprawidlowej wilgoci  zewnetrznej. praktycznie bezwloknista, bez przezroczystej skorki
twardej endodermy): jezeli wystepuja nasiona to powinny byé mate i miekkie: dopuszezalne
sq  niewiclkic wady ksztaltu. zabarwienia, skorki pod warunkiem ze nie wplywaja one
na ogolny wyglad produktu. jego jakos¢, trwalos¢ i prezentacje w opakowaniu

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

9. KALAFIOR SWIEZY

Wymagania klasyfikacyjne:

swieze, czyste. zdrowe (bez oznak gnicia. $ladow plesni oraz uszkodzen takich jak skazy.
obicia). bez lisci, cale, twarde, o gestej strukturze. z krotko przycietym glabem (usunieta
cala cz¢s¢ nicjadalna glaba). wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
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przez choroby i szkodniki. pozbawione nieprawidlowej  wilgoci  zewngtrznej: wolne
od wystajacych lisci na glowcee, barwa jednolita biata lub lekko kremowa,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

10. KAPUSTA BIALA

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieza, czysta, nie zwigdnigta. zdrowa, nie uszkodzona, jednolita odmianowo. glowki (zwiniete
scidle) powinny miec liscie ochronne, glab przyciety ok. 1 cm pod dolnym lisciem.
bez uszkodzen mechanicznych lub wywotanych przez szkodniki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zvwnoscia,

11. KAPUSTA ML ODA dostepna w sezonie letnim dostepna od lipca do sierpnia
Wymagania klasyfikacyjne:

$wieza, czysta, nie zwigdnieta, zdrowa, nie uszkodzona, jednolita odmianowo, glowki (zwinicte
scisle) powinny mie¢ liscie ochronne, glab przycigty ok. 1 em pod dolnym lisciem.
bez uszkodzen mechanicznych lub wywolanych przez szkodniki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnosciq.

12. KAPUSTA KISZONA

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z kapusty glowiastej bialej, oczyszczonej z lisci zewngetrznych, bez glabu.
pokrojonej, z dodatkiem przypraw. soli spozywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw

i owocow, smak i zapach: charakterystvezny dla kapusty prawidtowo ukwaszonej. aromatyczny.
stono kwasny; konsystencja: skrawki jedrne. chrupkie,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — wiaderko przeznaczone do kontaktu z zywnoscig

13. KAPUSTA PEKINSKA

Wymagania klasyfikacyjne:

czysta. nie zwigdnigta, zdrowa. bez zmian fizjologicznych wewnatrz warzywa w postaci
brgzowych lisci lub wyraznych sladow gnicia, nie uszkodzona, jednolita odmianowo.
bez uszkodzen wywolanych przez szkodniki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

14. KAPUSTA CZERWONA

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieza, czysta, nie zwiednicta. zdrowa. nie uszkodzona, jednolita odmianowo, glowki (zwinigte
§cisle) powinny miec liscie ochronne, glab przyciety ok. | em pod dolnym lisciem. bez uszkodzen
mechanicznych lub wywolanych przez szkodniki.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

15. KOPER

Wymagania klasyfikacyjne:

powigzany w peczki, zdrowy. naé zielona. nie zwigdnieta, bez czesci pozdtklych. nie zeschnicta.
bez pedow kwiatostanu i innych zanieczyszcezen obeych (traw i1 chwastow),

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zyvwnoscia.

16. MARCHEW
Wymagania klasyfikacyjne:
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Jedrna, niczdrewniata, prosta, ksztaltna (bez obecnych rozgalezien i rozwidlen). $wieza, bez naci.
czysta. nie zwiednigta, nie uszkodzona przez szkodniki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

17. OGOREK KWASZONY

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany 7 ogorkow swiezych. z dodatkiem rodlinnych przypraw aromatyczno
smakowych, w slonej zalewie. barwa: ogorkow: oliwkowozielona, ksztalt mozliwie prosty.
powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych; zalewy: od bialoszarej
do zielonawoszarej, bez oznak sluzowacenia i zaplesnienia. smak i zapach: charakterystyczny dla
ogorkow kwaszonych. z wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw, bez obcych posmakéw
i zapachow,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — wiaderko przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,

18. OGOREK ZIELONY

Wymagania klasyfikacyjne:

swieze. wolne od owadéw i szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby
i szkodniki, nie zwiednigte, bez Sladéw chemicznych $rodkéw ochrony roslin, bez pustych
przestrzeni w migzszu 1 przerosnigtych nasion, bez gorzkiego smaku o barwie tvpowej dla
odmiany. wolne od zanieczyszezen mineralnych.,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zvwnoscia.

19. PAPRYKA CZERWONA

Wymagania klasyfikacyjne:

owoce jedrne, czyste, gladkie lub lekko karbowane, bez narosli i znieksztalcen. nie popekane,
bez uszkodzen mechanicznych, z szyputka, czerwona

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

20. PIECZARKI

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze. czyste, biate, $redniej wielkosci. z odcigta dolna czescia trzonu. kapelusz zamkniety
lub nieznacznie otwarty, brzegi kapelusza jednolite, kapelusz bez ciemnych blaszek
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

21. PIETRUSZKA-NATKA

Wymagania klasyfikacyjne:

powigzana w pgczki. nac¢ zielona. Swieza, nie zwigdnigta, bez pozotktych i zaschnietych czesci.
pedow kwiatostanu i innych zanieczyszezen obeych (czescei traw, chwastow),

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

22. POMIDOR

Wymagania klasyfikacyjne:

jgdrne. nie pomarszczone, gladkie lub lekko karbowane, bez narosli. cale. nie popekane,
odpowiednio dojrzate, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych lub przez szkodniki.
niezawilgocone, bez widocznych §ladéw chemicznych $rodkdw ochrony roslin,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

23. RABARBAR
Wymagania klasyvfikacyjne:



swiezy, zdrowy (bez oznak gnicia, plesni). czysty. niepopekany, bez lisci, praktycznie wolny
od szkodnikow i uszkodzen.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

24. RZODKIEWKA

Wymagania klasyfikacyjne:

powiazana w pgczki, $wieza, jedrna, czysta, nie uszkodzona przez szkodniki. powiazana w peczki
7z lis¢mi, wyrownana pod wzgledem ksztaltu i zabarwienia,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

25. SALATA LODOWA

Wymagania klasyfikacyjne:

swieza, jedrna, czysta. cala, zdrowa (bez oznak gnicia. §ladow plesni), wolna od szkodnikow
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona nieprawidlowe] wilgoci
zewngtrznej: glowki odpowiednio uksztattowane, iscie sztywne pofatdowane. korzenie powinny
by¢ odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych. a miejsce cigcia powinno by¢ czyste.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

26. SALATA MASLOWA

Wymagania klasyfikacyjne:

$wieza, listki jedrne nie zwiedniete, czysta, bez plam, bez S$ladow plesni i uszkodzen.
nie przerosnieta, salata glowiasta z prawidlowo wyksztatcona czescia srodkowa. korzenie powinny
by¢ odcigte blisko u podstawy lisci zewnetrznych a miejsce cigcia powinno by¢ czyste,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

27. SELER KORZENIOWY

Wymagania klasyfikacyjne:

Ksztattne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym. czyste. bez sttuczen
skorki, zdrowe (bez oznak gnicia. $ladow plesni. zmarznigcia). wolne od owaddw i szkodnikow
oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — worek siatkowy,

28. SOK Z KAPUSTY

Wymagania klasyfikacyjne:

sok tloczony ze sfermentowanej biatej kapusty. smak i zapach: charakterystyczny dla tego tvpu
produktu.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka 500ml.

opakowanie zbiorcze - karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

29. SZCZYPIOR

Wymagania klasyfikacyjne:

powiazany w peczKi. $wiezy, nie zwiedniety, czysty, nieprzerosnigete czesci zielone, bez plam
pozdtklych i oznak zwiedniecia, bez pedow kwiatostanowych i innych zanieczyszezef obeyceh
(czesel traw, chwastow)

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu 7 zywnoscia.

30. WLOSZCZYZNA
Wymagania klasyfikacyjne:




warzywa powiazane w peczki, Swieze, czyste, nie zwiedniete, nie uszkodzone przez szkodniki
i choroby,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy,

31. ZIEMNIAKI

Wymagania klasyfikacyjne:

swieze. Sredniej wielkosci, czyste. nie zwigdnigte, bez §ladow uszkodzen mechanicznych lub przez
szkodniki. nie zawilgocone, bez widocznych sladéw chemicznych srodkéw ochrony roslin,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe i zbiorcze — worek siatkowy.

OWOCE
32. ARBUZ
Wymagania klasyfikacyjne:
caly. dojrzaly. czerwony, bez zadnych ubytkow i1 uszkodzen, zdrowy. nie dopuszcza sie owocow
z objawami zepsucia lub takimi zmianami, ktére uniemozliwiaja przydatnos¢ do spozycia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie zbioreze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscig,

33. BANAN

Wymagania klasyfikacyjne:

caly. swiezy, niedopuszezalny jest produkt gnijacy lub psujacy si¢ w sposob wvkluczajacy jego
przydatnos¢ do spozycia. czysty, praktycznie wolne od widocznych cial obcych, praktycznie
wolne od szkodnikéw, praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
0 nienaruszonej szypulce owocostanu, bez zagicé, uszkodzen spowodowanych przez grzyby lub
oznak wigdnigcia, z usunietymi stupkami, praktycznie bez stluczen, praktycznie wolne
od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami, wolne od niewlasciwego zawilgocenia
powierzchniowego, ilod¢:

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia,

34. BRZOSKWINIE

Wymagania klasyfikacyjne:

cafe. bez zadnych ubytkéw i uszkodzen, jedrne, zdrowe. nie dopuszcza sig owocow z objawami
zepsucia lub takimi zmianami, ktore uniemozliwiajg przydatnosé do spozycia, czyste, praktycznie
wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obeych, ksztatt, wielkosé, barwa, stopien
dojrzatosci charakterystyczne dla odmiany,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze - karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

35. CYTRYNA

Wymagania klasyfikacyjne:

cale. wolne od odgniecen i/ lub nadmiernych zabliznionych skaleczen, zdrowe: nie dopuszcza si¢
owocow 7z objawami gnicia lub zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, czyste,
praktycznie wolne od jakichkolwiek zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od szkodnikaow.
praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od oznak wewnetrznego
wysychania. wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem, wolne

od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

36. GRUSZKI
Wymagania klasyfikacyjne:



cale, bez zadnych ubytkow i uszkodzen, jedrne, zdrowe, nie dopuszcza si¢ owocow z objawami
zepsucia lub takimi zmianami, ktére uniemozliwiaja przydatnosé do spozycia, czyste. praktycznie
wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszcezen obeych, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, ksztalt, wielko$¢, barwa, stopien dojrzatosci charakterystyczne
dla odmiany,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

37. JABLKA

Wymagania klasyfikacyjne:

odmiany trwale, deserowe, dobrze znoszace transport, cale. bez zadnych ubytkdéw i uszkodzen.
jedrne, zdrowe, nie dopuszcza si¢ owocOw z objawami zepsucia lub takimi zmianami, ktore
uniemozliwiajg przydatnosé do spozycia, czyste, praktycznie wolne od jakichkolwick widocznych
zanieczyszezen obeych, wolne od szkodnikdow i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
ksztalt, wielkos¢, barwa, stopien dojrzatosci charakterystyczne dla odmiany.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

38. MORELE

Wymagania klasyfikacyjne:

cate, wolne od odgniecen i / lub nadmiernych zabliznionych skaleczen, zdrowe: nie dopuszcza sic
owocow 7 objawami gnicia lub zepsucia. ktore czynig je niezdatnymi do spozycia. czyste.
praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od oznak wewnetiznego
wysychania. wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem, wolne od
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego. owoc stodki.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

39. NEKTARYNKA

Wymagania klasyfikacyjne:

cate, wolne od odgniecen i/ lub nadmiernych zabliznionych skaleczen, zdrowe: nie dopuszcza si¢
owocow 7z objawami gnicia lub zepsucia, ktdre czynig je niezdatnymi do spozycia. czyste.
praktvcznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. wolne od oznak wewnetrznego
wysychania. wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem. wolne od
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego. owoc stodki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia

40. PORZECZKI CZERWONE

Wymagania klasyfikacyjne:

cate, wolne od odgniecen i/ lub nadmiernych zabliznionych skaleczen. zdrowe: nie dopuszceza sic
owocow z objawami gnicia lub zepsucia. ktore czynig je niezdatnymi do spozycia. czyste.
praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. wolne od oznak wewnetrznego
wysvchania, wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami lub mrozem, wolne od
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, owoc stodko-kwasny, owoce drobne i owalne z
blyszczaca skorka

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka/opakowanie plastikowe przeznaczona do
kontaktu z zywnoscia

41. SLIWKA WEGIERSKA
Wymagania klasyfikacyjne:
cate, bez zadnych ubytkdw i uszkodzen. jedrne, zdrowe. nie dopuszeza sie owocdw z objawami
zepsucia lub takimi zmianami, ktore uniemozliwiajg przydatnosé do spozycia, czyste, praktycznic
wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszezen obeych, wolne od szkodnikow i uszkodzen




spowodowanych przez szkodniki, ksztalt, wiclko$¢. barwa. stopien dojrzatosci charakterystyczne
dla odmiany.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanic zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z ZyWnoscia

42. TRUSKAWKI

Wymagania klasytikacyjne:

swieze, cafa, wolne od odgniecen: nie dopuszcza si¢ owocow z objawami gnicia lub zepsucia.
ktore czynig je niezdatnymi do spozycia, wolne od szkodnikéw i uszkodzen wyrzadzonych przez
choroby i szkodniki, z kielichem i $wieza, zielona szypulka.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywoscia,

43. WINOGRONA

Wymagania klasyfikacyjne:

Jagody winogron powinny by¢ jedrne, dobrze przytwierdzone, réwnomiernie rozmieszczone
w kisci. z nienaruszonym nalotem, swieze, cata, wolne od odgniecen: nie dopuszeza sic owocow
z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia, wolne od szkodnikow
i uszkodzen wyrzadzonych przez choroby i szkodniki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z Zywoscia,

44. WISNIE

Wymagania klasyfikacyjne:

cale, bez zadnych ubytkéw i uszkodzen. jedrne. zdrowe, bez szyputek, nie dopuszeza sic owocow
z objawami zepsucia lub takimi zmianami, ktére uniemozliwiaja przydatnos¢ do spozycia. czyste.
praktycznic wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszezei obeych. wolne od szkodnikdow i
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, ksztalt, wielkosé, barwa, stopien dojrzalosci
charakterystyczne dla odmiany,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/skrzynka przeznaczona do kontaktu z zywnoscia.

45. JAJA

Wymagania klasyfikacyjne:

kurze, klasa A, min. waga jajka min. 63g, skorupa o normalnym ksztalcie, czysta, nieuszkodzona.
niemyta. nieczyszczona, biatko przejrzyste, geste, bez ciat obeyeh, z6itko kuliste. bez cial obeych,
zapach swoisty.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — wytlaczanka tekturowa,

46. ZUREK

Wymagania klasyfikacyjne:

w plynic. na naturalnym zakwasie z maki Zytniej, typu staropolski. z przyprawami typow ymi
dla zurku, bez obcych zapachow i smakow,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe — butelka plastikowa

opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

W dniu dostawy zachowane musza by¢ nw. terminy przydatnosei do spozycia dla produktow
okreslonych w pkt 1 minimum 4 dni.

Spelnianie wymogow Zamawiajacego. co do jakoéci produktow stwierdzane bedg kazdorazowo
organoleptycznic. Wykonawca przedlozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku. zapachu, konsystencji itp.).
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajace artykuly zywnosciowe
do sprzedazy.



9.

Produkty zapotrzebowane musza odpowiada¢ Polskiej Normie lub normom zawartym
w klasyfikacjach ujetych w ustawie z dnia 29.06.1995 r. o statystyce publicznej (Dz. U. Nr 88.
poz. 439 z pdzn. zm.).

W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszezegolnych produktéw dopuszcza sie mozliwose

zastosowania nazw wilasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem. ze produkowany przez

niego produkt jest tozsamy w procesie produkeji, sktadu i grupy technologicznej z artykulem
podanym w przedmiocie zamdwienia lub rownowazne, tj. rownowazny pod wzgledem jakosci

i whasciwodci  organoleptycznych (kolor. konsystencja, zapach i smak). Nazwa takiego

oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe/zbiorcze kazdorazowo musi zawiera¢ ponizsze informacje:

a) nazwa producenta

b) nazwa produktu

¢) pojemnosc¢ opakowania/masa netto

d) termin przydatno$ci do spozycia

¢) warunki przechowywania

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione. nieczytelne.

Sposdb wykonania zamowienia:

a) wykonawca zobowigzany bedzie do sprzedazy oraz sukcesywnego dostarczania warzyw
i owocow. Dostawy odbywac sie bedg 3 razy w tygodniu (poniedziatek, sroda, pigtek)
na zasadach okreslonych w projekeie umowy.

b) Zamawiajgcy zlozy zamowienie mailowo, przynajmniej z 24 godzinnym wyprzedzeniem,
max. 2 razy w tygodniu, zadajgc potwierdzenia przyjecia zamdwienia przez Wykonawce.

¢) w zamdwieniu zamawiajgcy wyszezegolni: asortyment i ilosci, termin realizacji dostaw,
ewentualne, specyficzne warunki zamowienia:

d) Zamawiajacy zastrzega sobiec mozliwos¢ korekty zamowienia o ok. +/- 20% w terminic
do 24 godz. przed dostawa.

Transport:

a) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu warzyw i owocoOw (samochdd chiodnia lub izoterma) na swoj
koszt. W przypadku dostarczania produktow wskazanych w przepisach sanitarnych.
wymagajacych decyzji inspekeji sanitarnej o dopuszezeniu $rodka transportu. Wykonawca
zobowiazany jest posiada¢ taka decyzje, do wgladu Zamawiajacego (kiedy bedzie tego
wymagal Zamawiajacy).

b) Wykonawca zabezpieczy naleiycie dostarczany asortyment na czas przewozu: produkty
musza by¢ w prawidlowy sposob opakowane (tj. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposOb gwarantujgcy $wiezos$¢ i jakos¢ artykulow). Wykonawca ponosi catkowity
odpowiedzialnos¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady (odgniccenia.
obicia, przektucia) powstale w czasie transportu.

Zapotrzebowany ~w  pkt | asortyment jest ilodcia maksymalna  przewidziang

na III kwartal 2023 r. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania

w zaleznosci od czasookresu obowigzywania przysziej umowy.

llosci podanych artykutéw sa ilosciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji dostaw

i zuzycia przez okres ostatnich 12 miesiecy oraz przewidywanego zapotrzebowania. 7 powodu

braku mozliwosci okreslenia dokfadnej liczby mieszkancow 1 uczestnikow., Zamawiajacy

zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych produktow do +/- 40 % zamowienia
podstawowego, w zwigzku z czym Wykonawcey, z ktorym Zamawiajacy podpisze umowg
nie stuzy roszczenie o realizacje dostawy w ilosciach podanych przez Zamawiajgcego.

Elektronicznie podpisany przez
Lidia Lewandowska
Data: 2023.06.12 14:35:54 +02'00'
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