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przy ul. Nowomiejskiej 19
we Wioctawku
ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek

tel. 54 4121320 )
NIP 888 14 33 676, REGON 005886445

Opis przedmiotu zamowienia

Zatacznik nr 1
do umowy na dostawe ryb i przetworow
rybnych nr DAG.260.17.2022

1. Przedmiotem zamowienia sa sukcesywne dostawy ryb i przetworéw rybnych dla potrzeb

mieszkancow Domu Pomocy Spolecznej oraz uczestnikéw w ilosciach okreslonych w pkt 1

i rodzajach okreslonych w pkt 2:

1. Filet z dorsza — op. 6ke — 8 ke
Wymagania klasyfikacyjne:

1 filet z dorsza kg 60 lkg
5 filet z limandy kg 60 lkg
5. filet sledziowy kg 60 lkg
1 konserwa rybna szt 100 170g
. makrela wedzona kg 66 kg

5 miruna filet kg 40 Tkg
;. tunczyk w puszce szt 30 170g

2. Szczegolowa charakterystyka zapotrzebowanych produktéw:

filety cale, ze skorg, Swieze, mrozone, bez osci i obeych zanieczyszezen, tkanka miesna jasna

o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien, bez

nadmiernego oblodzenia, glazura do 7%, $wiezy zapach,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe - folia/karton
opakowanie zbiorcze — karton

2. Filet z limandy — op. do 5 ke

Wymagania klasyfikacyjne:

filety cale, bez skory, mrozone, bez osci i obcych zanieczyszezefi, tkanka miesna jasna

0 naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien, bez

nadmiernego oblodzenia, glazura do 30%,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe - folia/karton
opakowanie zbiorcze — karton



3. Filet sledziowy —op. do 4 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

cale filety sledzia solonego bez skory, w zalewie solonej, bez obcych zanieczyszezen, produkt
soczysty o delikatnej teksturze i tagodnym smaku, tkanka miesna jasna, biala do lekko
kremowej, o prawidlowym zapachu 1 swiezosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - wiaderko z tworzywa sztucznego

opakowanie zbiorcze — wiaderko z tworzywa sztucznego

4. Konserwa rybna —op.170 ¢

Wymagania klasyfikacyjne:

Filet z makreli lub $ledziowy w sosie pomidorowym, zawarto$¢ ryb w produkcie nie mniej jak
55%, konsystencja dos¢ Scista, smak i zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw
i dodatkow, konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywa¢ wad zamkniecia puszki,
odpowiedni termin do spozycia, nie dopuszcza si¢ oznak korozji i zanieczyszczen puszki.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — metalowe opakowanie

opakowanie zbiorcze — karton

5. Makrela wedzona — op. do 3 ke

Wymagania klasyfikacyjne:

swieza, wedzona tuszka ryby — pozbawiona glowy wraz z pasem barkowym z platami
brzusznymi, z usunigtymi wnetrznosciami, do bezposredniego spozycia po poddaniu obrobee
termicznej wskutek dziatania dymu wedzarniczego, tkanka miesna powinna by¢ odpowiednio
jedrna, prawidlowo, rownomiernie wywedzona, niedopuszczalne przewedzenie lub
niedowedzenie; cale, bez obcych zanieczyszezen nie uszkodzone, z odpowiednio przylegajgca
skoéra, zapach wlasciwy dla ryb wedzonych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton

6. Miruna filet — op. do 3kg
Wymagania klasyfikacyjne:

Plat z migsa miruny o nieregularnej wielkosci 1 ksztatcie, oddzielony od pozostalych czgsci
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa z pozostawieniem skory i
wyrostkow oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte, klasa I Filety cale, bez obcvch
zanieczyszczen, na skorze dopuszcza si¢ przezroczysty $luz; Wady niedopuszezalne ryb: -
zapach 1 smak migsa: jetki, gorzki, kwasny, gnilny, inny obcy, - wystgpowanie pasozytow
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadajgcy rybom odrazajacy wyglad, Tkanka migsna o
naturalnej barwie, charakterystycznej dla miruny,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - folia/karton

opakowanie zbiorcze — karton
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7. Tunczvk w puszce — op. 170g

Wymagania klasyfikacyjne:

tunczyk w sosie wiasnym, zawartos¢ ryby w produkcie nie mniej jak 55%, konsystencja dos¢
scista, smak 1 zapach charakterystyczny dla produktu oraz przypraw i dodatkéw, puszki
powinny by¢ szczelne i nie wykazywaé wad zamknigcia, nie dopuszcza si¢ oznak korozji
1 zanieczyszezen puszki.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - metalowe opakowanie

opakowanie zbiorcze — karton

W dniu dostawy zachowane musza by¢ nw. terminy przydatnosci do spozycia: dla wszystkich
produktéw wskazanych w pkt 1 minimum 7 dni,

Spetnianie wymogow Zamawiajacego, co do jakosci produktow stwierdzane beda kazdorazowo
organoleptycznie. Wykonawca przedtozy Zamawiajacemu na zgdanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku, zapachu, konsystencji itp.),
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajace artykuly zywnosciowe
do sprzedazy.

Produkty zapotrzebowane musza odpowiada¢ Polskiej Normie lub normom zawartym
w klasyfikacjach ujetych w ustawie z dnia 29.06.1995 r. o statystyce publicznej (Dz. U. Nr 88,
poz. 439 z pdzn. zm.).

W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczegolnych produktow dopuszeza sie mozliwosé
zastosowania nazw wlasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, ze produkowany
przez niego produkt jest tozsamy w procesie produkcji, skladu i grupy technologicznej z
artykulem podanym w przedmiocie zamowienia lub rownowazne, tj. rownowazny pod
wzgledem jakosci 1 wlasciwosci organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach i smak). Nazwa
takiego oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe ( dla produktow wymienionych w pkt.1 od a do g ) musi zawierac¢
ponizsze informacje:

a) nazwa producenta

b) nazwa produktu

c) pojemnosé opakowania

d) termin przydatnosci do spozycia

e) warunki przechowywania

f)  szczegdlowy sktad w wyszczegdlnieniem zawartych alergendw spozywezych

g) zawartos¢ thuszczu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.
Opakowanie zbiorcze ( dla produktéw wymienionych w pkt. 1 od h do i ) musi zawieraé
ponizsze informacje:

h) nazwa producenta

1) nazwa produktu

J)  pojemnos¢ opakowania

k) termin przydatnosci do spozycia

1)  warunki przechowywania

m) szczegotowy sktad w wyszezegolnieniem zawartych alergenow spozywezych
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n) zawartos¢ thuszezu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposob wykonania zamowienia:

a) wykonawca zobowiazany bedzie do sprzedazy oraz sukcesywnego dostarczania ryb
1 przetworow rybnych. Dostawy odbywac si¢ bedg maksymalnie 1 raz w tygodniu w miarg
potrzeb Zamawiajacego na zasadach okre$lonych w projekcie umowy.

b) Zamawiajacy bedzie dokonywal zamowien ryb i przetwordw rybnych na podstawie
zamowien jednostkowych okreslonych przez Zamawiajacego i przekazanych Wykonawcy
droga elektroniczna, zadajac potwierdzenia przyjecia zamowienia,

W przypadkach szczegdlnych Zamawiajacy zobowigzuje sie sktada¢ Wykonawey zaméwienia

z jednodniowym wyprzedzeniem, w ktérym wyszczegolni:

a) asortyment i ilosci dostaw;

b) termin realizacji dostaw;

¢) ewentualne, specyficzne warunki zamdowienia;

d) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ korekty zamowienia o ok. +/- 20% w terminie
do 24 godz. przed dostawa.

Transport:

a) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu ryb i przetworéw rybnych (samochdd chtodnia lub izoterma)
i na swdj koszt. W przypadku dostarczania produktéw wskazanych w przepisach
sanitarnych, wymagajacych decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszczeniu srodka transportu,
Wykonawca zobowiagzany jest posiada¢ taka decyzje, do wgladu Zamawiajacego (kiedy
bedzie tego wymagal Zamawiajacy).

b) Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuly
musza by¢ w prawidlowy sposob opakowane ({j. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
1 uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposob gwarantujgcy $wiezos¢ i jakos¢ artykuldw). Wykonawca ponosi catkowitg
odpowiedzialnos¢ za dostawe 1 jako$¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady
(odgniecenia, obicia, przektucia) powstate w czasie transportu.

Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielkoscia maksymalng przewidziang na 4 miesigce

2023 r tj. do 31.08.2023 r. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia

zapotrzebowania w zaleznosci od czasookresu obowigzywania przyszlej umowy.

llosci podanych artykutow sa ilosciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji

dostaw 1 zuzycia przez okres ostatnich 12 miesiecy oraz przewidywanego zapotrzebowania.

7 powodu braku mozliwosci okreslenia doktadnej liczby mieszkancow 1 uczestnikow,

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych produktéw do +/- 30 %

zamowienia podstawowego, w zwiazku z czym Wykonawcey, z ktorym Zamawiajacy podpisze

umowe nie stuzy roszczenie o realizacje dostawy w wielkosciach podanych przez

Zamawiajacego.




