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(Pieczqtka zamawiajgcego)

DAG.260.18.2022

Zapytanie ofertowe na
dostawe artykuléw spozywcezych: sypkich, przetworéw, przypraw i napojow
do Domu Pomocy Spolecznej przy ulicy Nowomiejskiej 19 we Wloclawku

I. Opis przedmiotu zaméwienia

1. Przedmiotem zamoéwienia sa sukcesywne dostawy artykutow spozywcezych: sypkich,
przetwordéw, przypraw i napojow, zwanych dalej: ,,produktami” do Domu Pomocy Spotecznej
przy ulicy Nowomiejskiej 19 szczegétowo opisanych w zataczniku nr 1 do zapytania ofertowego.

2. Ilo§¢ produktow wskazana w zalaczniku nr 1 do zapytania ofertowego ma charakter
maksymalnych mozliwych do zrealizowania przez Wykonawcg w okresie obowiazywania
umowy dostaw, maksymalnie do 30 czerwea 2023 r. Rzeczywista ilo$¢ zamawianych
i dostarczanych produktow uzalezniona bedzie od codziennych potrzeb Zamawiajacego.

3. Dostawa przedmiotu zamowienia bedzie si¢ odbywala w czasie wskazanym przez Wykonawce
w formularzu oferty, kazdorazowo od momentu zloZenia zamoéwienia przez Zamawiajacego,
nie czesciej niz 1 raz w tygodniu, w dni robocze.

4. Dostarczane produkty musza spelnia¢ wymogi jakoSciowe, okreslone w przepisach dotyczacych
zywienia zbiorowego oraz opisie przedmiotu zamoéwienia.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ produkty dobrej jakosci, $wieze, odpowiadajace
normom jako$ciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktére obowigzuja na terenie
Polski i Unii Europejskie;j.

6. Wykonawca zobowiazany jest dostarcza¢ produkty wlasnym transportem i na whasny koszt
do siedziby Zamawiajacego lub na adres wskazany w zamowieniu.

7. Produkty winny by¢ dostarczone w opakowaniach zbiorczych ulatwiajacych przenoszenie
i transport.

8. Produkty winny by¢ posegregowane asortymentem w celu zachowania ich ksztattu, wygladu,
zapachu, aby zapobiec deformacji, zgnieceniu, polamaniu, zmieszaniu zapachdw,
czy uszkodzeniu, rozdarciu opakowan.

9. Szczegbtowe warunki dostaw zawarte sa w opisie przedmiotu zamdwienia stanowigcym
zalacznik nr 1 oraz w projekcie umowy stanowiacym zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego.

10. Zamawiajacy odmowi przyjecia dostawy w przypadku:

a. stwierdzenia nie$wiezo$ci dostarczanego artykutu;

b. dostarczenia innego asortymentu niz zamowiony;

c. dostarczenia artykutow w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajgcym;

d. dostarczenia iloSci artykuldéw niezgodnych z zamoOwieniem lub opisem przedmiotu
zamowienia.

11. W przypadkach o ktérych mowa w pkt 10, Zamawiajacy niezwlocznie zglosi reklamacje
Wykonawcy droga elektroniczna.

12. W przypadku ujawnienia wad jakosciowych produktow, ktérych nie mozna bylto stwierdzié
w chwili dostawy, Zamawiajacym niezwlocznie po ich wykryciu powiadomi Wykonawce, o tym
fakcie droga elektroniczna. W przypadku zgtoszenia reklamacji, Zamawiajacy zobowigzany jest
zwroci¢é na koszt Wykonawcey artykuly bedace przedmiotem reklamacji w celu wymiany
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13.

14.

15.

Wykonawca w ciagu maksymalnie 2 godzin od momentu zg-loszcﬁid reklamacji zobowigzany
bedzie do wymiany lub uzupehienia produktéw wadliwych Tub o obnizonej -jakoéci_ lub w innej
ilosci, na artykuly o wlasciwej jakosci lub ilosci, zgodne z opisem przedmiotu zaméwienia.
W przypadku niedotrzymania tego terminu uznaje sig, ze Wykonawca uwzglednit reklamacje,
a Zamawiajacy dokona zakupu produktéw zgodnych z umowa w iloSci odpowiadajace;
reklamowanych produktom na koszt Wykonawcy.

Zamoéwienie realizowane bedzie od dnia podpisania umowy do wykorzystania
zapotrzebowanego asortymentu, maksymalnie do 30.06.2023 r.
Nalezy wycenié wszystkie pozycje w formularzu cenowym.

I1. Wymagane dokumenty

1.

Oferta musi zawierac:
a. formularz ofertowy,

b. formularz cenowy,

c. zaakceptowany projekt przysziej umowy,

d. wystawiony, nie wcze$niej niz 6 miesigey przed terminem sktadania ofert: odpis z centralne;
ewidencji i informacji o dzialalno$ci gospodarczej lub odpis z wiaSciwego rejestru,
oéwiadczenie Wykonawcy o niezaleganiu w oplacaniu sktadek ZUS i podatku do US,

™o

oéwiadczenie o wpisaniu rachunku bankowego na tzw. ,,biala listg”

upowaznienie do podpisania oferty (fakultatywnie, jezeli nie wynika ono z odrgbnych
dokumentow)

Dokumenty skladane w formie kopii wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ za zgodno$¢
z oryginalem.

Wskazane jest, aby kazda zawierajaca jakakolwiek tres¢ strona oferty byla podpisana
lub parafowana przez Wykonawce. Kazda poprawka w tredci oferty, a w szczegdlnosci kazde
przerobienie, przekre$lenie, uzupetnienie, nadpisanie, zamazanie korektorem itp. powinny
by¢ parafowane przez Wykonawce.

II1. Ocena ofert i wybor oferty najkorzystniejszej.

I

Zamawiajacy we wstepnej analizie ofert zbada, czy zostata prawidlowo wyliczona cena oferty

brutto. Nastepnie wybierze oferte najkorzystniejsza i sprawdzi ja pod wzglgdem kompletnosci

i spetniania wymogéw formalnych.

Zamawiajacy poprawia w ofercie:

a. oczywiste omylki pisarskie,

b. oczywiste omylki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych
poprawek

c. inne omylki, niepowodujace istotnych zmian w treci oferty, o czym niezwlocznie
zawiadamia wykonawcg, ktorego oferta zostata poprawiona.

Dopuszcza sig mozliwo$¢ uzupetnienia oferty na wniosek Zamawiajacego.

Przy wyborze oferty zamawiajacy kierowat sig bedzie:

Kryterium cena — cena oferty brutto — waga 100 %

W trakcie oceny ofert Zamawiajacy bedzie przyznawal ocenianym ofertom punkty wedlug

nastepujacego wzoru:

Kryterium cena:

P=[Cn/Cr x 100 pkt] x 100%

P= ilo$¢ punktéw badanej oferty

Cn= najnizsza oferowana cena

Cr= cena oferty rozpatrywanej
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IV.

Przez kryterium cena oferty brutfo rozumie sig¢ ceng uzyskang w formularzu cenowym,
jako sumg poszczegélnych pozycji brutto. Cena oferty brutto zawiera wszelkie koszty
Wykonawcy ponoszone przy realizacji niniejszego zamowienia, tacznie z kosztem transportu

Oferty oceniane beda punktowo. Maksymalna liczba punktow, jaka moze uzyskac oferta wynosi

100 pkt.

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktoéra nie podlega odrzuceniu oraz otrzyma

najwyzsza liczbg punktow (P).

Zamawiajacy bedzie przyznawatl punkty z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.

Jezeli dwie oferty uzyskaja najwigksza identyczna liczbg punktow, Zamawiajacy wezwie tych

wykonawcow do zlozenia oferty dodatkowej. Cena oferty dodatkowej nie moze by¢ wyzsza

niz cena oferty pierwotne;.

Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli:

a.  jej treSci bedzie niezgodna z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym,

b cena w stosunku do przedmiotu zaméwienia bgdzie razaco niska,

c.  nie wszystkie rubryki w formularzu cenowym zostana wypetnione

d. jezeli zlozone zostanie przez Wykonawce, ktory nienalezycie realizowal umowe
u Zamawiajacego (z nienalezytg staranno$cia)

Zamawiajacy uniewazni zapytanie ofertowe, jezeli:

a. nie ztozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu,

b. cena najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, ktora zamawiajacy moze przeznaczy¢
na sfinansowanie zamowienia, a zamawiajacy nie moze zwigkszy¢ tej kwoty do ceny
najkorzystniejszej oferty,

c. wystapita istotna zmiana okolicznosci, powodujaca, Ze prowadzenie postgpowania
lub wykonanie zamdwienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
wezesniej przewidzied,

d. =zapytanie ofertowe obarczone jest niemozliwg do usunigcia wada uniemozliwiajaca
zawarcie umowy niepodlegajacej uniewaznieniu.

Skladanie i otwarcie ofert.

Oferte nalezy dorgczy¢ w zapakowanej 1 oznaczonej kopercie pt. “Dostawa artykutow

spozywezych: sypkich, przetwordw, przypraw i napojow” do Domu Pomocy Spotecznej”

do siedziby Zamawiajacego przy ul. Nowomiejskiej 19, w terminie do dnia 29 grudnia 2022 r.

do godz. 14.30.

Otwarcie ofert nastapi w miejscu ich sktadania, dnia 29 grudnia 2022 r. o godz. 14.45.

Oferty sktadane po terminie zostana zwrdcone bez otwierania.

Korespondencj¢ zwigzana z niniejszym postepowaniem, nalezy kierowac na adres:

Dom Pomocy Spotecznej

ul. Nowomiejska 19

87-800 Wioctawek

Osoba uprawniong do kontaktowania si¢ z Wykonawcami po stronie Zamawiajacego jest:

Agnieszka Migdalska, tel. 54-412-13-20, adres e-mail a.migdalska@dpswloclawek.pl

V. Dodatkowe informacje dla Wykonawcy
Realizujac wymogi Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2016/679

z dnia 27kwietnia 2016r. (Dz. Urz. UE L 119.1) w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z
przetwarzaniem danych osobowych 1 w sprawie swobodnego przeplywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE zwanego dalej Rozporzadzeniem, informujemy o zasadach

e,



przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz o przystugujacych Pani/Panu prawach
z tym zwiazanych:

1.

10.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych (dalej Administrator) jest Dom Pomocy
Spolecznej z siedzibg we Wloctawku przy ul. Nowomiejskiej 19, nr telefonu 54-412-13-20,
adres e-mail: sekretariat@dpswloclawek.pl., w imieniu ktérego dziala Dyrektor Domu
Pomocy Spoteczne;j.

Administrator wyznaczy! Inspektora Ochrony Danych Osobowych (I0D), z ktérym mozna sig¢
skontaktowa¢ pod adresem Dom Pomocy Spotecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19,
87-800 Wioctawek, mailowo: inspektor@dpswloclawek.pl z inspektorem ochrony danych
mozna sie kontaktowaé we wszystkich sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych
oraz korzystania z praw zwiazanych z przetwarzaniem danych. Pani/Pana dane osobowe
przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym z udzieleniem
zaméwienia na Dostawe artykutow spozywezych: sypkich, przetworéw, przypraw i napojow dla
Domu Pomocy Spotecznej, przy ul. Nowomiejskiej 19 we Wioctawku, na podstawie ustawy Pzp
( Dz U. 2021 poz. 1129).

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o ustawg z dnia 6 wrzesnia 2001 r. o dostepie
do informacji publicznej (Dz.U. 2020 poz. 2176)

Przekazywanie danych poza Europejski Obszar Gospodarczy (EOG): Administrator nie
przekazuje Pani/Pana danych poza Europejski Obszar Gospodarczy.

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, przez okres 5 lat, liczac od pierwszego stycznia
roku nastepujacego po roku, w ktorym zakonczyla sig sprawa, zgodnie z Instrukcja kancelaryjng
Domu Pomocy Spotecznej we Wioctawku, wprowadzong zarzadzeniem nr 16/2016 z 10 lipca
2016r.

Posiada Pani/Pan prawo do:

a) dostepu do swoich danych na zasadzie (art. 15 RODO)

b) sprostowania swoich danych osobowych, (art. 16 RODO),

Z powyzszych praw mozna skorzysta¢ poprzez kontakt pisemny, za pomocg poczty tradycyjnej
na adres Dom Pomocy Spotecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioclawek.
Przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego — Prezesa Urzedu
Ochrony Danych Osobowych, jesli Pani/Pana zdaniem przetwarzanie narusza przepisy RODO.

Podanie przez Pania/Pana danych osobowych jest obowiazkowe w sytuacji, gdy przeslanke
przetwarzania danych osobowych stanowi przepis prawa. Niepodanie danych osobowych
w zakresie wymaganym przepisami spowoduje pozostawienie sprawy bez rozpoznania. Jezeli
przestanka przetwarzania danych bedzie umowa, podanie danych osobowych jest niezbgdne
do jej zawarcia. Niepodanie danych spowoduje, ze umowa nie bedzie mogla by¢ zawarta.
Pani/Pana dane nie beda przetwarzane w sposob zautomatyzowany i nie beda profilowane,
tj. dane osobowe konkretnej osoby nie bedg analizowane w taki sposob, aby stworzy¢ doktadny
opis jej preferencji i cech. (art. 22 RODO).

f?‘ﬁ FYTOR

Lidia Lewdndowgka
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Opis przedmiotu zaméwienia

Zatacznik nr 1

do zapytania ofertowego na dostawg
artykulow spozywczych: sypkich, przypraw
i przetworow nr DAG.260.18.2022

Przedmiotem zamowienia sa sukcesywne dostawy artykutdéw zywnoSciowych: sypkich,

przypraw i przetworéw dla potrzeb mieszkancéw Domu Pomocy Spotecznej oraz uczestnikow

Centrum Wsparcia Spolecznego w ilosciach okreSlonych w pkt 1 i rodzajach okreslonych

w pkt 2:

1) budyn w proszku
2) cukier

3) cukier puder

4) cukier waniliowy
5) fasola sucha

6) galaretka owocowa w proszku

7) groch potéwki

8) kakao

9) kasza gryczana

10) kasza jeczmienna
11) kasza manna

12) kasza jaglana

13) kasza pegczak

14) kisiel w proszku

15) kleik ryzowy

16) maka pszenna typ 450
17) maka ziemniaczana
18) platki kukurydziane
19) platki owsiane

20) proszek do pieczenia
21) ryz jaSminowy

22) sos pieczeniowy

23) soczewica zielona
24) sezam

25) zelatyna

26) makaron nitki

27) makaron (rézne ksztatty)
28) makaron do faszerowania (muszIe) -

29) makaron spaghetti
30) makaron ziarno

31) mieszanka suszonych owocow -

32) migdaty ptatki

33) orzechy wloskie suszone
34) rodzynki

35) §liwka kalifornijska

36) wiorki kokosowe

37) bazylia suszona

38) curry

39) cynamon

40) czaber suszony

41) czosnek granulowany
42) gatka muszkatolowa
43) gozdziki cale

ARTYKULY SYPKIE
-31,20 kg
- 730kg
- 10kg
- 5,088 kg
- 55kg
-32,49 kg
- 25kg
- 7kg
- 36kg
- 70kg
- 40kg
- 18kg
- 12kg
- 35kg
7,56 kg
520 kg

- 30kg

- 25kg

- 25kg

-2,268 kg

- 100 kg

- 4,50 kg

- 24kg

- 0,60 kg

- 3,51kg
MAKARONY

- 55kg

- 195kg
3kg

- 25kg

- 75kg
BAKALIE
32kg
- 24kg
- 1,5kg
- Skg
2,80 kg

- 1,6kg
PRZYPRAWY

- 0,5kg

- 0,5kg

- 0,5kg

- 0,5kg

- 8,96 kg

- 0,5kg

- 0,5kg




44) imbir mielony - 0,5kg
45) kminek - 0,5kg
46) kurkuma mielona - 0,5kg
47) kwasek cytrynowy - 0,5kg
48) 1is¢ laurowy -0,75 kg
49) majeranek -3,75kg
50) oregano - 0,5kg
51) papryka mielona stodka -3,26 kg
52) papryka mielona ostra - 0,5kg
53) pieprz czarny mielony - lkg
54) pieprz czamy ziarnisty - 0,5kg
55) przyprawa korzenna -0,50 kg
56) przyprawa do zup w plynie - 20 litrow
57) przyprawa warzywna - 85kg
58) sos sojowy - 26 litrow
59) s6l jodowana - 120kg
60) ziele angielskie -1,30kg
61) ziota prowansalskie - lkg
DODATKI PORCJOWANE
62) dzem porcjowany -31,25 kg
63) midd porcjowany -31,25 kg
64) herbata czarna w kopertach - 1,7kg
65) herbata owocowa w kopertach - 1,7kg
SEODYCZE
66) ciastka kruche w polewie czekolad. - o6kg
67) ciastka kruche maslane - 18kg
68) ciastka kruche z marmolada - 18kg
69) cukierki czekoladowe - 18kg
70) chlebek marcepanowy - 1,7kg
71) czekolada mleczna - 134 szt.
72) herbatniki petit beurre - 114 szt.
73) wafelki - 114 szt.
74) babka marmurkowa - 114 szt.
75) zestaw z czekolady (Wielkanoc) - 114 szt
76) galaretki w czekoladzie - 114 szt
PRZETWORY
77) ananas w puszce - 24,295 kg
78) brzoskwinie w puszce - 12,30kg
79) chrzan tarty - 14,50kg
80) dzem owocowy - 50,12 kg
81) fasola konserwowa czerwona - 6 kg
82) groszek konserwowy - 4720kg
83) ketchup tagodny - 53 kg
84) koncentrat pomidorowy - 71 kg
85) kukurydza konserwowa - 21,20kg
86) majonez - 77,50kg
87) masa jabtkowa - 68,00kg
88) masa kajmakowa - 3,06kg
89) musztarda stotowa - 21 kg
90) ogorek konserwowy - 58,29kg
91) oliwki w zalewie - 3,00kg
92) papryka konserwowa - 100,05 kg
93) pieczarka konserwowa - 50,46 kg
94) powidla sliwkowe - 19,98 kg
95) seler konserwowy - 232kg

96) sok owocowo-warzywny

205,92 litrow



97) szczaw konserwowy - 12,18kg
OCET, OLEJ
98) ocet 10% - 20 litrow
99) oliwa z oliwek - 10 litrow
100) olej - 495 litrow
KAWY, HERBATY
101) herbata czarna granulowana - 37,50kg
102) herbata ekspresowa - 0,8 kg
103) herbata ekspresowa owocowa - 20 kg
104) herbata migtowa - 12,52kg
105) kawa mielona - 2,5kg
106) kawa rozpuszczalna - 0,8 kg
107) kawa zbozowa rozpuszczalna - 20 kg
WODY, SOKI
108) sok owocowy w kartonie - 21 litry
109) syrop owocowy - 100,19 litrow
110) woda mineralna niegaz. - 45 litrow
DROZDZE
111) aromat cytrynowy - 20 szt.
112) ciasto francuskie - 10,5 kg
113) drozdze - 5,5kg

Szczegbdtowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:
ARTYKULY SYPKIE

Budyn w proszku

Wymagania klasyfikacyjne:

bez cukru, rézne smaki, sktad min.: skrobia ziemniaczana, barwnik beta karoten, min. opak. 40g,
termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Cukier

Wymagania klasyfikacyjne:

cukier (sacharoza) bialy otrzymany z burakow cukrowych, o drobnych krysztatkach,
przeznaczony do bezposredniego spozycia, opak. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia min.
3 miesigce

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Cukier puder

Wymagania klasyfikacyjne:

bardzo drobno zmielony cukier krysztal, min.opak. 0,50kg, termin przydatnosci do spozycia min.
3 miesiace

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa;  opakowanie zbiorcze — folia
termokurczliwa/karton tekturowy
Cukier waniliowy

Wymagania klasyfikacyjne:

potaczenie krysztaléw cukru z otarta wanilina, bez obcych zapachéw i smakéw, min.opak. 32g,
termin przydatno$ci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Fasola sucha

Wymagania klasyfikacyjne:

fasola sucha typu Jas$, w calosci, bez obcych zapachéow i smakow, min. opak. 0,5kg, termin
przydatnos$ci do spozycia min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — worek foliowy

@+\ 3



Galaretka owocowa w proszku

Wymagania klasyfikacyjne:

rézne smaki, sypka, bez sztucznych barwinkéw i $rodkéw konserwujacych, min, opak. 75g,
termin przydatnoéci do spozycia min.3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Groch polowki

Wymagania klasyfikacyjne:

groch suchy, poléwki, bez obcych zapachow i smakow, min. opak. 0,5kg, termin przydatnosci
do spozycia min.1 miesiag,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — worek foliowy
Kakao

Wymagania klasyfikacyjne:

ciemne, od 10 do 12% zawartosci thuszczu, sypkie, bez obcych zapachdw i smakow, min. opak.
100g, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy

Kasza gryczana

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z gryki, prazony, przeznaczony do celéow konsumpcyjnych, bez obcych
zapachow i smakow, min. opak.400g, termin przydatno$ci do spozycia min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy

Kasza jeczmienna

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z ziaren jeczmienia, przeznaczony do celow konsumpcyjnych, bez obcych
zapachow i smakow, opak. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze - worek
foliowy/karton tekturowy

Kasza manna

Wymagania klasyfikacyjne:

sucha, sypka, bez oznak lepkosci i grudek, bez obcych zapachow i smakow, opak. 1 kg, termin
przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy

Kasza jaglana

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z tuskanego prosa, przeznaczony do celéw konsumpcyjnych, bez obcych
zapachow i smakow, opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze - worek
foliowy/karton tekturowy

Kasza peczak

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z ziaren jgczmienia, przeznaczony do celéw konsumpceyjnych, bez obcych
zapachow i smakéw, opak. 1kg, termin przydatno$ci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — worek
foliowy/karton tekturowy

Kisiel w proszku

Wymagania klasyfikacyjne:




sktad min.: skrobia ziemniaczana, regulator kwasowosci-kwas cytrynowy, bez konserwantow,
sypki, min. opak. 40g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Kleik ryzowy

Wymagania klasyfikacyjne:

kleik ryzowy, bez oznak lepkosci 1 grudek, sypki, bez obcych zapachéw i smakéw, min.
opak.180g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Maka pszenna typ 450

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z oczyszczonego ziarna pszenicyl00%, suchy, sypki, bez obcych zapachow
i smakow, opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Maka ziemniaczana

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez mechaniczne oddzielenie od innych czgsci sktadowych ziemniaka,
wyplukanie, oczyszczenie, wysuszenie i odsianie, przeznaczenie do celéw spozywcezych, suchy,
sypki, bez obcych zapachow i smakoéw, opak. lkg, termin przydatno$ci do spozycia min.
3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Platki kukurydziane

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z oczyszczonego ziarna kukurydzy poddanego w procesie produkcyjnym
odpowiednim zabiegom hydrotermicznym, gotowy do spozycia bez dodatkowej obrobki
termicznej, bez obeych zapachéw i smakéw, min. opak. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy

Platki owsiane

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt uzyskany w procesie przetworzenia ziaren owsa, bez obcych zapachéw i smakow,
min. opak.500g, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy/worek foliowy

Proszek do pieczenia

Wymagania klasyfikacyjne:

sypka, sucha mieszanina zawierajaca zwiazek chemiczny rozkladajacy si¢ w podwyzszonej
temperaturze z wydzieleniem produktow gazowych, bez obcych zapachéw 1 smakow,
min. opak.32g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Ryz jaSminowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany w procesie przetwarzania ziaren ryzu, sypki, dlugoziarnisty typu ja$minowy,
bialego koloru, bez obcych zapachow i smakow, opak.1 kg, termin przydatnosci do spozycia
min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze - karton
tekturowy/worek foliowy

Sos pieczeniowy ciemny

Wymagania klasyfikacyjne:
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sos pieczeniowy ciemny w proszku, zapach i smak charakterystyczny dla danego produktu,
min. opak. 30g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy

Soczewica zielona

Wymagania klasyfikacyjne:

soczewica zielona, przeznaczona do celow konsumpcyjnych, bez obcych zapachow i smakow,
opak. 1kg, termin przydatno$ci do spozycia min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy/worek foliowy

Sezam

Wymagania klasyfikacyjne:

nasiona sezamu, o zlotej lub brazowej barwie, bez obcych zapachow i smakéw, min. opak.200g,
termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy/worek foliowy

Zelatyna
Wymagania klasyfikacyjne:

naturalne rozpuszczalne biatko, zelujace, uzyskane w wyniku czeSciowej hydrolizy kolagenu
pochodzacego z kosci, skory i skorek oraz S$ciggien zwierzat, min. opak. 30g, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy

MAKARONY
Makaron nitKi
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, w ksztalcie cienkich
nitek, bez obcych zapachéw i smakow, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesiac,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy
Makaron ( rézne ksztalty)
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z maki pszennej 1 jaj, poddany procesowi suszenia, w ksztalcie m.in.:
kolanek, rurek, $widerkow, bez obcych zapachéw i smakéw, termin przydatnoséci do spozycia
min.] miesiac,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy
Makaron do faszerowania (muszle)
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, bez obcych zapachéw
i smakéw, rozne rodzaje: rury, muszle, termin przydatno$ci do spozycia min. 1 miesiac,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy
Makaron spaghetti
Wymagania klasyfikacyjne:
dhugi, cienki, produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, bez obcych
zapachéw i smakow, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesiac,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy




Makaron ziarno

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z maki pszennej i jaj, poddany procesowi suszenia, w ksztalcie ziaren, bez
obcych zapachéw i smakow, min op. 500g, termin przydatno$ci do spozycia min. 1 miesiagc,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/worek
foliowy

BAKALIE
Mieszanka suszonych owocow
Wymagania klasyfikacyjne:
suszone owoce m.in.: jabtka, gruszki, morele, brzoskwinie, $liwki i ananasy, poddane
odpowiednim zabiegom, technologicznym i wysuszone w stopniu zapewniajacym ich trwatosc,
bez obcych zapachéw i smakoéw, min. opak.400g, termin przydatnoSci do spozycia min.2
miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Migdaly platki
Wymagania klasyfikacyjne:
pozbawione skorupy i skorki, pokrojone na plasterki jadra migdalow stodkich, poddane
odpowiednim zabiegom, technologicznym i wysuszone w stopniu zapewniajacym ich trwalo$¢,
bez obcych zapachow i smakow, min. opak.100g, termin przydatnosci do spozycia min.2
miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Orzechy wloskie suszone
Wymagania klasyfikacyjne:
owoc otrzymany ze S$wiezych, zdrowych orzechéw wloskich, pozbawionych skorupy,
niesiekane, potéwki, poddane odpowiednim zabiegom technologicznym i1 wysuszonych w
stopniu zapewniajacym ich trwatos¢, min. opak.100g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2
miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze —karton tekturowy
Rodzynki suszone
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze $wiezych, zdrowych, odpowiednio dojrzatych winogron, poddanych
odpowiednim zabiegom technologicznym i wysuszonych w stopniu zapewniajacym ich trwatos¢,
bez obcych zapachéw i smakoéw, min. opak.200g, termin przydatnosci do spozycia min.
2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Qpakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Sliwki kalifornijskie
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze $wiezych, zdrowych, odpowiednio dojrzalych pozbawionych pestek
§liwek, poddanych odpowiednim zabiegom technologicznym i wysuszonych w  stopniu
zapewniajacym ich trwato$¢, min. opak.200g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Wiorki kokosowe
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany oczyszczonego, drobno pocigtego miazszu owocow kokosa, biatego koloru,
bez obcych zapachow i smakéw, min.opak.200g, termin przydatnosci do spozycia min. 2
miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
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PRZYPRAWY
Bazylia
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z przesortowanego poddanego procesowi ocierania w wyniku ktdrego zostaty
wyeliminowane todygi a wszystkie rozdrobnione czastki lisci i kwiatow bazylii przechodza
przez sito, bez obcych zapachéw i smakéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Curry
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze sproszkowanej mieszanki przypraw tj.. kurkuma, imbir, sol, kolendra,
chili, czosnek, bez obcych zapachow i smakow, min. opak. 20g, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Cynamon mielony
Wymagania klasyfikacyjne:
cynamon mielony 100%, w sypkiej postaci, bez obcych zapachow i smakéw, min.opak. 20g,
termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Czaber suszony
Wymagania klasyfikacyjne:
100%, suszony, rozkruszony, bez obcych zapachow i smakow, min. op. 20g, termin przydatno$ci
do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa/foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Czosnek granulowany
Wymagania klasyfikacyjne:
czosnek granulowany 100%,sypki, bez obcych zapachdéw i smakow, min. opak. 32g, termin
przydatnoéci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Galka musztatolowa
Wymagania klasyfikacyjne:
mielona, sproszkowana, bez obcych zapachow i smakéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci
do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze —karton tekturowy
Gozdziki
Wymagania klasyfikacyjne:
cate, nierozkwitle, wysuszone paki kwiatowe drzewa gozdzikowego, sluzace jako przyprawa,
majg barwe ciemnobrunatng, powstala w czasie suszenia i odymiania, smak piekacy, dzigki
olejkowi znajdujacemu si¢ w pakach w ilosci 15-20%, charakterystyczny zapach, bez obcych
zapachéw i smakow, min. opak. 15g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Imbir mielony
Wymagania klasyfikacyjne:
korzef imbiru, mielony, bez obcych zapachéw i smakéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci
do spozycia min. 2 miesigee,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Kminek
Wymagania klasyfikacyjne:




cale nasiona, o do$é ostrym zapachu i nieco piekacym, korzennym i gorzkawym smaku, bez
obcych zapachéw i smakow, min. opak. 20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Kurkuma

Wymagania klasyfikacyjne:

korzen kurkumy, mielony, bez obcych zapachow i smakoéw, min. opak. 20g, termin przydatnosci
do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Kwasek cvtrynowy

Wymagania klasyfikacyjne:

100% kwasku cytrynowego, biatego, w postaci krysztatkéw, min. opak. 20g, termin
przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Lis¢ laurowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z wysuszonych liSci zebranych z drzewa laurowego, min. opak. 10g, termin
przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Majeranek

Wymagania klasyfikacyjne:

100% produktu, bez todyg, lisci i kwiatow rozdrobnionych, bez obcych zapachow i smakow,
min. opak.30g, termin przydatno$ci do spoZycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Oregano

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z suszonych i rozdrobnionych lisci rosliny Origanum vulgare L, 100%
produktu, bez fodyg, lisci i kwiatéw rozdrobnionych, bez obcych zapachow i smakow,
min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Papryka mielona stodka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, otrzymany z poddane; odpowiedniej obrobcee papryki, przeznaczony
do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow spozywczych, bez obcych zapachow
i smakdw, o stodkim smaku, min. opak.20g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Papryka mielona ostra

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, otrzymany z poddanej odpowiedniej obrobee papryki, przeznaczony
do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow spozywczych, bez obcych zapachdéw
i smakow, o ostrym smaku, min. opak.20g, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Pieprz czarny mielony

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, uzyskany z nie catkiem dojrzalych owocow azjatyckiego pnacza,
suszonych i fermentowanych, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i1 wygladu produktow
spozywczych, bez obcych zapachow 1 smakow, min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

ay °




Pieprz czarny ziarnisty

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci ziaren, uzyskany z nie catkiem dojrzatych owocow azjatyckiego pnacza,
suszonych i fermentowanych, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow
spozywczych, bez obcych zapachow i smakow, min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia
min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Przyprawa korzenna

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt w postaci proszku, o charakterystycznym korzennym zapachu, bez obcych zapachéw
i smak6w, min. opak.20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton
tekturowy,

Przyprawa w plynie

Wymagania klasyfikacyjne:

Przyprawa do zup i soséw w plynie, typu maggi, przeznaczony do poprawy smaku, zapachu
i wygladu produktéw spozywczych, opak. llitr, termin przydatnosci do spozycia min. 2
miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - butelka szklana/plastikowa; opakowanie zbiorcze — folia
termokurczliwa

Przyprawa warzywna

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie suszonych warzyw (marchew, cebula, pasternak,
pietruszka, por, seler, natka pietruszki, papryka, soli, substancji wzmacniajacych smak i zapach,
przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu produktéw spozywczych, opak. lkg,
termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Sos sojowy

Wymagania klasyfikacyjne:

przyprawa w plynie wytwarzana z mieszaniny soi, pszenicy, wody i soli w procesie fermentacji, dodatek
do potraw, odznacza si¢ ciemnym kolorem i charakterystycznym zapachem. przeznaczony
do poprawienia smaku produktow spozywezych, opak 625 ml, termin przydatno$ci do spozycia
min. 2 miesiace

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklo/plastik; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Sol jodowana

Wymagania klasyfikacyjne:

561 spozywcza warzona i jodowana, przeznaczona do poprawy smaku produktow spozywezych,
opak. 1kg, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Ziele angielskie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z wysuszonych lecz niedojrzatych owocoéw (jagod) roéliny Pimenta
officinalis L., przeznaczony do poprawy smaku i zapachu produktow spozywczych, min. opak.
20g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Ziola prowansalskie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z mieszanki wysuszonych , rozdrobnionych i aromatycznych ziot takich jak:
rozmaryn, bazylia, tymianck, szatwia lekarska, migta pieprzowa, czaber ogrodowy, majeranek,
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przeznaczony do poprawy smaku, zapachu i wygladu produktow spozywezych, min. opak. 20g,

termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa/papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
DODATKI PORCJOWANE

Dzem porcjowany

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji, otrzymany przez gotowanie owocow swiezych,

mrozonych, pasteryzowanych lub pulp z dodatkiem cukru, substancji zelujacych, syropu

skrobiowego, kwasow spozywczych $rodkow konserwujacych zgodnie z obowigzujacymi

normami, niskostodzony, rézne smaki, min. opak. 0,02kg, termin przydatnosci do spozycia min.

1 miesiagc,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Miéd porcjowany

Wymagania klasyfikacyjne:

100% miéd pszczeli, wielokwiatowy, min. opak. 0,02 kg, termin przydatno$ci do spozycia min.

1 miesigc,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Herbata czarna w kopertach

Wymagania klasyfikacyjne:

czamna, ekspresowa, aromatyzowana, pakowane w oddzielnych kopertach, min. opak. 2g,

termin przydatnoséci do spozycia min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Herbata owocowa w kopertach

Wymagania klasyfikacyjne:

czarna, ekspresowa, owocowy smak i zapach, rézne smaki, pakowane w oddzielnych kopertach,

min. opak. 2g, termin przydatnosci do spozycia min. 1 miesia,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
SEODYCZE

Ciastka kruche z polewa

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, z wierzchu lub od spodu oblane polewa czekoladowa (niedopuszczalny wyrdb
czekoladopodobny), min. op. 1 kg, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Ciastka kruche maslane

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, o wyczuwalnym maslanym zapachu i smaku, min. op. 1 kg, termin przydatnosci
do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Ciastka kruche z marmolada

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, z marmolada, min. op. 1 kg, termin przydatno$ci do spozycia min. 2 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Cukierki czekoladowe

Wymagania klasyfikacyjne:

cukierki czekoladowe, rozne smaki, wyroby, migkkie, niedopuszczalne wyroby
czekoladopodobne, cala zewnetrzna warstwe stanowi czekolada, min opak. lkg, termin
przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy/ folia; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Ch/.gll




Chlebek marcepanowy

Wymagania klasyfikacyjne:

baton skladajacy sig z 82% marcepanu w czekoladzie stodkiej, cukru, migdatow mielonych 22%,

miazgi kakaowej, wody, tluszczu kakaowego. Moze zawiera¢ inne orzechy, gluten, soj¢

i produkty mleczne, smak i zapach charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkow

i aromatéw, bez stechlizny, goryczki, zjelczenia lub innego obcego, opak. 100g, termin

przydatno$ci do spozycia min.1 miesiagc,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy/ folia; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Czekolada mleczna

Wymagania klasyfikacyjne:

czekolada mleczna , masa kakaowa minimum 30%, masa mleczna minimum 15%, opak. 100g,

termin przydatnosci do spozycia — min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Herbatniki petit buerre

Wymagania klasyfikacyjne:

ciastka kruche, z charakterystycznymi zabkowanymi krawedziami, o wyczuwalnym maslanym

zapachu i smaku, min. op. 100g, termin przydatnosci do spozycia min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Wafelki

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb przekladany kremem z nadzieniem kakaowym/$mietankowym/orzechowym, w polewie

czekoladowej, niedopuszezalne wyroby czekoladopodobne, cala zewngtrzna warstwg stanowi

stodka czekolada, min. opak. 36g, termin przydatnosci do spozycia — min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Babka marmurkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrdb z ciasta biszkoptowo-tluszczowego, wilgotny, widoczne jasne i ciemne warstwy ciasta,

min. opak. 350g, termin przydatnosci do spozycia —min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia spozywcza, opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Zestaw z czekolady (Wielkanoc)

Wymagania klasyfikacyjne:

Figurki z mlecznej czekolady np. zajaczek, jajeczka, niedopuszczalne wyroby

czekoladopodobne, min. wadze opak. 150g, termin przydatnosci do spozycia — min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — folia aluminiowa; opakowanie zbiorcze — torebka foliowa

Galaretki w czekoladzie

Wymagania klasyfikacyjne:

galaretka z sokiem owocowym, cala zewnetrzng warstwg stanowi stodka czekolada,

niedopuszczalne wyroby czekoladopodobne, min. opak. 190g, termin przydatnosci do spozycia

—min. 1 miesiac,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
PRZETWORY

Ananasy w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:

w plastrach, w lekkiej zalewie cukrowej, utrwalone termicznie, min. opak. - 0,565 kg, termin
przydatnoéci do spozycia — min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Brzoskwinie w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:
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potowki, w lekkiej zalewie cukrowej, utrwalone termicznie, min. opak. od 820 g, termin
przydatno$ci do spozycia — min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Chrzan tarty

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych, pozbawionych skorki, tartych korzeni chrzanu z dodatkiem
kwasku cytrynowego, soli i cukru, min.opak.270g, termin przydatno$ci do spozycia min.
3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Dzem owocowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt o odpowiednio zzelowanej konsystencji, otrzymany przez gotowanie owocow Swiezych,
pasteryzowanych lub pulp z dodatkiem cukru, substancji zelujacych, syropu skrobiowego,
kwasoéw spozywczych $rodkow konserwujacych zgodnie z obowiazujacymi normami,
niskostodzony, rézne smaki, min. opak. 280g, termin przydatnoSci do spozycia — min. 3
miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Fasola konserwowa czerwona

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z calych ziaren fasoli czerwonej, bez obecych zapachow, utrwalony
termicznie w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min.opak.400g, termin przydatnosci
do spozycia — min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Groszek konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

po oddzieleniu zalewy kolor zielony, soczysty, ziarna cale, niezepsute, bez obcych zapachéw,
w puszce, min.opak.400g, termin przydatno$ci do spozycia — min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Ketchup lagodny

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze §wiezych lub przetworzonych pomidoréw i innych warzyw (np. cebula,
czosnek, seler, papryka) utrwalonych metodami fizycznymi, z dodatkiem przypraw aromatyczno
smakowych, opak. 1litr, termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Koncentrat pomidorowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych lub mrozonych, dojrzalych czerwonych pomidoréw poddanych
procesowi przetarcia i zaggszczenia, min. 30%, utrwalony termicznie, w opakowaniu
hermetycznie zamknigtym, opak. 1 litr,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa,

Kukurydza konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej zalanych roztworem cukru i soli kuchennej,
utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknigtych, min. opak. 400g, termin
przydatnoéci do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Majonez
Wymagania klasyfikacyjne:
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produkt otrzymany przez zemulgowanie oleju roélinnego jadalnego w fazie wodnej, w obecnosci
zoltka jaja kurzego, dopuszcza sie stosowanie cukru, soli mleka, kwaséw spozywczych,
oraz substancji dodatkowych dozwolonych przy produkeji, min. opak.620g, termin przydatnosci
do spozycia — min. 3 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/folia
termokurczliwa

Masa jablkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z jablek prazonych, zawarto§é owocow min 91%, min. opak.900g, termin
przydatno$ci do spozycia —min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Masa kajmakowa

Wymagania klasyfikacyjne:

bardzo stodka, gesta, ciagliwa, twardniejaca z czasem masa powstata podczas gotowania mleka
lub émietanki z cukrem, min. opak. 500g, termin przydatnoéci do spozycia — min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka metalowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Musztarda stolowa

Wymagania klasyfikacyjne:

przyprawa otrzymana z ziarna gorczycy, wody, soli, cukru, octu i innych sktadnikéw smakowo-
zapachowych, typu sarepska, min. opak.175g, termin przydatno$ci do spozycia — min. 3
miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy/folia termokurczliwa
Qgorek konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych calych ogorkow z dodatkiem przypraw aromatyczno-
smakowych, zalanych zalews octowa z dodatkiem soli, cukru, utrwalony przez pasteryzacje,
w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 870g, termin przydatnosci do spozycia —
min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Oliwki w zalewie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych, drylowanych, czarnych oliwek zalanych roztworem soli
kuchennej, utrwalony termicznie, w opakowaniu hermetycznie zamknietym, min. opak. 900g,
termin przydatno$ci do spozycia — min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Papryka konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych strakow papryki z dodatkiem przypraw aromatyczno-
smakowych, zalanych zalewa octowa z dodatkiem soli, cukru, utrwalony przez pasteryzacje,
w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 870g, termin przydatnosci do spozycia —
min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Pieczarka konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych, catych pieczarek z dodatkiem przypraw aromatyczno-
smakowych, zalanych zalewa octowa z dodatkiem soli, cukru, utrwalony przez pasteryzacjg,
w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 870g, termin przydatnosci do spoZycia —
min. 3 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
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Powidla sliwkowe
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt owocowy wykonywany z prazonych $liwek wegierek, min. opak. 290g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Seler konserwowy
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt cigty w nitki po oddzieleniu zalewy kolor bialy, zalewa klarowna, min. opak. 320g,
termin przydatnoéci do spozycia — min. 3 miesigce,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Sok owocowo-warzywny
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z przecieru na bazie marchwi, z dodatkiem przecierow lub sokow
owocowych, (np. banan, malino, jabtko), pasteryzowany, bez dodatku cukru, min. opak. 330ml,
termin przydatnosci do spozycia — min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Sok warzywno-pomidorowy
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z przecieru ze $wiezych pomidoréw, burakow, z dodatkiem przypraw
aromatyczno-smakowych, pasteryzowany, min. opak. 330ml, termin przydatno$ci do spozycia
— min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Szczaw konserwowy
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany ze $wiezych pokrojonych lisci szczawiu z dodatkiem soli kuchennej,
utrwalonych przez pasteryzacj¢ w opakowaniu hermetycznie zamknigtym, min. opak. 290g,
termin przydatno$ci do spozycia — min. 3 miesiace,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
OCET, OLEJ

Ocet 10%

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt powstaly =z naturalnej fermentacji octowej spirytusu, 100% naturalny,

o charakterystycznym smaku i zapachu, min. opak. 500ml, termin przydatno$ci do spozycia —

min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto/plastik; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Oliwa z oliwek

Wymagania klasyfikacyjne:

spozywezy olej roslinny o zielonkawym zabarwieniu, wytwarzany z nasion winoro$li w drodze

ekstrakcji, opak. 1 litr, termin przydatnosci do spozycia — min. 2 miesigce,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Olej

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z surowego oleju rzepakowego, ktory zostal poddany nastgpujacym

procesom rafinacyjnym: od$luzowaniu, odkwaszaniu, odbarwianiu oraz dezodoryzacji, opak. 1

litr, termin przydatno$ci do spoZycia — min. 2 miesiace,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka plastikowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
KAWY, HERBATY

Herbata czarna granulowana
Wymagania klasyfikacyjne:
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czarna, w postaci granulowanego suszu, aromatyzowana, min. opak. 100g, termin przydatno$ci
do spozycia — min. 5 miesigey,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka papierowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Herbata ekspresowa
Wymagania klasyfikacyjne:
czarna, ekspresowa, ze sznurkiem i etykieta, aromatyzowana, torebka o masie 2g, min. opak.
200g, termin przydatnoéci do spozycia — min. 5 miesiecy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Herbata ekspresowa owocowa
Wymagania klasyfikacyjne:
Czarna, ekspresowa, owocowy smak i zapach, rézne smaki, min. opak. 40g, termin przydatnosci
do spozycia — min. 5 miesigey,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Herbata ekspresowa mi¢towa
Wymagania klasyfikacyjne:
ekspresowa, migtowy smak i zapach, rozne smaki, bez obcych zapachow i1 smakow,
min. opak. 40g, termin przydatnosci do spozycia — min. 5 miesigcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — pudetko tekturowe; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Kawa mielona
Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany przez palenie ziaren kawy zielonej (surowej), smak niekwasny, niespalony,
bez uzycia dodatkowych zabiegéw 1 Srodkow zmieniajacych jej naturalny charakter,
wyczuwalny charakterystyczny —aromat, pakowany hermetycznie, opak.500g, termin
przydatnosci do spozycia — min. 5 miesigey,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — opakowanie hermetyczne; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
Kawa rozpuszczalna
Wymagania klasyfikacyjne:
~ rozpuszczalna, naturalna kawa liofilizowana, w stoiku, min.opak. 200g, termin przydatnosci
do spozycia — min. 5 miesigey,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Kawa zboZowa rozpuszczalna
Wymagania klasyfikacyjne:
zbozowa, sypka, rozpuszczalna, bez obcych zapachéw i smakéw, opak. 500g, termin
przydatnoéci  do spozycia —min. 5 miesiecy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torebka foliowa; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

WODY, SOKI

Sok owocowy w kartonie

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany ze $wiezych, dojrzatych pomaranczy, bez cukru, bez konserwantow,
utrwalony termicznie, opak. 1litr, termin przydatnosci do spozycia — min. 5 miesigey,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — karton tekturowy; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
Syrop owocowy

Wymagania klasyfikacyjne:

mocno stodzony zaggszczony syrop owocowy o zawarto$ci ekstraktu ogolnego co najmniej 66%,
powstaje najczesciej poprzez gotowanie soku owocowego z cukrem spozywczym, min. opak.
430 ml, termin przydatnosci do spozycia — min. 5 miesigcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — szklo; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa

Woda mineralna niegaz.
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Wymagania klasyfikacyjne:

naturalna woda mineralna, niegazowana, nie nasycona dwutlenkiem wegla, opak. 1,5 litra,

termin przydatno$ci do spozycia — min. 5 miesigcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka plastikowa; opakowanie zbiorcze — folia termokurczliwa
AROMAT CYTRYNOWY

Aromat cytrynowy
Wymagania klasyfikacyjne:
aromat spozywczy, do ciast i deseréw, w postaci oleistej, o charakterystycznym cytrynowym
zapachu, opak. min. 9ml
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — szkto; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
CIASTO FRANCUSKIE

Ciasto francuskie
Wymagania klasyfikacyjne:
ciasto o specyficznej, warstwowej strukturze w postaci cieniutkich listkow, plat ciasta zwiniety
w rulon, op.min.375g
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — pergamin; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy
DROZDZE

Drozdze

Wymagania klasyfikacyjne:

$wieze, w kostce, piekarnicze, swoisty zapach i smak, jasna barwa, bez obcych zapachow
i smakéw, opak. 100g, termin przydatnosci do spozycia —min. 7 dni,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pergamin; opakowanie zbiorcze — karton tekturowy

Spelnianie wymogow Zamawiajacego, co do jakosci produktow, stwierdzane bgda kazdorazowo
organoleptycznie. Wykonawca przedtozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku, zapachu, konsystencji itp.),
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajace produkty Zywno$ciowe
do sprzedazy.

Produkty zapotrzebowane musza spelnia¢ wymagania obowigzujacych krajowych i unijnych

przepisOw prawa Zywnosciowego.

W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczegolnych produktow dopuszcza sig¢ mozliwosé

zastosowania nazw wilasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, Ze produkowany

przez niego produkt jest tozsamy w procesie produkeji, sktadu i grupy technologicznej

z produktem podanym w przedmiocie zamowienia lub réwnowazne, tj. réwnowazny

pod wzgledem jakodci i wladciwos$ci organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach i smak).

Nazwa takiego oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe musi zawiera¢ ponizsze informacje:

a) nazwa producenta

b) nazwa produktu

¢) masa netto

d) termin przydatnosci do spozycia

e) warunki przechowywania

f) szczegotowy sktad w wyszczegdlnieniem zawartych alergenow spozywezych

g) zawarto$¢ thuszezu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposob wykonania dostaw okreslono w umowie w § 2 - § 4.

Transport:

a) Wykonawca zobowiazuje sig dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu artykulow spozywczych na swodj koszt. W przypadku
dostarczania produktéw wskazanych w przepisach sanitarnych, wymagajacych decyzji
inspekcji sanitarnej o dopuszczeniu $rodka transportu, Wykonawca zobowiazany jest
posiada¢ taka decyzje, do wgladu Zamawiajacego (kiedy bedzie tego wymagat

Zamawiajacy).
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10.

b) Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuly
musza by¢ w prawidtowy sposob opakowane (tj. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposdb gwarantujacy $wiezos¢ i jakos¢ artykutow). Wykonawca ponosi catkowita
odpowiedzialno$¢ za dostawe 1 jakos¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady
(odgniecenia, obicia, przektucia) powstate w czasie transportu.
Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielko$cia maksymalng przewidziana na 6 miesiecy
2023 roku. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w zaleznoSci
od czasookresu obowiazywania przysziej umowy.
Tloéci podanych artykuléw sa ilosciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji
dostaw i zuzycia przez okres ostatnich 12 miesigcy oraz przewidywanego zapotrzebowania.
Z powodu braku mozliwosci okreslenia doktadnej liczby mieszkancow i uczestnikow,
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilo$ci dostarczanych produktéow do +/- 40 %
zaméwienia podstawowego, w zwiazku z czym Wykonawcey, z ktorym Zamawiajacy podpisze
umowe nieshuzy roszczenie o realizacje dostawy w wielkoSciach podanych przez

Zamawiajacego.

YREKTOR

Lidia Lewbngowsra
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Zatgcznik nr 2 do zapytania
ofertowego na dostawe artykuldéw
spozywczych: sypkich, przypraw

i przetworéw nr DAG.260.18.202

Projekt umowy
Zawarta W A0 s mvsmen o roku we Wioctawku pomigdzy:
Gmina Miasto Wiloctawek - Dom Pomocy Spotecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19,
87-800 Wtoclawek, reprezentowana przez:
........................................... - Dyrektora Domu Pomocy Spolecznej we Wloclawku
zwang dalej ,,Zamawiajacym”
A T TP R ,
TEPrEZENTOWAIYINL PIZEZ 1.uvnntiue ettt ettt ettt et et st sttt e ettt e st st et s st e e R
zwanym dalej "Wykonawca".

§1

Przedmiotem umowy sa sukcesywne dostawy artykutow spozywczych: sypkich, przypraw,
przetworéw i napojow (dalej zwanych takze ,produktami’) zgodnie z opisem przedmiotu
zamOwienia, stanowigcym zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy oraz oferta Wykonawcy
stanowiaca zatacznik nr 2 do umowy.
Wykonawca zapewnia niezmienno$¢ cen jednostkowych, zaoferowanych w formularzu
cenowym, stanowiagcym zatacznik nr 3 do niniejszej umowy, przez caly okres trwania umowy.
Iloé¢ produktéw wskazana w zataczniku nr 3 do niniejszej umowy ma charakter maksymalnych
mozliwych do zrealizowania przez Wykonawcg dostaw. Rzeczywista ilo§¢ zamawianych
i dostarczanych produktow uzalezniona bgdzie od rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego.
Wykonawcy nie przystuguje roszczenie, w zwigzku z szacowang ilo$cig produktow do zakupu.
§2
Dostawa produktéw nastepowaé bedzie na podstawie zamoéwien sktadanych Wykonawcy
przez Zamawiajacego najpozniej do godz. 12°° danego dnia roboczego, droga elektroniczna,
wedtug zasad okreslonych w § 3.
Dostawg, o ktorej mowa w pkt 1, Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ w ciagu
godz. od otrzymania zaméwienia.
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ produkty, ktore beda miaty w dniu dostawy termin
przydatnosci do spozycia, wskazany w zataczniku nr 1 do umowy.
Dostarczane produkty musza spelniaé wymogi jakosciowe, okreslone w przepisach
dotyczacych Zywienia zbiorowego oraz wymogi Zamawiajacego, w tym termin przydatno$ci
do spozycia.
Wykonawca dostarczy produkty dobrej jako$ci, §wieze, odpowiadajace normom jakosciowym
wiasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktore obowiazuja na terenie Polski oraz Unii
Europejskie;.
Wykonawca jest zobowiazany dokonywac transportu produktow zgodnie z wymogami
higieniczno — sanitarnymi, w opakowaniach jednostkowych/zbiorczych oznakowanych zgodnie
z wymogami zawartymi w opisie przedmiotu zaméwienia. Wykonawca kazdorazowo dostarczy
produkty w opakowaniach zbiorczych utatwiajacych przenoszenie i transport.
Wykonawca kazdorazowo dostarczy produkty posegregowane asortymentem, z zachowaniem
ich ksztattu, zabezpieczajac przed deformacja, zgnieceniem, potamaniem oraz uszkodzeniem
opakowan.
Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuly musza
byé w prawidlowy sposéb opakowane (tj. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposOb gwarantujacy $wiezo$¢ i jakos¢ artykutow).
§3
Zamawiajacy zobowiazuje sig przekazywa¢ zamdéwienia droga elektroniczna na adres mailowy
L e 10 o, R ——————
Wykonawca kazdorazowo potwierdzi przyjecie zamowienia droga elektroniczng na adres
T 0 U ) BIBIOIINH scconeecssncmiesonon s st e o S RS
Za realizacje umowy ze  strony  Zamawiajacego  odpowiedzialnym  jest
.................................................... L T
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Za realizacj¢ =~ umowy ze strony Wykonawcy odpowiedzialnym  jest
..................................................... -] I T
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korygowania zamoéwienia ztozonego zgodnie z pkt 1,
w przypadku zaistnienia okoliczno$ci, ktérych nie mogl przewidzie¢ w dniu skiadania
zamowienia. Korekta zamdéwienia odbywa si¢ na takich samych zasadach, jak skladanie
zamoOwien.

§4

Obowiazki Wykonawcy:

1)

2)

3)

4)

6)

Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ produkty wlasnym transportem i na wiasny koszt
do siedziby Zamawiajacego.
Potwierdzeniem kazdorazowej dostawy bedzie dokument wydania towaru (wystawiony
i podpisany przez Wykonawcg) potwierdzony przez Zamawiajacego po sprawdzeniu partii
dostawy. Zamawiajacy odméwi przyjecia dowodu dostawy w przypadku sytuacji, o ktorych
mowa w § 5 ust. 1-4.
Wykonawca zobowiazany jest dostarczaé produkty w iloSciach nie mniejszych niz zamawiane.
Za przekroczenie wagi Zamawiajacy nie zaptaci. Niedopuszczalne jest dostarczenie mniejszej
ilosci produktéw.
Wykonawca zobowigzany jest realizowaé przedmiot umowy z nalezyta starannoScia.
Wykonawca ponosi pelnag odpowiedzialno$¢ za szkody wynikle z niewlaSciwej realizacji
przedmiotu zamoéwienia i ponosi catkowita odpowiedzialno$§¢ za dostawg i jakos¢
dostarczonego asortymentu oraz za wady (odgniecenia, obicia, przeklucia) powstate w czasie
transportu.
Wykonawca przedlozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku, zapachu, konsystencji itp.),
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajace artykuly Zywno$ciowe
do sprzedazy.
§5
Zamawiajacy odmowi przyjecia dostawy w przypadku:
a) dostarczenia innego asortymentu niz zamowiony;
b) dostarczenia produktéw w terminie nieuzgodnionym z Zamawiajacym,;
¢) dostarczenia ilodci artykutéw niezgodnych z zamowieniem lub niespelniajacych wymagan,
wynikajacych z opisu przedmiotu zamowienia,
d) niezgodnego z opisem przedmiotu zamoéwienia opakowania produktow, niezgodnego
oznakowania opakowan jednostkowych/zbiorczych,
¢) dostarczenia produktow, ktérych opakowania jednostkowe/zbiorcze nie zawieraja
informacji okreslonych w § 2 ust. 6 lub zostaly uszkodzone w trakcie transportu,
f) dostarczenia produktow, ktore nie posiadaja wymaganego terminu przydatnosci
do spozycia, okre$lonego w § 2 ust. 3.
W przypadkach, o ktorych mowa w ust. 1, Zamawiajacy niezwlocznie zglosi reklamacjg
Wykonawcy droga elektroniczna a Wykonawca zobowiazany jest niezwlocznie potwierdzié
przyjecie reklamacji. Wzor protokotu reklamacji stanowi zatacznik nr 4 do umowy.
Wykonawca w ciagu maksymalnie 2 godzin od momentu zgloszenia reklamacji zobowiazany
jest do wymiany lub uzupehienia produktéw wadliwych lub o obnizonej jako$ci lub w inne;
ilogci, na produkty o wiasciwej jakoéci lub ilosci, zgodne z opisem przedmiotu zamowienia.
W przypadku niedotrzymania tego terminu uznaje sig, ze Wykonawca uwzglednit reklamacje,
a Zamawiajacy dokona zakupu na koszt Wykonawcy produktow zgodnych z umowg w ilosci
odpowiadajacej reklamowanych produktom.
W przypadku ujawnienia wad jako$ciowych produktéw, ktorych nie mozna bylo stwierdzi¢
w chwili dostawy, Zamawiajacy niezwlocznie po ich wykryciu powiadomi Wykonawcg o tym
fakcie droga elektroniczna. W przypadku zgloszenia reklamacji, Wykonawca zobowiazany jest
odebraé¢ na swoéj koszt od Zamawiajacego produkty bedace przedmiotem reklamacji, w celu
wymiany na wolne od wad.
§6

Warto$¢ umowy wynosi:
1y wartose netto? o wasmns ZEEIOWIIED ovoisssmmimansasmmvmennes ),



2) kwota podatku VAT: ............. z, wg stawek wynikajacych z ustawy o podatku
od towarow 1 ustug.

3) warto$¢ brutto: .............zt (stownie: ..., )
zgodnie ze ztozonym formularzem ofertowym, stanowiacym zatacznik nr 2 do niniejszej
umowy.

Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wynagrodzenie wynikajace ze zrealizowanych dostaw
zgodnie z § 1 ust. 3 umowy.
Wykonawca nie nabywa roszczenia do wynagrodzenia okreslonego w ust. 1 w czesci
niezrealizowanych dostaw w pelnym zakresie produktéw wyszczegolnionych, co do rodzaju
i ilosci w zataczniku nr 1 do umowy.
§7
Podstawa do uregulowania naleznosci za dostarczone produkty bedzie faktura wystawiona
przez Wykonawcg po kazdej wlasciwej dostawie.
Faktura, o ktdrej mowa w ust 1 zostanie wystawiona na podstawie dokumentu, o ktérym mowa
w § 4 pkt 2.
Wynagrodzenie okreSlone w § 6 ust. 1 obejmuje wszelkie koszty zwiazane zrealizacja
przedmiotu umowy, w tym koszt opakowania, dostarczenia, ubezpieczenia na czas transportu
oraz wszelkie naliczone cta podatki, w tym podatek od towarow i ustug VAT- dotyczy to kazdej
partii dostawy.
Platno$¢ nastapi w terminie 14 dni od otrzymania przez Zamawiajacego prawidtowo
wystawionej faktury, pod warunkiem spelnienia wszystkich zapisow umowy dotyczacych
prawidlowosci dostawy.
Strony za dzien zaplaty wskazuja dzien uznania rachunku rozliczeniowego Wykonawcy
nalezng mu kwota.
Faktury wystawione przez Wykonawce oprocz elementéw okreSlonych w ustawie o podatku
od towarow 1 ustug powinny zawiera¢ dane identyfikacyjne Zamawiajacego wg wzoru:
Nabyweca:
Gmina Miasto Whoctawek, ul. Zielony Rynek 11/13, 87-800 Wioctawek, NIP: 888-30-31-255
Odbiorca: Dom Pomocy Spotecznej, ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek
Pltatnikiem faktury jest odbiorca nabywanego towaru.
Przy wystawianiu faktur i dokonywaniu ptatnosci z tytulu wystawionej faktury VAT strony
obowiazujg zasady okreslone w art. 108a ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarow
i ustug ( Dz.U. 2020 poz 106 ze zm. ) dotyczace mechanizmu podzielonej platnosci zgodnie
z regulacjami wigzacymi Zamawiajacego.
§8
W przypadku nienalezytego wykonania umowy Wykonawca zobowiazany jest do zaplaty
kar umownych w wysokosci:
1) zaniezachowanie terminu, o ktérym mowa w § 2 pkt 2 — 10 % warto$ci dostawy;
2) za niezrealizowanie dostawy ustalonej na dany dzien 5% wartosci okreslonej w § 6 ust. 1
pkt 3 umowy;
3) zaniedostarczenie towaru w ramach zgloszonej reklamacji, o ktérej mowa w § 5 ust. 31 4,
w wysokosci 20% warto$ci dostawy;
4) zaodstapienie od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy w wysokosci 10% wartoéci
okreslonej w § 6 ust. 1 pkt 3 umowy.
5) zaptata kar umownych nie zwalnia Wykonawcy od obowiazku wykonania umowy.
Za odstapienie od umowy z przyczyn zaleznych od Zamawiajacego, Zamawiajacy zobowiazany
jest do zaptaty kary umownej w wysokosci 10% wartosci umowy.
Za nieprzestrzeganie terminu, o ktérym mowa w § 7 ust. 4 umowy Zamawiajacy zaplaci odsetki
ustawowe za kazdy dzien opoOznienia.
Strony zobowiazujg si¢ do zaptaty kar umownych w terminie 21 dni od otrzymania wezwania
do zaptaty lub potracenia ich z wymagalnych wierzytelnosci wzajemnych.

§9

Umowa zostaje zawarta na okres od dnia jej podpisania do wykorzystania zapotrzebowanych
produktow, maksymalnie do dnia 30.06.2023 r.

§ 10

K



1. Wykonawca ma prawo do odstapienia od umowy, jezeli Zamawiajacy opoznia sig z platnoScig
przynajmniej 30 dni, po uprzednim pisemnym wezwaniu Zamawiajacego do zaplaty
z informacja o zagrozeniu rozwigzania umowy.

2. Zamawiajacy ma prawo do odstapienia od umowy ze skutkiem natychmiastowym, jezeli
Wykonawca nie zrealizuje 5 dostaw zgodnie z zamowieniem, z zastrzezeniem mozliwosci
zastosowania kar, o ktorych mowa w § 8.

3. Odstapienie od umowy powinno nastapi¢ w formie pisemnej i zawiera¢ uzasadnienie
pod rygorem niewaznoSci takiego o$wiadczenia.

4. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomo$ci o tych
okolicznosciach.

§ 11

1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa stosuje sie przepisy ustawy - Kodeks Cywilny.

Zmiany do umowy wymagaja formy aneksu pod rygorem niewaznosci.
§12

Strony deklaruja, iz w razie powstania jakiegokolwiek sporu wynikajacego z interpretacji

Jub wykonania umowy, podejma w dobrej wierze negocjacje w celu rozstrzygnigcia takiego sporu.

W przypadku nie dojécia do porozumienia w drodze negocjacji w terminie 14 dni kalendarzowych

od dnia doreczenia przez jedng ze stron drugiej Stronie pisemnego wezwania do negocjacji w celu

zakoniczenia sporu, spor taki Strony poddajg rozstrzygnigciu Sadowi powszechnemu migjscowo
wlasciwemu dla siedziby Zamawiajacego.
§13

Umowa zostala sporzadzona w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu

dla kazdej ze stron.

Udzielam kontrasygnaty

Podpis Gléwnego Ksiggowego

Zamawiajacy Wykonawca



