ul. Now

Wioctawek, 06.12.2021 r.

(Pieczqika zamawiajqeego)

DAG.260.10.2021

Zapytanie ofertowe na
dostawe pieczywa i wyrobow cukierniczych do Domu Pomocy Spolecznej
przy ulicy Nowomiejskiej 19 we Wloclawku.

I. Opis przedmiotu zamowienia
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Przedmiotem zamodwienia jest dostawa pieczywa i wyrobéw cukierniczych do Domu Pomocy

Spotecznej przy ulicy Nowomiejskiej 19 szczegélowo opisanych w zataczniku nr1 do

zapytania ofertowego.

Ilos¢ pieczywa 1 wyrobow cukierniczych wskazana w zataczniku nr 1 do zapytania ofertowego

ma charakter maksymalnych mozliwych do zrealizowania przez Wykonawce w okresie

obowiazywania umowy dostaw. Rzeczywista ilo§¢ zamawianych i dostarczanych produktéw

uzalezniona bedzie od codziennych potrzeb Zamawiajacego.

Dostawa pieczywa 1 wyrobow cukierniczych bedzie nastepowaé codziennie w  dni

od poniedziatku do soboty na podstawie zamowienia ztozonego przez Zamawiajacego droga

elektroniczna raz na tydzien (poniedziatek) z mozliwg korekta zamowienia w trakcie tygodnia.

Do kazdej partii dostawy Wykonawca jest zobowiazany dotaczy¢ dowod dostawy.

Dostawy musza odbywa¢ sie¢ w godz. 7 %°-7 15,

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zamawiania pieczywa i wyrobéw cukierniczych

w niepelnych jednostkach wagowych wg wskazanych sztuk.

Dostarczane pieczywo 1 wyroby cukiernicze muszg spelnia¢ wymogi jakosciowe, okreSlone

w przepisach dotyczacych Zywienia zbiorowego oraz opisie przedmiotu zamowienia.

Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ produkty dobrej jakosci, $wieze, odpowiadajace

normom jako$ciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktoéw, ktdre obowiazuja na terenie

Polski.

Opakowania  jednostkowe/zbiorcze  dostarczanych  przez ~ Wykonawce  produktow

zywnosciowych musza by¢ oznakowane widoczng data terminu przydatnosci do spozycia.

Wykonawca zobowiazany jest dostarcza¢ produkty wlasnym transportem i na wlasny koszt

do siedziby Zamawiajacego lub na adres wskazany w zamowieniu.

Produkty winny by¢ dostarczone w opakowaniach zbiorczych utatwiajacych przenoszenie

1 transport.

Produkty winny by¢ posegregowane asortymentem w celu zachowania ich ksztaltu, wygladu,

zapachu, aby =zapobiec deformacji, zgnieceniu, potamaniu, zmieszaniu zapachdw,

czy uszkodzeniu, rozdarciu opakowan.

Szczegdtowe warunki dostaw zawarte sg w projekcie umowy stanowiacym zatacznik nr 2

do zapytania ofertowego.

Zamawiajacy odmowi przyjecia dostawy w przypadku:

a. stwierdzenia nieSwiezo$ci dostarczanego artykutu;

b. dostarczenia innego asortymentu niz zamowiony;

c. dostarczenia artykuléw w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajacym;

d. dostarczenia iloéci artykuldw niezgodnych z zamowieniem lub opisem przedmiotu
Zamowienia.

W przypadkach o ktorych mowa w pkt 14, Zamawiajacy niezwlocznie zglosi reklamacje

Wykonawcy droga elektroniczna.



16. W przypadku ujawnienia wad jako$ciowych produktéw, ktorych nie mozna bylo stwierdzi¢
w chwili dostawy, Zamawiajacy niezwlocznie po ich wykryciu powiadomi Wykonawce, o tym
fakcie droga elektroniczng. W przypadku zgtoszenia reklamacji, Zamawiajacy zobowiazany
jest zwroci¢ na koszt Wykonawcy artykuly bedace przedmiotem reklamacji w celu wymiany
na wolne od wad.

17. Wykonawca w ciagu maksymalnie 2 godzin od momentu zgloszenia reklamacji zobowiazany
bedzie do wymiany lub uzupetnienia produktéw wadliwych lub o obnizonej jakosci lub w innej
ilosci, na artykuly o wlasciwej jakosci lub ilosci, zgodne z opisem przedmiotu zamowienia.
W przypadku niedotrzymania tego terminu uznaje si¢, ze Wykonawca uwzglednit reklamacje,
a Zamawiajacy dokona zakupu produktéw zgodnych z umowa w ilosci odpowiadajace;
reklamowanych produktom na koszt Wykonawcy.

18. Zamdéwienie realizowane bedzie od dnia podpisania umowy do wykorzystania
zapotrzebowanych produktow, nie dtuzej niz do 31 grudnia 2022 r.

19. Nalezy wyceni¢ wszystkie pozycje w formularzu cenowym.

II. Wymagane dokumenty

1. Oferta musi zawierac:

a. formularz ofertowy,

b. formularz cenowy,

c. zaakceptowany projekt przysztej umowy,

d. wystawiony, nie wcze$niej niz 6 miesigey przed terminem skladania ofert: odpis z
centralnej ewidencji i informacji o dzialalnosci gospodarczej lub odpis z wlasciwego
rejestru,

e. upowaznienie do podpisania oferty (fakultatywnie, jezeli nie wynika ono z odrebnych
dokumentow)

2. Dokumenty sktadane w formie kopii wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ za zgodnos¢

z oryginatem.

3. Wskazane jest, aby kazda zawierajaca jakakolwieck tres¢ strona oferty "byta podpisana
lub parafowana przez Wykonawce. Kazda poprawka w tresci oferty, a w szczegolnosci kazde
przerobienie, przekre$lenie, uzupelienie, nadpisanie, zamazanie korektorem itp. powinny

by¢ parafowane przez Wykonawce.

II1. Ocena ofert i wybor oferty najkorzystniejszej.

1. Zamawiajacy we wstepnej analizie ofert zbada, czy zostata prawidlowo wyliczona cena oferty
brutto. Nastepnie wybierze ofertg najkorzystniejsza i sprawdzi ja pod wzgledem kompletnosci
1 spelniania wymogow formalnych.
2. Zamawiajacy poprawia w ofercie:
a. oczywiste omylki pisarskie,
b. oczywiste omylki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek
c. inne omytki, niepowodujace istotnych zmian w treSci oferty, o czym niezwlocznie
zawiadamia wykonawce, ktorego oferta zostala poprawiona.
3. Dopuszcza sie mozliwo$¢ uzupehienia oferty na wniosek Zamawiajacego.
Przy wyborze oferty zamawiajacy kierowat si¢ bedzie:
Kryterium cena — cena oferty brutto — waga 100 %
5. W trakcie oceny ofert Zamawiajacy bedzie przyznawal ocenianym ofertom punkty wedtug

nastgpujgcego wzoru:

C % :



10.

I1.

Kryterium cena:

P=[Cn/Cr x 100 pkt] x 100%
P=ilo$¢ punktow badanej oferty
Cn= najnizsza oferowana cena
Cr= cena oferty rozpatrywanej

Przez kryterium cena oferty brutto rozumie si¢ ceng uzyskang w formularzu cenowym,
jako sumg poszczegolnych pozycji brutto. Cena oferty brutto zawiera wszelkie koszty
Wykonawcy ponoszone przy realizacji niniejszego zamowienia, tacznie z kosztem transportu

Oferty oceniane begda punktowo. Maksymalna liczba punktoéw, jaka moze uzyskaé oferta
wynosi 100 pkt.

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora nie podlega odrzuceniu oraz otrzyma
najwyzsza liczbg punktow (P).

Zamawiajacy bedzie przyznawal punkty z doktadnoscig do dwoch miejse po przecinku.

Jezeli dwie oferty uzyskaja najwigksza identyczng liczbg punktow, Zamawiajacy wezwie tych
wykonawcoéw do zlozenia oferty dodatkowej. Cena oferty dodatkowej nie moze byé wyzsza
niz cena oferty pierwotnej.

Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli:

a.  jej tresci bedzie niezgodna z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym,

cena w stosunku do przedmiotu zamowienia bedzie razaco niska,

wystapia bledy w obliczeniu ceny,

nie wszystkie rubryki w formularzu cenowym zostang wypetnione

© oo o

jezeli zlozone zostanie przez Wykonawce, ktory nienalezycie realizowal umowe
u Zamawiajacego (z nienalezyta staranno$cia)

Zamawiajacy uniewazni zapytanie ofertowe, jezeli:

a. nie zlozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu,

b. cena najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwotg, ktora zamawiajacy moze przeznaczyc
na sfinansowanie zamOwienia, a zamawiajacy nie moze zwiekszy¢ tej kwoty do ceny
najkorzystniejszej oferty,

c. wystgpita istotna zmiana okoliczno$ci, powodujaca, ze prowadzenie postgpowania
lub wykonanie zamowienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
wczesniej przewidzied,

d. =zapytanie ofertowe obarczone jest niemozliwa do usunigcia wada uniemozliwiajgca
zawarcie umowy niepodlegajacej uniewaznieniu.

IV. Skladanie i otwarcie ofert.

L.

Oferte nalezy dorgczy¢ w zapakowanej i oznaczonej kopercie pt. "Dostawa pieczywa
i wyrobdw cukierniczych do Domu Pomocy Spotecznej” do siedziby Zamawiajacego
przy ul. Nowomiejskiej 19, w terminie do dnia 15 grudnia 2021 r. do godz. 9.00.

Otwarcie ofert nastapi w miejscu ich sktadania, dnia 15 grudnia 2021 r. o godz. 9.30.

Oferty sktadane po terminie zostang zwrocone bez otwierania.

Korespondencj¢ zwigzang z niniejszym postgpowaniem, nalezy kierowa¢ na adres:

Dom Pomocy Spotecznej

ul. Nowomiejska 19

87-800 Wioctawek

Osobg uprawniona do kontaktowania si¢ z Wykonawcami po stronie Zamawiajacego jest:
Agnieszka Migdalska, tel. 54-412-13-20, adres e-mail a.migdalska@dpswloclawek.pl




V. Dodatkowe informacje dla Wykonawcy

Realizujac wymogi Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2016/679
z dnia 27kwietnia 2016r. (Dz. Urz. UE L 119.1) w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE zwanego dalej Rozporzadzeniem, informujemy o zasadach
przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz o przystugujacych Pani/Panu prawach
z tym zwigzanych:

L.

10.

11.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych (dalej Administrator) jest Dom Pomocy
Spolecznej z siedzibg we Wloclawku przy ul. Nowomiejskiej 19, nr telefonu 54-412-13-20,
adres e-mail: sekretariat@dpswloclawek.pl,, w imieniu ktoérego dziata Dyrektor Domu
Pomocy Spoteczne;.

Administrator wyznaczy! Inspektora Ochrony Danych Osobowych (IOD), z ktérym mozna sig
skontaktowa¢  pod  adresem  Dom Pomocy  Spolecznej we  Wioctawku,
ul.  Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek, mailowo: inspektor@dpswloclawek.pl
z inspektorem ochrony danych mozna si¢ kontaktowaé we wszystkich sprawach dotyczacych
przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwiazanych z przetwarzaniem

danych.

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwiazanym z udzieleniem zamdwienia na Dostawe pieczywa 1 wyrobow cukierniczych dla
Domu Pomocy Spolecznej, przy ul. Nowomiejskiej 19 we Wioctawku, na podstawie ustawy
Pzp (Dz U. 2021 poz. 1129).

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostgpniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o ustawe z dnia 6 wrzesnia 2001 r. o dostgpie
do informacgji publicznej (Dz.U. 2020 poz. 2176)

Przekazywanie danych poza Europejski Obszar Gospodarczy (EOG): Administrator nie
przekazuje Pani/Pana danych poza Europejski Obszar Gospodarczy.

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, przez okres 5 lat, liczac od pierwszego stycznia
roku nastgpujacego po roku, w ktérym zakonczyla si¢ sprawa, zgodnie z Instrukcja
kancelaryjna Domu Pomocy Spotecznej we Wthoctawku, wprowadzona zarzadzeniem nr
16/2016 z 10 lipca 2016r.

Posiada Pani/Pan prawo do:

a) dostepu do swoich danych na zasadzie (art. 15 RODO)

b) sprostowania swoich danych osobowych, (art. 16 RODO),

Z powyzszych praw mozna skorzysta¢ poprzez kontakt pisemny, za pomocg poczty tradycyjnej
na adres Dom Pomocy Spoltecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wtoctawek.
Przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego — Prezesa Urzedu
Ochrony Danych Osobowych, jesli Pani/Pana zdaniem przetwarzanie narusza przepisy RODO.

Podanie przez Pania/Pana danych osobowych jest obowiazkowe w sytuacji, gdy przestanke
przetwarzania danych osobowych stanowi przepis prawa. Niepodanie danych osobowych
w zakresie wymaganym przepisami spowoduje pozostawienie sprawy bez rozpoznania. Jezeli
przestanka przetwarzania danych bedzie umowa, podanie danych osobowych jest niezbedne
do jej zawarcia. Niepodanie danych spowoduje, ze umowa nie bedzie mogta by¢ zawarta.

Pani/Pana dane nie bgda przetwarzane w sposdb zautomatyzowany i nie beda profilowane,

tj. dane osobowe konkretnej osoby nie beda analizowane w taki spo ob aby stworzy¢ dokladny
opis jej preferencji i cech. (art. 22 RODO). I M Y
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Zatacznik nr 1
do zapytania ofertowego
na dostawg pieczywa 1 wyrobow
181, £4 o cukierniczych
nr DAG.260.10.2021

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia sa sukcesywne dostawy pieczywa i wyrobdéw cukierniczych dla
potrzeb mieszkancéw Domu Pomocy Spotecznej oraz uczestnikoéw Osrodka Dziennego Pobytu
w iloSciach i rodzajach okre$lonych w pkt 2.

butka typu wroctawska - 2650 szt;
butka zwykta - 1131 szt;
butka tarta - 132 kg;
chleb zwyktly - 6850 szt;
chleb razowy - 1414 szt;

drozdzowka z kruszonka - 1066 szt;
rogal maslany - 1248 szt;

Szczegolowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

Bulka typu ,,wroclawska” (bulka o masie 400 g)

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie, z dodatkiem drozdzy
lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkow
smakowych i konserwujacych zgodnie z receptura wiasciwa dla wypieku bulek.

Struktura i konsystencja — podiuzna, skorka gladka, blyszczaca, barwa: skorki — zlocista
do jasnobrazowej, migkisz — réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
sprezysty, rtownomiernie porowaty, smak 1 zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek,
zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN, kwasowos$é mierzona w stopniach nie wieksza niz
3, objetos¢ 100 g butki nie mniejsza niz 260 cm?,

Znakowana etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajacym dane: nazwe iadres
producenta, rodzaj pieczywa, masg jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych, date minimalnej
trwato$ci. Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farba nierozpuszczalna i nieszkodliwa
dla zdrowia.

Produkt — pieczywo krojone — grubos¢ kromki 1 ¢cm o wadze ok. 15 g. Bulka opakowana folig
SpozZywcza,.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne, butka o skérce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzona,
spalona, niedopieczona, o wyraznie niewlasciwej porowato$ci, o miekiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym sig, z obecnoscia grudek maki lub soli, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
objawy zakazenia laseczkg ziemniaczana, uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane,
zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak
oznakowania bulek,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

)

1



opakowanie jednostkowe folia spozywcza/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnoéci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Bulka pszenna zwykla (bulki o masie 90 g)

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie, z dodatkiem drozdzy
lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkoéw
smakowych i konserwujacych zgodnie z receptura wiasciwa dla wypieku butek,

struktura i konsystencja — podtuzna lub okragta butka, z poprzecznym podziatem lub bez, skérka
gtadka, blyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu, barwa: skorki — zlocista
do jasnobrazowej, ktorej intensywno$é na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz —
roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprgzysty, rOwnomiernie
porowaty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju bulek, zawarto$¢ metali zgodna
z powolywana PN, kwasowo$¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 3, objgto$¢ 100 g butki nie
mniegjsza niz 260 cm?,

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, nieslony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym sig, z obecno$cia grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
objawy zakazenia laseczka ziemniaczana, uszkodzenia mechaniczne, bulki zdeformowane,
zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazweg produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Bulka tarta (op. 1 kg)
Wymagania klasyfikacyjne:
Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego

i wyborowego — nie dopuszcza sie bulki tartej z rozdrobnionych wyrobéw cukierniczych
stodkich i chleba — bez dodatku nasion, nadzien i zdobien.
Struktura i konsystencja — sypka, bez grudek, barwa naturalna, moze by¢ niejednolita, smak 1

zapach — charakterystyczny dla suszonego pieczywa, zawartos¢ wody nie wigcej niz 10%,
zawarto$¢ thuszczu w przeliczeniu na sucha mase¢ nie wigcej niz 3,0%, zawarto$¢ popiolu



nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 0,20%, stopien rozdrobnienia (przesiew przez
sito o wielko$ci pierwiastka kwadratowego z 1000 mikrometra) nie mniej niz 90%,
opakowanie jednostkowe (1 kg) — butke nalezy pakowaé zgodnie z wymaganiami PN-A-74017

lub w opakowania posiadajace $Swiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o
dopuszezeniu opakowania do kontaktu z Zywno$cia.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne 1 organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecno$¢ bakterii salmonelli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych,
oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torba papierowa lub torba foliowa (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia) spawana 1 kg,

opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa lub pudto kartonowe od 5 do 10 kg,
Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) mase netto produktu,

d.) datg — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Chleb zwykly krojony (w folii 0,5-0,8 keg)

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt — pieczywo spozywcze, produkowane z maki zytniej (30 %) 1 pszennej (70 %),
na zakwasie, zakwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, oraz
innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura.

Struktura 1 konsystencja — podtuzny bochenek, skorka gladka lub lekko chropowata, blyszczaca,
barwa: skorki — brazowa do ciemnobrazowej, ktdrej intensywno$¢ na przekroju maleje w

kierunku migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosei,
smak 1izapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba, zawarto$¢ metali zgodna z
powolywana PN, kwasowos¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 8, objgtos¢ 100 g chleba nie
mniegjsza niz 200cm’,

Znakowany etykietkami lub banderolami znadrukiem zawierajacym dane: nazwe 1 adres
producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowsa, opis dodatkow specjalnych, date¢ minimalnej
trwatosci. Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farba nierozpuszczalna i nieszkodliwg
dla zdrowia,

Produkt — pieczywo krojone — grubo$¢ kromki 1 ¢cm o wadze maks. 35 g, opakowane folig
SpPOZywcza.

Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt slony, niestony, stechty, mdly,
zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym sig, z obecnoscia grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
objawy zakazenia laseczka ziemniaczana, uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane,
zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania bochenkow, waga kromki przewyzszajaca pozadang lub znacznie mniejsza.

C_—Ci;.“u 3
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe folia spozywcza/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,
Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkeji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Chleb zvtni razowy krojony (w folii 0,4 ko)

Wymagania klasyfikacyjne:

Chleb pieczony wedlug receptury z maki zZytniej razowej z pelnego przemiatu.
Skiadniki: maka zytnia 65% (w tym maka Zytnia razowa 37%), woda, cukier, sol._Nie dopuszcza
sie uzycia slodu jeczmiennego. karmelu. oraz innych dodatkow majgcych na celu uzyskanie

ciemnej barwy pieczywa.
Produkt znakowany etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajacym dane: nazwg i adres
producenta, rodzaj pieczywa, masg jednostkowa, opis dodatkow specjalnych, date minimalne;j

trwalo$ci. Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farba nierozpuszczalna i nieszkodliwa
dla zdrowia.

Znakowany etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajacym dane: nazweg i adres
producenta, rodzaj pieczywa, masg jednostkowa, opis dodatkow specjalnych, datg minimalnej
trwalo$ci. Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farba nierozpuszczalng i nieszkodliwa
dla zdrowia.

Produkt — pieczywo krojone — grubo$¢ kromki 1 cm o wadze maks. 35 g, opakowane folia
SPOZYywCZza.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdly,
zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym sig, z obecnoscia grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
objawy zakazenia laseczka ziemniaczana, uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane,
zgniecione porozrywane, obecnosé szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania bochenkéw, waga kromki pieczywa przewyzszajaca pozadang lub znacznie
mniejsza.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,



Drozdzéwka z kruszonka (0,09-0,10 kg)
Wymagania klasyfikacyjne:

Wyrdb piekarniczy w postaci stodkiego okragltego pieczywa wykonanego z maki pszennej.
Posypana na cato$ci kruszonka wykonang z masta, maki 1 cukru.

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, niestodki, stechly, mdly, zanieczyszczenia
mechaniczne, rogale o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, z zakalcem, objawy pleSnienia, psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka
ziemniaczana, uszkodzenia mechaniczne, drozdzowki bez wymaganej ilosci kruszonki,
drozdzowki zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$é szkodnikdéw zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,

Oznakowanie powinno zawiera¢é:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) masg netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiggc, rok),

e.) warunki przechowywania,

Rogal maslanv (0,10 kg)
Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie, kwasie z dodatkiem
drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie
z receptura wiasciwa dla wypieku pieczywa drobnego — rogali 0 maslanym smaku.

Struktura i konsystencja — ksztalt potkolistego walca o koncach zwezonych i pod gigtych do
srodka, skorka gladka, blyszczaca, barwa: skorki — zlocista do jasnobrazowej, ktorej
intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz — réwnomiernie zabarwiony,
suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla rodzaju rogali, zawarto$¢ metali zgodna z powotywang PN, kwasowos¢
mierzona w stopniach nie wigksza niz 3, objeto$¢ 100 g nie mniejsza niz 280cm’.

Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt slony, niestony, stechly, mdly,
zanieczyszczenia mechaniczne, rogale o skérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, 0 wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym sig¢, z obecnoscig grudek maki lub soli, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, rogale zdeformowane,
zgniecione porozrywane, obecno$é szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
wyraznego maslanego posmaku.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) mase netto produktu,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

C“@H 5



e.) warunki przechowywania,
Czynniki dyskwalifikujace stwierdzane beda kazdorazowo organoleptycznie.

Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielko$cia maksymalna przewidziang na 365 dni.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w zaleznoSci
od czasookresu obowiazywania przyszlej umowy.

Podane masy netto chleba zwyklego, chleba razowego, bulki wroclawskiej i sa orientacyjne.
Wykonawca, proponujac gramatury jednostkowych produktéw, zobowiazany jest dokona¢
przeliczenia ilosciowego w taki sposob, by wyceni¢ globalnie zapotrzebowang przez
Zamawiajacego liczbe kilogramow.

. }"}-
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Zatacznik nr 2 do zapytania
ofertowego na Dostawe
pieczywa i wyrobow
cukierniczych
DAG.260.10.2021

Projekt umowy

ZAWATTE W AN sovn mammmsmenmmmmmmssmmammonms s s roku we Wiloctawku pomigdzy:
Gmina Miasto Wioctawek - Dom Pomocy Spotecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19,
87-800 Wioctawek, reprezentowana przez:

Lidi¢ Lewandowskg - Dyrektora Domu Pomocy Spolecznej we Wloclawku

zwana dalej ,,Zamawiajacym”

Bl o B0 T S S GG N S S S e N reprezentowana
PEEBZEL o it scsirvmmssnwnssn o bsons sonb sis s b sk s apsmcns Exmmst aiss , zwanym dalej "Wykonawceg".

§1
Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa pieczywa i wyrobow cukierniczych (dalej zwanych
takze ,,produktami’) zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia, stanowigcym zalacznik nr 1
do niniejszej umowy oraz oferta Wykonawcy stanowiaca zalacznik nr 2 do umowy.
Tlo$¢ pieczywa i wyrobdéw cukierniczych wskazana w zataczniku nr 3 do umowy ma charakter
maksymalnych mozliwych do zrealizowania przez Wykonawce dostaw. Rzeczywista ilos¢
zamawianych i dostarczanych produktow uzalezniona bedzie od rzeczywistych potrzeb
Zamawiajacego.
Dostawa pieczywa i wyrobéw cukierniczych nastgpowac bedzie na podstawie zamowien
sktadanych Wykonawcy przez Zamawiajgcego droga elektroniczna, wedlug zasad
okreslonych w § 3.
Zamawiajacy 1 Wykonawca dopuszczaja mozliwo$¢ zamawiania pieczywa 1 wyrobow
cukierniczych w niepetnych jednostkach wagowych.
Dostarczane pieczywo i wyroby cukiernicze musza spelnia¢ wymogi jakosciowe, okreslone
w przepisach dotyczacych Zywienia zbiorowego.
Wykonawca dostarczy produkty dobrej jako$ci, $wieze, odpowiadajace normom jakoSciowym
whasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktére obowiazuja na terenie Polski i Unii
Europejskiej oraz o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia.
Produkty winny by¢ dostarczone w opakowaniach zbiorczych ulatwiajacych przenoszenie
i transport.
Produkty winny by¢ posegregowane asortymentem w celu zachowania ich ksztattu, wygladu,
zapachu, aby zapobiec deformacji, zgnieceniu, polamaniu, zmieszaniu zapachow,
czy uszkodzeniu, rozdarciu opakowar.
Zamawiajacy odmowi przyjecia dostawy w przypadku:
a) stwierdzenia zaistnienia - w dostarczonych produktach - jednego z czynnikow
dyskwalifikujacych, okreslonych w opisie przedmiotu zamowienia;
b) dostarczenia innego asortymentu niz zamowiony;
¢) dostarczenia produktow po upltywie terminu przydatnosci do spozycia lub z terminem
uptywajacym w dniu konsumpcji;
d) dostarczenia produktéw w terminie nieuzgodnionym z Zamawiajacym;
e) dostarczenia ilosci artykulow niezgodnych z zamowieniem Iub niespeiniajacych
wymagan, wynikajacych z opisu przedmiotu zamowienia;
f) niezgodnego z opisem przedmiotu zamowienia opakowania produktéw, niezgodnego
oznakowania opakowan jednostkowych/zbiorczych.
W przypadkach, o ktérych mowa w ust. 9, Zamawiajacy niezwlocznie zglosi reklamacje
Wykonawcy drogg elektroniczna a Wykonawca zobowiazany jest niezwlocznie potwierdzic
przyjecie reklamacji. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgloszenia reklamacji
telefonicznej w dni wolne od pracy, tj. (sobota).
Wykonawca w ciggu maksymalnie 1 godzine od momentu zgloszenia reklamacji zobowiazany
jest do wymiany lub uzupehienia produktéw wadliwych lub o obnizonej jakosci lub w innej



12.

ilosci, na artykuty o wlasciwej jakosci lub iloéci, zgodne z opisem przedmiotu zamoéwienia.
W przypadku niedotrzymania tego terminu uznaje si¢, ze Wykonawca uwzglednil reklamacjg,
a Zamawiajacy dokona zakupu na koszt Wykonawcy produktow zgodnych z umowa w iloSci
odpowiadajacej reklamowanych produktom.

W przypadku ujawnienia wad jakos$ciowych produktow, ktorych nie mozna bylo stwierdzi¢
w chwili dostawy, Zamawiajacy niezwlocznie po ich wykryciu powiadomi Wykonawcg o tym
fakcie droga elektroniczna. W przypadku zgloszenia reklamacji, Wykonawca zobowiazany
jest odebrac¢ na swdj koszt od Zamawiajacego produkty bedace przedmiotem reklamacji, w
celu wymiany na wolne od wad.

Umowa zostaje zawarta na okres od dnia ............... roku do wykorzystania zapotrzebowanych
produktéw, maksymalnie do dnia 31.12.2022 r.

§3
Zamawiajacy zobowiazuje si¢ przekazywac zamodwienia na pieczywo 1 wyroby cukiernicze
droga elektroniczng na adres mailowy WyKonawcey - ......oovvveiiiiiiiniininnnnen jeden raz w
tygodniu (poniedzialek) na kolejny tydzien.
Wykonawca kazdorazowo potwierdzi przyjecie zamowienia droga elektroniczng na adres
Mailowy ZamawiajaCeZ0 = «..envenenieteeeae ettt
Za  realizacje umowy ze  strony  Zamawiajacego  odpowiedzialnym  jest
.................................... tel; wssiosssmsasssvisssssivemsasssssess
Za realizacjc ~ umowy  ze strony Wykonawcy odpowiedzialnym  jest

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korygowania zamowienia ztozonego zgodnie z pkt 1,
w przypadku zaistnienia okoliczno$ci, ktorych nie mogt przewidzie¢ w dniu skladania
zamowienia. Korekta zamdwienia odbywa sie¢ na takich samych zasadach, jak skladanie
zamOwien.

§4

Obowiazki Wykonawcy:

)

2)

3)

4)

3)

0)

7)

Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczaé pieczywo i wyroby cukiermnicze w terminach
od poniedziatku do soboty (za wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) w godz. 7.00 —
7.15 transportem wihasnym 1 na wiasny koszt do siedziby Zamawiajacego lub na adres
wskazany w zamowieniu.

Potwierdzeniem dostawy kazdorazowo (codziennie) bedzie dokument wydania towaru
(wystawiony 1 podpisany przez Wykonawce) potwierdzony przez Zamawiajacego
po sprawdzeniu partii dostawy. Zamawiajacy odmoéwi przyjecia dowodu dostawy w
przypadku sytuacji, o ktérych mowa w § 1 pkt 10-12,

Wykonawca jest zobowigzany dokonywac¢ transportu produktow zgodnie z wymogami
higieniczno — sanitarnymi, w opakowaniach jednostkowych/zbiorczych oznakowanych
zgodnie z wymogami zawartymi w opisie przedmiotu zamowienia.

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ produkty w iloSciach nie mniejszych niz
zamawiane. Za przekroczenie wagi Zamawiajacy nie zaptaci. Niedopuszczalne jest
dostarczenie mniejszej ilosci produktow.

Wykonawca zobowigzany jest realizowac przedmiot umowy z nalezyta starannoscia.
Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialnos¢ za szkody wynikle z niewlasciwej realizacji
przedmiotu zamowienia.

Wykonawca zapewnia niezmienno$¢ cen jednostkowych, zaoferowanych w formularzu
cenowym, stanowigcym zatacznik nr 2 do niniejszej umowy, przez caly okres trwania umowy.

§5
Wartos¢ umowy wynosi:
1) wartos¢ netto: zt (stownie:



2] lowots podatly. VAT  wossssmersaesmuarns zt, wg stawek wynikajacych z ustawy
o podatku od towardw i ushug.
3)  wartos¢ brutto: e zt (stownie:

zgodnie ze ztozonym formularzem ofertowym, stanowiacym zatacznik nr 2 do niniejszej
umowy.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawey wynagrodzenie wynikajace ze zrealizowanych dostaw
zgodnie z § 1 ust. 2 umowy.
Wykonawca nie nabywa roszczenia do wynagrodzenia okreSlonego w ust. 1 w czesci
niezrealizowanych dostaw w pelnym zakresie artykutow wyszczegdlnionych, co do rodzaju
i ilodci w zataczniku nr 1 do umowy.

§6
Podstawa do uregulowania nalezno$ci za dostarczone produkty bedzie faktura wystawiona
przez Wykonawceg raz w tygodniu (poniedziatek).
Faktura, o ktérej mowa w pkt 1 zostanie wystawiona na podstawie dokumentéw wydania,
o ktoérych mowa w § 4 pkt 2.
Wynagrodzenie okreslone w §5 ust. 1 obejmuje wszelkie koszty zwiazane zrealizacja
przedmiotu umowy, w tym koszt opakowania, dostarczenia, ubezpieczenia na czas transportu
oraz wszelkie naliczone cta podatki, w tym podatek od towaréw i ustug VAT- dotyczy to
kazdej partii dostawy.
Platno$¢ nastapi w terminie 14 dni od otrzymania przez Zamawiajacego prawidlowo
wystawione] faktury, pod warunkiem spelnienia wszystkich zapiséw umowy dotyczacych
prawidlowos$ci dostawy.
Strony za dzien zaptaty wskazuja dzien uznania rachunku rozliczeniowego Wykonawcy
nalezng mu kwota.
Faktury wystawione przez Wykonawcg oprocz elementdéw okre$lonych w ustawie o podatku
od towardw i ustug powinny zawiera¢ dane identyfikacyjne Zamawiajacego wg wzoru:
Nabyweca:
Gmina Miasto Wiloctawek, ul. Zielony Rynek 11/13, 87-800 Wioctawek, NIP: 888-30-31-255
Odbiorca: Dom Pomocy Spotecznej, ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek
Ptatnikiem faktury jest odbiorca nabywanego towaru.
Przy wystawianiu faktur i dokonywaniu platnosci z tytutu wystawionej faktury VAT strony
obowiazujg zasady okre$lone w art. 108a ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od
towarow 1 ustug ( Dz.U. 2020 poz 106 ze zm. ) dotyczace mechanizmu podzielonej ptatnosci
zgodnie z regulacjami wigzacymi Zamawiajacego.

§7

W przypadku nienalezytego wykonania umowy Wykonawca zobowiazany jest do zaptaty kar

umownych w wysokosci:

1) zaniezachowanie terminu, o ktérym mowa w § 3 pkt I — 10 % wartosci dostawy;

2) za niezrealizowanie dostawy ustalonej na dany dzief 5% wartosci okre$lonej w § 5 ust. 1
pkt 3 umowy;

3) za niedostarczenie towaru w ramach zgtoszonej reklamacji, o ktorej mowa w § 1 ust.12,
w wysokosci 20% wartosci dostawy;

4) za odstapienie od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy w wysokosci 10%
wartos$ci okre§lonej w § 5 ust. 1 pkt 3 umowy.

5) zaptata kar umownych nie zwalnia Wykonawcy od obowigzku wykonania umowy.

Za odstapienie od umowy z przyczyn zaleznych od Zamawiajacego, Zamawiajacy

zobowiazany jest do zaptaty kary umownej w wysokosci 10% warto$ci umowy.

Za nieprzestrzeganie terminu, o ktorym mowa w § 6 ust. 3 umowy Zamawiajacy zaplaci

odsetki ustawowe za kazdy dzien opdzZnienia.

Strony zobowigzujq si¢ do zaplaty kar umownych w terminie 21 dni od otrzymania wezwania

do zaplaty lub potracenia ich z wymagalnych wierzytelno$ci wzajemnych.

§8



1.  Wykonawca ma prawo do odstapienia od umowy, jezeli Zamawiajacy opoznia si¢ z platnoscia
przynajmniej 30 dni, po uprzednim pisemnym wezwaniu Zamawiajacego do zaplaty
z informacja o zagrozeniu rozwigzania umowy.

2. Zamawiajacy ma prawo do odstapienia od umowy ze skutkiem natychmiastowym, jezeli
Wykonawca nie zrealizuje 5 dostaw zgodnie z zamowieniem, z zastrzezeniem mozliwosci
zastosowania kar, o ktérych mowa w § 7.

3. Odstgpienie od umowy powinno nastapi¢ w formie pisemnej i zawiera¢ uzasadnienie pod
rygorem niewaznos$ci takiego oswiadczenia.

4. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci o tych

okolicznoéciach.
§9
1. W sprawach nieuregulowanych niniejszq umowa stosuje sig¢ przepisy ustawy - Kodeks
Cywilny.

2. Zmiany do umowy wymagaja formy aneksu pod rygorem niewaznosci.

§10
Strony deklaruja, iz w razie powstania jakiegokolwiek sporu wynikajacego z interpretacji
lub wykonania umowy, podejma w dobrej wierze negocjacje w celu rozstrzygnigeia takiego sporu.
W przypadku nie dojscia do porozumienia w drodze negocjacji w terminie 14 dni kalendarzowych
od dnia doreczenia przez jedna ze stron drugiej Stronie pisemnego wezwania do negocjacji w celu
zakoficzenia sporu, spor taki Strony poddajg rozstrzygnigeiu Sadowi powszechnemu miejscowo
wlasciwemu dla siedziby Zamawiajacego.

§10
Umowa zostala sporzadzona w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla
kazdej ze stron.

Udzielam kontrasygnaty

Podpis Glownego Ksiggowego

Zamawiajacy Wykonawca

—



