DOM POMOCY SPOLECZNEJ

przy ul. Nowamiejskiej 19

we Wioctawku Wioctawek, 28.12.2020 r.

ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek

tel. 54 412 1320 (1)

(Piéczqka zdmawiajgcego

DAG.260.28.2020

Zapytanie ofertowe na
dostawe migsa i wyrobow wedliniarskich do Domu Pomocy Spolecznej
przy ulicy Nowomiejskiej 19 we Wloclawku.

I. Opis przedmiotu zamowienia

L.

10.

11,

12.

13.

Przedmiotem zamowienia sg sukcesywne dostawy migsa i wyrobow wedliniarskich do Domu
Pomocy Spotecznej przy ulicy Nowomiegjskiej 19, szczegélowo opisanych w zalaczniku nr 1
1 nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego.

Niniejsze postgpowanie podzielone jest na dwie czgscei, tj. dostawa miesa (cze$¢ 1) i dostawa
wyrobow wedliniarskich (czesé I1), z ktorych kazda stanowi odrebne zamowienie.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ skladania ofert na dowolng ilo$¢ czeSei zamowienia, przy
czym jeden zamawiajacy moze ztozy¢ tylko jedna oferte.

[los¢ migsa i wyrobéw wedliniarskich wskazana w zataczniku nr 1 i zataczniku nr 2 do zapytania
ofertowego ma charakter maksymalnych dostaw, mozliwych do zrealizowania przez
Wykonawce w okresie obowiazywania umowy. Rzeczywista ilo§¢ zamawianych i dostarczanych
produktow uzalezniona bedzie od codziennych potrzeb Zamawiajacego.

Dostawa migsa 1 wyrobéw wedliniarskich bedzie sig odbywata 3 razy w tygodniu (poniedziatki,
srody i piatki) w godz. 7%~ 7 I° na podstawie zaméwienia ztozonego przez Zamawiajacego droga
elektroniczng maksymalnie dwa razy w tygodniu, z mozliwa korekta zamdéwienia w trakcie
tygodnia.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zamawiania migsa i wyroboéw wedliniarskich w niepetnych
jednostkach wagowych wedtug wskazanych sztuk.

Wytworzenie przedmiotu zamowienia, sposob jego pakowania i transportu musza spetniaé
wymagania obowiazujacych, krajowych i unijnych, przepisébw prawa zywnoSciowego.
Dostarczane migso i wyroby wedliniarskie musza bezwzglednie spelniaé wymogi opisu
przedmiotu zaméwienia. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ produkty dobrej jakosci,
Swieze, odpowiadajace normom jako$ciowym wlasciwym dla danego rodzaju produktow.
Wykonawca zobowiazany jest dostarcza¢ produkty wlasnym transportem i na whasny koszt
do siedziby Zamawiajacego lub na adres wskazany w zamdwieniu.

Produkty winny by¢ dostarczone w opakowaniach zbiorczych ulatwiajacych przenoszenie
1 transport.

Produkty winny by¢ posegregowane asortymentem w celu zachowania ich ksztaltu, wygladu,
zapachu, aby zapobiec deformacji, zgnieceniu, polamaniu, zmieszaniu zapachow,
czy uszkodzeniu, rozdarciu opakowan.

Szczegolowe warunki dostaw zawarte sa w opisie przedmiotu zamoOwienia stanowigcym
zatacznik nr 1 (migso) i zatacznik nr 2 (wedliny) oraz w projekcie umowy stanowiacym zalacznik
nr 3 do zapytania ofertowego.

Zamowienie realizowane bedzie od dnia podpisania umowy do wykorzystania
zapotrzebowanych produktow, nie dtuzej niz do 31 grudnia 2021.

Nalezy wyceni¢ wszystkie pozycje w formularzu cenowym.
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II. Wymagane dokumenty

1.

III.

8.

Oferta musi zawierac:
a. formularz ofertowy,

b. formularz cenowy,

c. zaakceptowany projekt przysztej umowy,

d. wystawiony, nie wczesniej niz 6 miesigey przed terminem sktadania ofert: odpis z centralnej
ewidencji i informacji o dziatalno$ci gospodarczej lub odpis z wlasciwego rejestru,
o$wiadczenie wykonawcy o niezaleganiu w optacaniu sktadek ZUS i podatku do US,

£0 P

o$wiadczenie wykonawcy o wpisaniu rachunku bankowego na tzw. ,bialq listg”
g. upowaznienie do podpisania oferty (fakultatywnie, jezeli nie wynika ono z odrgbnych
dokumentow)

Dokumenty sktadane w formie kopii wykonawca zobowiazany jest potwierdzi¢ za zgodnos¢
z oryginatem.

Wskazane jest, aby kazda zawierajaca jakakolwiek tres¢ strona oferty byla podpisana
lub parafowana przez Wykonawce. Kazda poprawka w tresci oferty, a w szczegdlnosci kazde
przerobienie, przekre$lenie, uzupelnienie, nadpisanie itp. powinny by¢ parafowane przez
Wykonawcg.

Ocena ofert i wybor oferty najkorzystniejszej.

Zamawiajacy we wstepnej analizie ofert zbada, czy zostata prawidtowo wyliczona cena oferty

brutto. Nastepnie wybierze ofert¢ najkorzystniejsza i sprawdzi ja pod wzgledem kompletnosci

i spetniania wymogéw formalnych.

Zamawiajacy poprawia w ofercie:

a. oczywiste omylki pisarskie,

b. oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych
poprawek,

c. inne omylki, niepowodujace istotnych zmian w tre$ci oferty, o czym niezwlocznie
zawiadamia wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

Dopuszcza si¢ mozliwo$é uzupetnienia oferty na wniosek Zamawiajacego.

Przy wyborze oferty zamawiajacy kierowat sig bedzie:

Kryterium cena — cena oferty brutto — waga 100 %

W trakcie oceny ofert Zamawiajacy bedzie przyznawal ocenianym ofertom punkty wedlug

nastepujacego wzoru:

Kryterium cena:

P=[Cn/Cr x 100 pkt] x 100%

P=ilo$¢ punktéw badanej oferty

Cn= najnizsza oferowana cena

Cr= cena oferty rozpatrywanej

Przez kryterium cena oferty brutto rozumie si¢ ceng uzyskang w formularzu cenowym,
jako sume poszczegdlnych pozycji brutto. Cena oferty brutto zawiera wszelkie koszty
Wykonawcy ponoszone przy realizacji niniejszego zamowienia, tacznie z kosztem transportu.

Oferty oceniane beda punktowo — odrgbnie dla kazdej czg$ci przedmiotu zamodwienia.
Maksymalna liczba punktow, jakga moze uzyskac¢ oferta wynosi 100 pkt.

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora nie podlega odrzuceniu oraz otrzyma
najwyzsza liczbg punktéw (P).

Zamawiajacy bedzie przyznawat punkty z doktadnoscia do dwoch miejsc po przecinku.
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10.

11.

Jezeli dwie oferty uzyskaja najwigksza identyczng liczbe punktow, Zamawiajacy wezwie tych
wykonawcow do zlozenia oferty dodatkowej. Cena oferty dodatkowej nie moze byé wyzsza
niz cena oferty pierwotne;j.

Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli:

a.  jej tresci bedzie niezgodna z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym,

cena w stosunku do przedmiotu zamdéwienia bedzie razaco niska,

wystapig btedy w obliczeniu ceny,

nie wszystkie rubryki w formularzu cenowym zostang wypetnione

o e o

jezeli zlozone zostanie przez Wykonawcg, ktéry nienalezycie realizowal umowe
u Zamawiajacego (z nienalezyta staranno$cia)

Zamawiajacy uniewazni zapytanie ofertowe, jezeli:

a. nie zlozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu,

b. cena najkorzystniejszej oferty przewyzsza kwote, ktora zamawiajacy moze przeznaczy¢
na sfinansowanie zamowienia, a zamawiajacy nie moze zwigkszy¢ tej kwoty do ceny
najkorzystniejszej oferty,

c. wystapita istotna zmiana okolicznosci, powodujaca, Ze prowadzenie postgpowania
lub wykonanie zamowienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
wczesniej przewidziec,

d. zapytanie ofertowe obarczone jest niemozliwa do usunigcia wada uniemozliwiajaca
zawarcie umowy niepodlegajacej uniewaznieniu.

IV. Skladanie i otwarcie ofert,

1.

Ofertg nalezy dorgczy¢ w zapakowanej i oznaczonej kopercie pt. “Dostawa migsa i wyrobow
wedliniarskich  do  Domu  Pomocy Spolecznej” do  siedziby Zamawiajacego
przy ul. Nowomiejskiej 19, w terminie do dnia 8 stycznia 2021 r. do godz. 9.00.

Otwarcie ofert nastapi w miejscu ich sktadania, dnia 8 stycznia 2021 r. o godz. 9.15

Oferty sktadane po terminie zostang zwrécone bez otwierania.

Korespondencje zwigzana z niniejszym postgpowaniem, nalezy kierowaé na adres:

Dom Pomocy Spotecznej

ul. Nowomiejska 19

87-800 Wioctawek

Osoba uprawniong do kontaktowania sig z Wykonawcami po stronie Zamawiajacego jest:
Agnieszka Migdalska, tel. 54-412-13-20, adres e-mail a.migdalska@dpswloclawek.pl

V. Dodatkowe informacje dla Wykonawcy

Realizujac wymogi Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2016/679
z dnia 27kwietnia 2016r. (Dz. Urz. UE L 119.1) w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z
przetwarzaniem danych osobowych i1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE zwanego dalej Rozporzadzeniem, informujemy o zasadach
przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz o przystugujacych Pani/Panu prawach
z tym zwiazanych:

1.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych (dalej Administrator) jest Dom Pomocy
Spolecznej z siedziba we Wloclawku przy ul. Nowomiejskiej 19, nr telefonu 54-412-13-20,
adres e-mail: sekretariat@dpswloclawek.pl.,, w imieniu ktérego dziala Dyrektor Domu
Pomocy Spoteczne;.

Administrator wyznaczyt Inspektora Ochrony Danych Osobowych (I0D), z ktérym mozna sie
skontaktowac pod adresem Dom Pomocy Spotecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19, 87-
800 Wioctawek, mailowo: inspektor@dpswloclawek.pl z inspektorem ochrony danych mozna
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11.

sie kontaktowa¢ we wszystkich sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz
korzystania z praw zwiazanych z przetwarzaniem danych.

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwiazanym z udzieleniem zamdwienia na Dostawg migsa i wyrobéw wedliniarskich do Domu
Pomocy Spotecznej, przy ul. Nowomiejskiej 19 we Wioctawku, na podstawie ustawy Pzp (Dz.U.
z 2019 r., poz. 1843).

Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o ustawe z dnia 6 wrzes$nia 2001 r. o dostgpie
do informacji publicznej (Dz.U. 2020 poz. 2176)

Przekazywanie danych poza Europejski Obszar Gospodarczy (EOG): Administrator nie
przekazuje Pani/Pana danych poza Europejski Obszar Gospodarczy.

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, przez okres 5 lat, liczac od pierwszego stycznia
roku nastepujacego po roku, w ktorym zakonczyta sig sprawa, zgodnie z Instrukcja kancelaryjna
Domu Pomocy Spotecznej we Wioctawku, wprowadzong zarzadzeniem nr 16/2016 z 10 lipca
2016r.

Posiada Pani/Pan prawo do:

a) dostepu do swoich danych na zasadzie (art. 15 RODO)

b) sprostowania swoich danych osobowych, (art. 16 RODO),

Z powyzszych praw mozna skorzysta¢ poprzez kontakt pisemny, za pomoca poczty tradycyjnej
na adres Dom Pomocy Spolecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek.
Przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego — Prezesa Urzedu
Ochrony Danych Osobowych, jesli Pani/Pana zdaniem przetwarzanie narusza przepisy RODO.

Podanie przez Panig/Pana danych osobowych jest obowigzkowe w sytuacji, gdy przestanke
przetwarzania danych osobowych stanowi przepis prawa. Niepodanie danych osobowych
w zakresie wymaganym przepisami spowoduje pozostawienie sprawy bez rozpoznania. Jezeli
przestanka przetwarzania danych bedzie umowa, podanie danych osobowych jest niezbedne
do jej zawarcia. Niepodanie danych spowoduje, ze umowa nie bgdzie mogta by¢ zawarta.
Pani/Pana dane nie beda przetwarzane w sposob zautomatyzowany i nie beda profilowane,
tj. dane osobowe konkretnej osoby nie beda analizowane w taki sposob, aby stworzy¢ doktadny
opis jej preferencji i cech. (art. 22 RODO).
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Zatacznik nr |

M POMOCY SPOLECZNEJ do zapytania ofertowego na dostawe

przy ul. Nowomiejskiej 19 o . e
we Wi clawku migsa i wyrobow wedliniarskich

. Nowomiejska 19, 87-800 Wiockawek Ll
) tel, 54 412 13 20 )
P 838 14 33 676, REGON 005886445

Opis przedmiotu zaméwienia — I cze¢§¢ - MIESO

1.  Przedmiotem zamdwienia sa sukcesywne dostawy migsa dla potrzeb mieszkancéw Domu Pomocy
Spotecznej oraz uczestnikow Osérodka Dziennego Pobytu wiloSciach okreslonych w pkt 1
i rodzajach okreslonych w pkt 2:

MIESO WOLOWE

1) flaki woltowe -125kg
2) ligawa - 25kg
MIESO WIEPRZOWE

3) golonka wieprzowa peklowana - 62 kg
4) kosci wieprzowe -455kg
5) kosci wieprzowe wedzone - 56kg
6) migso mielone wieprzowe -316kg
7) nogi wieprzowe - 156 kg
8) ozory wieprzowe - 42 kg
9) serca wieprzowe -62,4 kg
10) stonina surowa - 80kg
11) smalec czysty - 12kg
12) schab b/k - 182 kg
13) topatka b/k - 286 kg
14) karczek b/k - 133 kg
15) zeberka paski - 133 kg
16) szynka b/k - 125kg
17) watroba wieprzowa - 62,4kg
MIESO DROBIOWE

18) krew kacza - 361
19) filet z piersi kurczaka -326 kg
20) porcje rosotowe drobiowe - 462 kg
21) porcje z kaczki - 25kg
22) ¢wiartki drobiowe - 675kg
23) watroba drobiowa - 156 kg
24) zotadki drobiowe - 3lkg
25) kurczak tuszka - 115kg
26) golonka z indyka - 346 kg
27) kaczka tuszka - 37kg
28) filet z piersi indyka - 182kg

2. Szczegotowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

MIESO WOLOWE
Flaki wolowe
Wymagania klasyfikacyjne:
wyréb z zotadkéw wotowych dokladnie oczyszczonych, flaki $wieze, krojone w paski, bez
przypraw, smak i zapach: typowy, bez obcych smakéw, zapachow i plesni,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe - worek hermetycznie zamykany
opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro
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Ligawa

Wymagania klasyfikacyjne:

$wieza, mieso chude, z tylnej ¢wiartki bydla, pozbawione $ciggien o wyrazistym czerwonym
kolorze bez przebarwien, calkowicie pozbawiona kosei, thuszczu, skory, zapach charakterystyczny
dla miesa $wiezego, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz zapach i smak swiadczacy
o nie$wiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

MIESO WIEPRZOWE

Golonka wieprzowa peklowana

Wymagania klasyfikacyjne:

surowy element migsny pochodzacy z golonki wieprzowej bez kosci, soczysta, nie rozpadajacy
sig, widoczne uzyte przyprawy, powleczona w siatke przeznaczong do kontaktu z zywnoScia,
powierzchnia boczna pofaldowana, uktad tluszczu, migsa 1 skory wiasciwy dla golonki
wieprzowej, migsnie luzno zwiazane z ttuszczem, barwa migsa — rdézowa, niedopuszczalne:
zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak 1 zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — siatka przeznaczona do kontaktu z Zywno$cia,

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Kos$ci wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

swieze kosci od schabu lub karkowe, niemrozone, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie
oraz smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - worek hermetycznie zamykany

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Kosci wieprzowe wedzone

Wymagania klasyfikacyjne:

miesiste ko$ci schabowe lub karkowe, wedzone, niemrozone, zapach swoisty dla migsa
wedzonego wieprzowego, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak Swiadczacy
o0 nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — worek hermetycznie zamykany

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

Mieso mielone

Wymagania klasyfikacyjne:

wieprzowe z szynki, klasa I, Swieze-niemrozone, bez konserwantow, migso przed zmieleniem
pozbawione skory, kosci i $ciggien, nieoddzielane mechanicznie, umyte przed zmieleniem,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz smak $wiadczacy o nie§wiezo$ci lub inny obcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — tacka hermetycznie zamykana

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,
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Nogi wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

§wieza noga wieprzowa przednia odcinana w stawie przedramienno-nadgarstkowym
z pozostawieniem kosci nadgarstka przy nodze, wystepuja kosci nadgarstka, $rodrecza i palcow,
noga tylna odcieta powyzej stawu skokowego w ten sposob, by guz pigtowy kosci pigtowej
pozostat przy nodze nie odstaniajac szpiku kostnego, doktadnie oczyszczona ze szczeciny, barwa
ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym, niedopuszczalne: zabrudzenie,
zaple$nienie oraz zapach i smak §wiadczacy o nie§wiezosci lub inny obcey,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Ozory wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze, dtugie i waskie, na powierzchni wyraznie widoczne dos¢ liczne brodawki, powierzchnia
lekko wilgotna dopuszczalna lekko obsuszona, niedopuszczalna powierzchnia oslizgla
lub ze $ladami ples$ni; niedopuszczalne luzne strzgpy migsa, czyste, bez $ladéw jakichkolwiek
zanieczyszczen, barwa: szarorézowa, gorna powierzchnia o barwie szarorézowej, popielate]
lub brunatnej, niedopuszczalny zapach obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Serca wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

wieprzowe, $wieze, nadmiar tluszczu usunigty, barwa jasnoczerwona, do ciemnoczerwonej,
I klasa jakosci, zapach charakterystyczny dla migsa Swiezego,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Slonina surowa

Wymagania klasyfikacyjne:

thuszcz z miesa wieprzowego, plat bez skory, barwa od jasnokremowej do biatej,
bez zanieczyszczen mechanicznych i organicznych, niedopuszczalna barwa zotta, Swiadczaca
o zapoczatkowanym procesie jetczenia, matowa, biala, biata z odcieniem kremowym lub lekko
r6zowym, zapach swoisty, charakterystyczny dla stoniny surowej,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

Smalec czysty
Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany z przetopienia tluszczéw wieprzowych, czysty, bez skwarek, barwa biata
do jasnokremowej, zapach wlasciwy dla przetopionego tluszczu, bez zanieczyszczen
mechanicznych i biologicznych, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak
swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obey,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — papier pergamin/folia termokurczliwa

opakowanie zbiorcze - pojemnik typu Euro



Schab b/k

Wymagania klasyfikacyjne:

migso wieprzowe, $wieze, odcinek piersiowo-ledzwiowy bez stoniny, migsien najdiuzszy
grzbietu, barwa jasno do ciemnorézowej, zapach swoisty dla migsa swiezego wieprzowego,
bez zanieczyszczen mechanicznych i organicznych, bez dodatku surowcow zwigkszajacych
wodochtonnos¢, niedopuszczalne: zabrudzenie, zapleSnienie oraz smak $wiadczacy
o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Lopatka b/k
Wymagania klasyfikacyjne:

migso wieprzowe, bez faldu skéry, glowne migsnie: nadgrzbietowy, podgrzbietowy,
podlopatkowy, trojglowy ramienny, zespol migéni ramiennych, bez dodatku surowcow
zwigkszajacych  wodochlonno$¢é, =z zanieczyszczen mechanicznych 1  organicznych,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz zapach i smak §wiadczacy o niesSwiezosci lub
inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Karczek b/k

Wymagania klasyfikacyjne:

migso $wieze, surowe bez fald, skory i thuszczu pachowego i $rédmiegsniowego, bez dodatku
surowcow  zwigkszajacych  wodochlonno$é, powierzchnia gladka, niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez opitkow kosci, bez pomiazdzonych kosci 1 przekrwien, barwa migéni:
jasnordézowa do czerwonej, barwa thuszczu: biala z odcieniem kremowym lub lekko rézowym,
konsystencja jedrna i elastyczna, w ksztalcie walca,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Zeberka paski
Wymagania klasyfikacyjne:

okryte warstwg migsni poprzerastanych ttuszczem, catkowicie pozbawione sloniny i skory, pasy
zeber o dhugosci od 40 do 60 cm o grubo$ci min. 5 cm, barwa migénia czerwona do ciemno
czerwonej bez przebarwien, §wieze, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak
swiadczgcey o nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Szvnka b/k
Wymagania klasyfikacyjne:

migso $wieze, surowe bez fald, skoéry 1 thuszczu pachowego i $rédmigéniowego, bez dodatku
surowcow  zwigkszajacych ~ wodochlonno$é, powierzchnia gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, bez pomiazdzonych kosci 1 przekrwien, barwa miesni:
jasnorézowa do czerwonej, barwa tluszezu: biala z odcieniem kremowym lub lekko rézowym,
konsystencja jedma 1 elastyczna, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz  smak
Swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcey,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,
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Watroba wieprzowa

Wymagania klasyfikacyjne:

jeden z elementéw podrobow wieprzowych, ztozony z czterech platow oddzielonych od siebie
trzema glebokimi weigciami, wymagana watroba pozbawiona woreczka zolciowego, dokladnie
oczyszczona ze skrzepow krwi i fragmentdéw zazielenialej watroby, jedrna, swoisty, bez oznak
zaparzenia i rozpoczynajacego sig psucia, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaplesnienie oraz smak
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

MIESO DROBIOWE

Krew kacza

Wymagania klasyfikacyjne:

$wieza, z kaczki, bez skrzepow, niedopuszczalne: krew wieprzowa, odpowiednia proporcja krwi
i octu, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pojemnik plastikowy

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Filet z piersi kurczaka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt $wiezy, bez skory i koSci, element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka, bez przebarwien
i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi; schtodzony (temperatura
0°- 4°C), wyglad: wiaSciwie umie$niona, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie
naciecia skory imieéni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza si¢ migéni nie zwiazanych ze soba,
barwa: jasnordézowa do ciemnorézowej, barwa migsni naturalna, nie dopuszcza sig wylewow
krwawych w mie$niach, zapach: naturalny, charakterystyczny dla migsa z drobiowego,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Porcje rosolowe drobiowe

Wymagania klasyfikacyjne:

Swieze, I klasy jakoSci, zapach charakterystyczny dla migsa $wiezego, element uzyskany
zrozbioru tuszki kurczaka tj. korpus z szyja, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz bez zanieczyszczen obcych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

Porcje z kaczki

Wymagania klasyfikacyjne:

$wieze, I klasy jako$ci, zapach charakterystyczny dla §wiezego migsa kaczego, element uzyskany
z rozbioru tuszki kaczki tj. korpus z szyja, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obeych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

oy



Cwiartki drobiowe

Wymagania klasyfikacyjne:

element tuszki kurczaka obejmujacy kosci udowsg, piszczelowa 1 strzatkowa, tacznie
z otaczajacymi je mie$niami, $wieze, I klasy jako$ci, nie mrozone, wlasciwie umigénione, linia
ciecia rowna, nie dopuszcza sie¢ wylewdw krwawych w migsniach $wiadczacych o obtluczeniach,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz zapach i smak $wiadczacy o nie§wiezosci lub
inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Watroba drobiowa

Wymagania klasyfikacyjne:

uzyskana podczas patroszenia tuszki z kurczat w postaci podwojnych lub pojedynczych ptatow,
pozbawiona czgsci niejadalnych, usunigty catkowicie woreczek zdétciowy wraz ze skrawkami
zazieleniatej watroby $§wiadczacy o rozlaniu zélci, nie poddawana procesowi mrozenia, Swieza,
oczyszczona z bton, I klasa jakosci, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz zapach
i smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Zoladki drobiowe
Wymagania klasyfikacyjne:

z kurczat lub gesi lub kacze, 1 klasa jakosci, Swieze, z usunigta trescig oraz warstwa zrogowaciala,
z odcietym tuz przy migsniu zotadkiem gruczotowym i dwunastnicg, nadmiar ttuszczu usuniety,
barwa jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie
oraz smak $wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kurczak tuszka

Wymagania klasyfikacyjne:

tuszka o prawidlowym ksztalcie 1 dobrze rozwinigtych migéniach, czysta, wykrwawiona,
bez pierza, glowy i tap, wypatroszona, z szyja, bez podrobow, nie dopuszcza si¢ ztaman kosci
i oparzelin mrozowych, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi, nie dopuszcza sig migéni 1 skory nie zwigzanych ze soba,
barwa mies$ni naturalna, jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewoéw krwawych w migsniach
swiadczacych o obtluczeniach, skora bez przebarwien 1 uszkodzen mechanicznych,
niedopuszczalne: zabrudzenie, zaple$nienie oraz zapach 1 smak $wiadczacy o nie$wiezo$ci
lub inny obcy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Golonka z indvyka

Wymagania klasyfikacyjne:

mieso z indyka, o niskiej zawartosci wody, §wieze (niemroZone i nierozmrazane), prawidiowa
barwa, dobrze oczyszczona, bez wystajacych kosci, zapach charakterystyczny dla migsa
Swiezego, niedopuszczalne: zabrudzenie, zapleSnienie oraz zapach 1 smak $§wiadczacy

O

o nie$wiezosci lub inny obcy,



Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kaczka tuszka

Wymagania klasyfikacyjne:

cala tuszka, czysta, wykrwawiona, bez pierza, bez glowy 1 lap, wypatroszona, zawierajaca
w $rodku podroby: watrobe, zotadek, serce oraz szyje lub bez podrobow; nie dopuszcza sig ztaman
kosci 1 oparzelin mrozowych, jako$¢ podrobow: serca bez resztek naczyn krwiono$nych
i osierdzia, watroba bez woreczka zotciowego, zotadek z usunigta warstwa zrogowaciata, skora
szyi pozostawiona przy tuszce w catosci lub czgsci roztozona na grzbiecie, nie dopuszcza sig
wylewow krwawych w mig$niach, skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek
upierzenia, zapach: naturalny, charakterystyczny dla migsa z drobiowego, niedopuszczalne:
zabrudzenie, zaple$nienie oraz zapach 1 smak §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Filet z indvka

Wymagania klasyfikacyjne:

Swiezy, mig$nie piersiowe pozbawione skory, kosci i1 S$ciegien, prawidlowo wykrojone,
bez uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych, 1 klasa jako$ci, zapach
charakterystyczny dla Swiezego migsa,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Dla dostarczanego migsa wymagany min. 4 dniowy termin przydatnosci do spozycia liczony od
dnia dostawy.

Spelianie wymogow Zamawiajacego, co do jakosci produktéw stwierdzane beda kazdorazowo
organoleptycznie. Wykonawca przedlozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia
przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku, zapachu, konsystencji itp.),
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajgce artykuly zywno$ciowe
do sprzedazy.

Produkty zapotrzebowane musza speinia¢ wymagania obowiazujacych krajowych i unijnych
przepisow prawa zywnosciowego, ktore zostaly wyspecyfikowane w § 4 projektu umowy.

W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczegoélnych produktow dopuszeza sig¢ mozliwose
zastosowania nazw wiasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, ze produkowany przez
niego produkt jest tozsamy w procesie produkcji, sktadu i grupy technologicznej z produktem
podanym w przedmiocie zamowienia lub réwnowazne, tj. rtéwnowazny pod wzgledem jakosci
1 wlasciwosci organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach i smak). Nazwa takiego
oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe/zbiorcze kazdorazowo musi zawiera¢ ponizsze informacje:

a) nazwa producenta

b) nazwa produktu

¢) pojemnos¢ opakowania

d) termin przydatnosci do spozycia

e) warunki przechowywania

f) szczegdlowy sktad w wyszczegdlnieniem zawartych alergenow spozywczych

g) zawartos¢ thuszezu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.
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Sposdb wykonania zamowienia:

a)

b)

©)

d)

wykonawca zobowigzany bedzie do sprzedazy oraz sukcesywnego dostarczania migsa.
Dostawy odbywac si¢ beda 3 razy w tygodniu (poniedziatek, $roda, piatek) na zasadach
okre$lonych w projekcie umowy.

Zamawiajacy zlozy zamowienie mailowo, przynajmniej z 24 godzinnym wyprzedzeniem,
max. 2 razy w tygodniu, zadajac potwierdzenia przyjgeia zamowienia przez Wykonawce,

w zamowieniu zamawiajacy wyszczegolni: asortyment i ilosci, termin realizacji dostaw,
ewentualne, specyficzne warunki zamdéwienia;

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korekty zamowienia o ok. +/- 20% w terminie
do 24 godz. przed dostawa.

Transport:

a)

b)

Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu migsa (samochdd chlodnia lub izoterma) 1 na swdj koszt.
W przypadku dostarczania produktow wskazanych w przepisach sanitarnych, wymagajacych
decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszczeniu $rodka transportu, Wykonawca zobowigzany jest
posiadac taka decyzjg, do wgladu Zamawiajacego (kiedy bedzie tego wymagat Zamawiajacy).
Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuly
muszg by¢ w prawidlowy sposéb opakowane (tj. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposob gwarantujacy $wiezo$é 1 jako$§¢ artykuldw). Wykonawca ponosi catkowity
odpowiedzialno$¢ za dostawe 1 jako$¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady (odgniecenia,
obicia, przektucia) powstale w czasie transportu.

Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielko$cig maksymalna przewidziang na 365 dni.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w zalezno$ci

od czasookresu obowiazywania przyszlej umowy.

[losci podanych artykutow sa ilo$ciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji dostaw

i zuzycia przez okres ostatnich 12 miesigcy oraz przewidywanego zapotrzebowania. Z powodu

braku mozliwosci okreslenia doktadnej liczby mieszkancow 1 uczestnikow, Zamawiajacy

zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych produktéow do +/- 40 % zamowienia

podstawowego, w zwigzku z czym Wykonawcy, z ktorym Zamawiajacy podpisze umowe

nie stuzy roszczenie o realizacj¢ dostawy w wielkosciach podanych przez Zamawiajacego.

YBEKTOR
G

Lidia Lewandowpha
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tel. 54 412 1320 (1) nr DAG.260.28.2020

NIP 888 14 33 676, REGON 005885445
Opis przedmiotu zamowienia — I cz¢s¢ — WYROBY WEDLINIARSKIE

Przedmiotem zamowienia sa sukcesywne dostawy wyrobdéw wedliniarskich dla potrzeb
mieszkancow Domu Pomocy Spotecznej oraz uczestnikéw O$rodka Dziennego Pobytu
w iloSciach okreslonych w pkt 1i rodzajach okre$lonych w pkt 2:

WEDLINY Z PODROBOW

1) kaszanka cienka -139,2 kg
2) kaszanka gruba - 02,4kg
3) kieltbasa biata surowa - 125kg
4) serdelki wieprzowe - 202 kg
5) parowki cienkie wieprz.-wot. -163,2 kg
6) metka cebulowa - 94kg
7) pasztet migsny - 177kg
8) pasztetowa wedzona - 83kg
9) salceson biaty w galarecie - 63kg
10) salceson czarny - 32kg
11) kietbasa mielonka - 104 kg
12) szynka konserwowa - 125kg
WEDLINY WEDZONE

13) poledwica sopocka - 125 kg
14) kietbasa golonkowa - 32kg
15) boczek wedzony - 121 kg
16) podgardle wedzone - 50kg
17) stonina wedzona - 40kg
18) wedzonka typu krotoszynska - 83kg
19) szynka wedzona typu z komina - 27kg
WELINY NIEWEDZONE

20) kieltbasa baleron gotowany - 125kg
21) kietbasa rolada boczkowa - 41,6 kg
22) lopatka pieczona - 83 kg
23) pieczen $niadaniowa - 177 kg
24) schab pieczony - 104 kg
25) szynka gotowana biata - 125kg
26) rolada schabowa - 83kg
27) boczek rolowany z poledwiczka - 42kg
KIEEBASY

28) kietbasa krakowska sucha - 125kg
29) kietbasa szynkowa - 157 kg
30) kietbasa zywiecka - 104 kg
31) kielbasa torunska - 20,8 kg






32) kietbasa podwawelska - 125kg

33) kielbasa $laska - 62,4kg
KIELBASY DROBIOWE

34) filet z indyka pieczony - 41,6 kg
35) kietbasa drobiowa — rolada - 42kg
36) kurczak faszerowany - 125kg
37) kurczak gotowany - 125kg
38) udziec z indyka w galarecie - 42kg

Szczegotowa charakterystyka zapotrzebowanych produktow:

WEDLINY Z PODROBOW
Kaszanka cienka

Wymagania klasyfikacyjne:

kiszka krwista z kasza jeczmienna i gryczang w zmiennych proporcjach, parzona, konsystencja
scista, swieza o wadze pojedynczej laski kaszanki od 100 do 160 g, flak naturalny, barwa
ciemno-brazowa/czarna, smak i zapach charakterystyczny dla tego typu asortymentu,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Kaszanka gruba

Wymagania klasyfikacyjne:

kiszka krwista z kasza jgczmienng i gryczang w zmiennych proporcjach, parzona, konsystencja
Scista, flak naturalny gruby, barwa ciemno-brazowa/czara, smak i zapach charakterystyczny
dla tego typu asortymentu,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Kielbasa biala surowa

Wymagania klasyfikacyjne:

wieprzowa, niewgdzona, nieparzona, srednio rozdrobniona w ostonkach naturalnych minimum
65% migsa, §wieza, z wyczuwalnym zapachem czosnku, majeranku i ziol,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Serdelki wieprzowe

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob wieprzowy, zawarto$¢ migsa nie mniej niz 70%, batony w ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich) lub sztucznych o dhugosci od 14ecm do 16cm, odkrecane pozostawione
w zwojach, powierzchnia batonu o barwie jasnorézowej do jasnobrazowej, ostonka $cisle
przylegajaca do farszu, niedopuszczalna barwa szaroziclona, konsystencja: do$¢ Scista,
po podgrzaniu soczysta, zapach charakterystyczny dla kietbasy z miesa peklowanego, z lekkim
wyczuciem przypraw i wedzenia,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro
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Parowki cienkie wieprzowo — wolowe

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob wieprzowo-wotowy, wedzony, parzony, homogenizowany (surowce migsno-ttuszczowe
zostaly zhomogenizowane) w sklad ktorej wchodzi migso wieprzowe i wolowe (co najmniegj
70%), tluszcz wieprzowy oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie dopuszcza sig
stosowania migsa odkostnionego mechanicznie, ostonka $ci$le przylegajaca do farszu,
niedopuszczalna barwa szarozielona, konsystencja: dos¢ $cista, po podgrzaniu soczysta, zapach
charakterystyczny dla kietbasy z migsa peklowanego, z lekkim wyczuciem przypraw i wedzenia,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe - prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemniki typu Euro

Metka cebulowa
Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob z miesa wieprzowego (nie mniej niz 70 % migsa chudego) z dodatkiem cebuli (na 100 kg
miesa 0,75 kg cebuli), w ostonce poliamidowej, powierzchnia czysta, ostonka Scisle przylegajaca
do farszu, baton dlugosci ok. 10 cm, $rednica na przekroju ok. 40 mm, barwa kremowo-rézowa,
jednolita w calej masie, konsystencja smarowna, migkka, bez rozwarstwien sktadnikow, produkt
surowy, doprawiony dla wyrazistego smaku,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

Pasztet miesnv

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob  wieprzowy $rednio rozdrobniony pieczony, otrzymany z gotowanego migsa
wieprzowego, watroby wieprzowej, tlhuszczu wieprzowego, bez kaszy manny, z dodatkiem
sktadnikéw aromatyczno-smakowych, bez dodatku migsa odkostnionego mechanicznie,
zawarto$¢ migsa wieprzowego w gotowym produkcie powinna by¢ nie mniejsza niz 69 %,
wyrob w formie bloku w zalezno$ci od uzytej formy, powierzchnia boczna i spodnia gladka,
wierzch w miar¢ gladki, wyr6wnany, powierzchnia lekko przypieczona,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Pasztetowa wedzona

Wymagania klasyfikacyjne:

wedlina podrobowa, wyprodukowana z watroby wieprzowej (25%), migsa z glow wieprzowych
(35%), ttuszczu wieprzowego (35%) i kaszy manny (maks.5%), bez dodatku krwi spozywczej
i miesa odkostnionego mechanicznie, parzona, wyréb w ostonce naturalnej Iub sztucznej,
konsystencja smarowna, jednolita, smak i zapach charakterystyczny dla wedzonej wedliny
podrobowej, parzonej, wyczuwalne przyprawy typu majeranek, pieprz

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

hermetyczne opakowanie jednostkowe

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Salceson bialy w galarecie typu krolewski

Wymagania klasyfikacyjne:



wedlina podrobowa, otrzymana z ozorow peklowanych (35%), watroby (8%), podgardla
skorowanego (35%), skorek wieprzowych (12%), przyprawiona, parzona, nie dopuszcza si¢
uzywania migsa odkostnionego mechanicznie, wyrob w ostonce naturalnej lub sztucznej, pod
ostonka widoczny thuszez i galaretka, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne
zabrudzenia, o$lizto$¢ i naloty pleéni, konsystencja i struktura Scista, plaster o grubosci Smm nie
powinien si¢ rozpadaé, niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych sktadnikow, obecnosc¢
szczeciny, chrzastek i kosci, zapach i smak charakterystyczny dla wedliny podrobowej, parzonej
z dodatkiem ozorkow, wyczuwalne przyprawy: majeranek, pieprz, czosnek

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Salceson czarny

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb z ozoréw wieprzowych min. 60%, podgardle, serca, krew, watroba, wedlina podrobowa,
grubo rozdrobniona, w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, lekko wilgotna,
niedopuszczalne zabrudzenia, oslizto$é i naloty plesni, konsystencja i struktura $cista, plaster
o grubo$ci Smm nie powinien rozpada¢ sig, niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych
sktadnikow, obecnos$¢ szczeciny, chrzastek 1 kosei, zapach 1 smak charakterystyczny dla wedliny
podrobowej z dodatkiem krwi i ozorkow, parzonej, wyczuwalne przyprawy,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa mielonka

Wymagania klasyfikacyjne:

zawierajaca co najmniej 60% migsa i nie wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g produktu, Srednio
rozdrobniona, w sztucznej ostonce, barwa jasnorozowa w batonie, $wieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw masarskich,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

Szynka konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

konserwa blokowa (zawarto$¢ stanowi jedna calo$¢é o ksztalcie zastosowanego opakowania),
wyprodukowana z migsni szynki wieprzowej z dodatkiem substancji dodatkowych
dozwolonych, bez dodatku migsa oddzielonego mechanicznie i surowcdw zwigkszajacych
wodochtonno$é, zawarto$¢ migsni z szynki wieprzowej nie mniej niz 85%, konsystencja dosc
Scista, zapach 1 smak charakterystyczny dla danego wyrobu,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

WEDLINY WEDZONE

Poledwica sopocka

Wymagania klasyfikacyjne:



zawarto$¢ miesa min. 70% - poledwicy wieprzowej, zawarto$¢ thuszczu maksymalnie 10g/100g,
smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny smak
i zapach uzytych przypraw, bez dodatku surowcow zwiegkszajacych wodochtonnos¢,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa golonkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrdb z miegsa wieprzowego z golonki, parzonego, zawarto$¢ powyzej 80% migsa w 100g
wyrobu, smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny
smak 1 zapach uzytych przypraw,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — proézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro

Boczek wedzony

Wymagania klasyfikacyjne:

wedzonka otrzymana z peklowanego boczku wieprzowego, bez zZeberek, zewngtrzna
powierzchnia boczku bez skory, smak i zapach charakterystyczny dla wedzonki parzonej,
srednio stony, bez dodatku sztucznych aromatyzujacych zwiazkéw chemicznych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze - pojemnik typu Euro

Podgardle wedzone

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob wieprzowy, wedzony, ze skora, zapach charakterystyczny dla wyrobow wedzonych,
$rednio stony, bez dodatku sztucznych aromatyzujacych zwiazkow chemicznych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Slonina wedzona

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb bez skory, wedzona, platy lub kawatki o masie nie mniejszej niz 0,5 kg, powierzchnia
nie postrzgpiona, bez gigbszych nacig¢, smak 1 zapach charakterystyczny dla danego produktu,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Wedzonka tvpu krotoszynska

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob wieprzowy, zawartos¢ migsa min. 85%, wedzonka barwy brazowej, parzona, swieza,
zapach charakterystyczny dla wyrobow wedzonych, smak i zapach charakterystyczny dla danego
produktu, aromatyczny wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, bez dodatku surowcow
zwiekszajacych wodochtonnose,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,
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Szvnka wedzona typu .,z komina”

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb z miesa wieprzowego min. 70%, wedzony parzony, smak i zapach charakterystyczny
dla danego produktu, aromatyczny wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, bez dodatku
surowcow zwiekszajacych wodochtonnosé,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

WEDLINY NIEWEDZONE

Kielbasa baleron gotowany

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob wieprzowy, gotowany, wedzony, migso - karkowka wieprzowa, bez nadmiernego
przerostu tluszczu, o zawarto$ci powyzej 70% migsa w 100 g baleronu, smak i zapach
charakterystyczny dla danego produktu, aromatyczny wyczuwalny smak i1 zapach uzytych
przypraw, bez dodatku surowcow zwiegkszajacych wodochtonnos¢,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa rolada boczkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

wedzonka o ksztatcie zblizonym do walca, przewiazanego przedza 2 razy wzdhuz i wielokrotnie
w poprzek w odstgpach 3-4 cm lub w siatce elastycznej, zawartos¢ boczku wieprzowego
w gotowym wyrobie nie mniej niz 85 %, powierzchnia pokryta czesciowo skora lub nie, srednica
batonu ok. 10 c¢cm, konsystencja i struktura migkka, uktad tluszczu i migsa zgodny z budowa
anatomiczng boczku wieprzowego — tluszez przero$nigty warstwami migsa, smak i zapach
charakterystyczny dla wyrobow wedzonych z migsa peklowanego, wgdzonego 1 parzonego;
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

F.opatka pieczona

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ miesa wieprzowego min. 70%, zawarto$¢ thuszczu nie wigeej niz 10g/100g; smak
i zapach charakterystyczny dla danego produktu, aromatyczny wyczuwalny smak 1 zapach
uzytych przypraw, niepeklowana

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Pieczen $niadaniowa

Wymagania klasyfikacyjne:

wedlina $rednio rozdrobniona wieprzowo-wolowa, pieczona, migso wieprzowe min. 48%, migso
wotowe min 18 %, w ksztalcie bloku, dopuszcza si¢ niewielka ilos¢ wydzielonego thuszczu
i galarety, smak i zapach charakterystyczny dla danego produktu, aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

C Oy



opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane
opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Schab pieczony

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ migsa min. 80%, zawarto$¢ tluszczu maksymalnie 10g/100g, smak 1 zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Szyvnka biala
Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob wieprzowy, soczysty, parzony, produkowany z miegsni 100% szynki wieprzowej,
poddanej peklowaniu, masowaniu, obrébce termicznej, barwa zewngtrzna biata, z dodatkiem
lisci laurowych i czosnku, zwigzana sznurkiem spozywczym, smak i zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Rolada schabowa

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ miesa min. 70%, zawarto$¢ thuszczu maksymalnie 10g/100g, smak i zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Boczek rolowany z poledwiczka

wyrob zawierajacy co najmniej 90% migsa wieprzowego i poledwiczki , nie wigcej niz 10 g
thuszczu w 100 g produktu, w ksztalcie walca, Swiezy, zapach charakterystyczny dla wyroboéw
wedzonych, parzonych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

KIELBASY

Kielbasa krakowska sucha

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob zawierajacy nie wigeej niz 10 g thuszezu w 100 g produktu, migso wieprzowe min. 112 g
na 100g produktu, grubo rozdrobniona , podsuszona w oslonce naturalnej wolowej
lub papierowej, barwa ciemnobrgzowa, smak 1 zapach slono-dymny, charakterystyczny
dla wyrobow wedzonych, parzonych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,
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Kielbasa szynkowa

Wymagania klasyfikacyjne:

kietbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktorym mieso wieprzowe stanowi min. 70 % wsadu
migsnego), wedzona, parzona, grubo rozdrobniona, batony w ostonkach sztucznych, o dtugosci
od 30 em do 40 em i srednicy od 90 mm do 100 mm; powierzchnia batonu gladka o barwie
jasnobrazowej do brazowej; ostonka gladka $cisle przylegajaca do farszu.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa zywiecka

Wymagania klasyfikacyjne:

kietbasa podsuszana o specyficznych cechach organoleptycznych wyksztalconych gtownie
w trakcie procesu suszenia, grubo lub $rednio rozdrobniona, zawarto$¢ migsa min. 68%,
zawarto$¢ tluszczu nie wiecej niz 10g/100g, powierzchnia batonéw barwy brazowej
do ciemnobrazowej, rownomiernie pomarszczona, ostonka $cisle przylegajaca do farszu; batony
o dhugosci okoto 30 cm; sktadniki rownomiernie wymieszane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa torunska

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob z migsa wieprzowego, zawarto$¢ migsa min. 70%, $rednio rozdrobniony, wedzony,
parzony, batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dtugosci od 30cm
do 40cm, o S$rednicy uzytej ostonki, powierzchnia batonu o barwie od jasnobrazowej
do brazowej z lekkim potyskiem i przeswitami skladnikéw pod ostonka, ostonka Scisle
przylegajaca do masy migsnej, niedopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki, barwa
szarozielona, $cista, do§¢ krucha, dobre zwiazanie skladnikéw plastry gruboéci 3mm nie

powinny sie rozpadaé, smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy z migsa peklowanego,

wedzonej, parzonej i podsuszonej z wyraznym wyczuciem wedzenia, z wyczuwalnymi
przyprawami, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa podwawelska

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ miesa min. 78 % migsa, nie wiecej niz 10 g thuszczu w 100 g produktu, swieza, zapach
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych, parzonych, S$rednio rozdrobniona, ostonka
naturalna, bez widocznych oznak tluszczu, batony w ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich), o dtugosci od 30cm do 40cm, o $rednicy uzytej ostonki, powierzchnia
batonu o barwie od jasnobrazowej do brazowej z lekkim potyskiem i1 przeswitami sktadnikow
pod ostonka, ostonka $cisle przylegajaca do masy migsnej, z wyczuwalnymi przyprawami,
niedopuszczalny smak 1 zapach $wiadczacy o nieswiezosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,
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Kielbasa §laska

Wymagania klasyfikacyjne:

kielbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktorym mieso wieprzowe stanowi min. 70% wsadu
migsnego), wedzona, parzona, $rednio rozdrobniona, przyprawy charakterystyczne dla tego
wyrobu, batony w ostonkach o dlugosci od 12cm do 14 cm, odkrgcane, tworza zwoje,
powierzchnia batonu o barwie jasnobrazowej z przeswitami sktadnikow pod ostonka.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prozniowo zamykane

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

WEDLINY DROBIOWE

Filet z indyka - pieczony

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob otrzymany z calych lub grubo rozdrobnionych peklowanych migsni piersiowych
indyczych, bez udzialu innych drobno rozdrobnionych surowcéw migsno — tluszczowych,
niewedzony lub wedzony, pieczony, nie dopuszcza si¢ uzycia MDOM (migsa drobiowego
odkostnionego mechanicznie), produkt w sztucznej ostonce, scisle przylegajacej do powierzchni
wyrobu, baton o dlugosci od 30 — 40 c¢m i $rednicy okoto 100 mm, powierzchnia czysta, zapach
i smak charakterystyczny dla migsa indyczego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami
1 posmakiem pieczenia,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane,

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kielbasa drobiowa - rolada

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob garmazeryjny parzony z grubo zmielonych kawalkéw migsa drobiowego w ksztalcie
rolady, tatwy do porcjowania, zapach i smak charakterystyczny dla migsa drobiowego,
z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i posmakiem pieczenia,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — préozniowo zamykane,

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kurczak faszerowany

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrdb drobiowy z migsa z kurczaka min. 80%, (nie dopuszeza si¢ uzycia MDOM -migsa
drobiowego odkostnionego mechanicznie), skladajacy si¢ z farszu podrobowego zawinigtego
w platy z fileta z piersi kurzej 1 skory drobiowej - pieczony, zapach 1 smak charakterystyczny dla
miesa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i posmakiem pieczenia,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane,

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Kurczak gotowany

Wymagania klasyfikacyjne:
wyrob drobiowy gotowany, zawierajaca min. 85% fileta z kurczaka, nie dopuszcza sig uzycia
MDOM (migsa drobiowego odkostnionego mechanicznie), zapach i smak charakterystyczny dla
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Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane,
opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Udziec z indvka w galarecie

Wymagania klasyfikacyjne:

wyréb otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych gotowanych kawatkéw udzca indyczego,
(bez udzialu innych drobno rozdrobnionych surowcéw migsno — tluszczowych) zatopionych
w klarowanej zelatynie; nie dopuszcza si¢ uzycia MDOM (migsa drobiowego odkostnionego
mechanicznie), zapach i smak charakterystyczny dla migsa indyczego, z wyczuwalnymi
uzytymi przyprawami,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — prézniowo zamykane,

opakowanie zbiorcze — pojemnik typu Euro,

Dla dostarczanego migsa wymagany min. 4 dniowy termin przydatnosci do spozycia liczony

od dnia dostawy.

Spetnianie wymogdéw Zamawiajacego, co do jakosci produktow, stwierdzane bgda kazdorazowo

organoleptycznie. Wykonawca przedlozy Zamawiajacemu na zadanie (w wypadku stwierdzenia

przez Zamawiajacego ewentualnych uwag dotyczacych smaku, zapachu, konsystencji itp.),
aktualne atesty wydane przez uprawnione instytucje dopuszczajace artykuly zywnoSciowe
do sprzedazy.

Produkty zapotrzebowane musza spelnia¢ wymagania obowigzujacych krajowych 1 unijnych

przepisdw prawa zywnosciowego, ktore zostaly wyspecyfikowane w § 4 projektu umowy.

W sytuacji odmiennego nazewnictwa poszczegdlnych produktéw dopuszcza si¢ mozliwose

zastosowania nazw wilasnych (firmowych) producenta, ale pod warunkiem, Ze produkowany

przez niego produkt jest tozsamy w procesie produkcji, sktadu i grupy technologicznej

z produktem podanym w przedmiocie zamodwienia lub réwnowazne, tj. rOwnowazny

pod wzgledem jakosci i wlasciwosci organoleptycznych (kolor, konsystencja, zapach 1 smak).

Nazwa takiego oferowanego produktu musi znalez¢ si¢ w formularzu ofertowym.

Opakowanie jednostkowe musi zawiera¢ ponizsze informacje:

a) nazwa producenta

b) nazwa produktu

¢) pojemnosc opakowania

d) termin przydatnosci do spozycia

e) warunki przechowywania

f) szczegdlowy sktad w wyszezegolnieniem zawartych alergenow spozywezych

g) zawarto$¢ thuszezu

Opakowanie nie moze by¢ brudne, uszkodzone mechanicznie, wgniecione, nieczytelne.

Sposdb wykonania zamowienia:

a) wykonawca zobowigzany bedzie do sprzedazy oraz sukcesywnego dostarczania wyrobow
wedliniarskich. Dostawy odbywac¢ si¢ beda 3 razy w tygodniu (poniedziatek, sroda, piatek)
na zasadach okres$lonych w projekcie umowy.

b) Zamawiajacy zlozy zamowienie mailowo, przynajmniej z 24 godzinnym wyprzedzeniem,
max. 2 razy w tygodniu, zadajac potwierdzenia przyjgcia zamowienia przez Wykonawce,

¢) w zamoOwieniu zamawiajacy wyszczegolni: asortyment i ilo$ci, termin realizacji dostaw,
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d) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korekty zamowienia o ok. +/- 20% w terminie
do 24 godz. przed dostawa

Transport:

a) Wykonawca zobowiazuje sie dostarcza¢ przedmiot umowy specjalistycznym transportem
przystosowanym do przewozu wyrobow wedliniarskich (samochdd chiodnia lub izoterma)
na swoj koszt. W przypadku dostarczania produktow wskazanych w przepisach sanitarnych,
wymagajacych decyzji inspekcji sanitarnej o dopuszezeniu srodka transportu, Wykonawca
zobowiazany jest posiadac¢ taka decyzje, do wgladu Zamawiajacego (kiedy bedzie tego
wymagal Zamawiajacy).

b) Wykonawca zabezpieczy nalezycie dostarczany asortyment na czas przewozu: artykuly
muszg by¢ w prawidlowy sposob opakowane (tj. zabezpieczone przed zanieczyszczeniami
i uszkodzeniami mogacymi powsta¢ podczas ich transportu do miejsca przeznaczenia
oraz w sposob gwarantujacy $wiezos¢ i jako$¢ artykutow). Wykonawea ponosi catkowita
odpowiedzialno$¢ za dostawe 1 jako$¢ dostarczonego asortymentu oraz za wady
(odgniecenia, obicia, przektucia) powstate w czasie transportu.

Zapotrzebowany w pkt 1 asortyment jest wielko$cig maksymalng przewidziang na 365 dni.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zapotrzebowania w zaleznoSci

od czasookresu obowiazywania przyszlej umowy.

Ilosci podanych artykulow sa iloSciami szacunkowymi ustalonymi na podstawie realizacji

dostaw 1 zuzycia przez okres ostatnich 12 miesiecy oraz przewidywanego zapotrzebowania.

Zpowodu braku mozliwosci okreslenia doktadnej liczby mieszkancow 1 uczestnikow,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych produktow do +/- 40 %

zamOwienia podstawowego, w zwiazku z czym Wykonawcy, z ktorym Zamawiajacy podpisze

umowe nie stuzy roszczenie o realizacje dostawy w wielko$ciach podanych przez

Zamawiajacego.

REKTOR
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Zalacznik nr 3 do zapytania
ofertowego DAG.260.28.2020

Projekt umowy
zawarta W AW s svmes susinmrags roku we Wioctawku pomigdzy:
Gmina Miasto Wioctawek - Dom Pomocy Spotecznej we Wioctawku, ul. Nowomiejska 19, 87-
800 Wioctawek, reprezentowang przez:
Lidie Lewandowska - Dyrektora Domu Pomocy Spolecznej we Wloclawku
zwang dalej ,,Zamawiajacym”

....... 3 LEPESZETTLOWEING PIEZEZL o v scconsoosiumonorasasssn s aiuinsasmissotn sceintaiscasit vos asbom s acns s s s Ponss i o i imips w3
zwanym dalej "Wykonawcg".

§1
1. Przedmiotem umowy sa sukcesywne dostawy
1) migsa w zaleznosci od czesci zamowienia,
2) wyrobow wedliniarskich na ktérg zawarta bedzie umowa

zwanych w dalszej treSci umowy ,,produktami”, wyszczegolnionych w asortymencie, cenach
i maksymalnych ilosciach w tabelach zatacznika nr 1 do niniejszej umowy (formularz cenowy),
o minimalnym okresie przydatno$ci do spozycia wynoszacym 4 dni, liczonym od dnia dostawy.

2. Ilos¢ pieczywa i wyrobow cukierniczych wskazana w zataczniku nr 1 do umowy ma charakter
maksymalnych mozliwych do zrealizowania przez Wykonawcg dostaw. Zamawiajacy
gwarantuje zlozenie zamowien na dostawg produktow na poziomie nie mniejszym niz 50 %
warto$ci brutto umowy, o ktéorej mowa w § 3 ust. 2. Rzeczywista ilos¢ zamawianych
i dostarczanych produktow uzalezniona bedzie od rzeczywistych potrzeb Zamawiajgcego,
uwarunkowanych zmienng liczbg osob uprawnionych do Zywienia oraz przydzielonych na ten
cel srodkéw finansowych.

3. Wykonawcy nie przyshiguja jakiekolwiek roszczenia odszkodowawcze z tytulu nieztozenia
i niezrealizowania przez Zamawiajacego zamoOwien na poziomie wyzszym niz 50 %
maksymalnej wartosci brutto umowy.

4. Dostawy produktow nastepowaé beda na podstawie zamowien sktadanych Wykonawcy przez
Zamawiajacego drogg elektroniczna, wedlug zasad okreslonych w § 5.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania przesunigé¢ ilosciowych pomigdzy
poszczegbdlnymi  pozycjami  asortymentowymi, stanowigcymi  przedmiot umowy
przy zachowaniu nastgpujacych warunkow:

1) przesuniecia wynikaja z potrzeb, ktorych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia
umowy,

2) przesunigcia nie moga przekroczy¢ 40 % ilosci danej pozycji asortymentowej i beda
dokonywane w oparciu o ceny jednostkowe zawarte w zalaczniku nr 1 do niniejszej umowy;

3) przesuniecia nie spowoduja przekroczenia maksymalnej warto$ci brutto umowy.

§2
Umowa zostaje zawarta na okres od dnia jej podpisania do wykorzystania zapotrzebowanych
produktow lub wyczerpania kwoty, o ktorej mowa w § 3 ust. 2, maksymalnie do dnia 31.12.2021 r.

§3

1. Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wynagrodzenie, ktore begdzie stanowilo iloczyn ceny
jednostkowej, wskazanej w ofercie dla danej pozycji asortymentu i ilosci dostarczonych
produktow, stanowigcej przedmiot niniejszej umowy, przy zachowaniu niezmiennych w catym
okresie obowiazywania umowy, cen jednostkowych netto, okreslonych przez Wykonawce
w ofercie.

2. Warto$¢ umowy wynosi:
1) wartoS$¢ netto: .............. zk (stownie: ... ),
2) kwota podatku VAT: ............ zt, wg stawek wynikajacych z ustawy o podatku

od towarow 1 ushug.
C L}u,f’
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zgodnie ze zlozong oferta, stanowiacq zatacznik nr 2 do niniejszej umowy.

Wykonaweca nie nabywa roszczenia do wynagrodzenia okre$lonego w ust. 1 w czeSci
niezrealizowanych dostaw w pelnym zakresie produktéw wyszczegolnionych, co do rodzaju
iilosci w zalaczniku nr 1 do umowy.

Wynagrodzenie okre§lone w ust. 2 obejmuje wszelkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu
umowy, w tym koszty opakowania, dostarczenia, ubezpieczenia na czas transportu oraz
wszelkie naliczone cta podatki, w tym podatek od towarow i ustug VAT- dotyczy to kazdej
dostawy.

§4

Wytworzenie towaru, sposob opakowania 1 transportu muszgq speilnia¢ wymagania

obowigzujacych krajowych 1 unijnych przepisdéw prawa zywnosciowego, w szczegolnosci:

1) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia (t.j. Dz.U. z2018
r. poz. 1541 z poézniejszymi zmianami) i aktéw wykonawczych do tej ustawy oraz
rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogélne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powolujace
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci (Dz.U. UE L 31 z 1 lutego 2002 r.);

2) ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego (Dz.U. z 2017
roku, poz. 242) oraz rozporzadzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz.U. UE L 139 poz.1. z 30 kwietnia
2004 r.) i rozporzadzenia (WE) Nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego szczegOlne przepisy dotyczace organizacji
urzedowych kontroli w odniesieniu  do produktow pochodzenia zwierzgeego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U. UE L 139 poz. 1. z 30 kwietnia 2004 r.)
oraz przepisach Unii Europejskiej wydanych na podstawie tych rozporzadzen;

3) rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
27 pazdziernika 2004r. w sprawie materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig oraz uchylajace Dyrektywy 80/590/EWG 1 89/109/EWG (Dz.U. UE L 338 z
13 listopada 2004 r.);

4) rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegodlnych rodzajow srodkéw spozywcezych (Dz. U. z 2015 r. poz..29);

5) ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. o jako$ci handlowej artykuldéw rolno - spozywcezych (t..
Dz.U. z 2017 1., poz. 2212);

6) rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny srodkow spozywcezych (Dz.U. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.).

Obowiazujace Wykonawce szczegotowe wymagania jakoSciowe dla poszczegdlnych srodkow
spozywczych, w tym wymagania w zakresie terminow przydatnoéci do spozycia, znakowania
i opakowan, zawiera zatacznik nr 3 do umowy Opis przedmiotu zamowienia.

Dostarczone towary muszg by¢ oznakowane w sposob zrozumialy, napisy w jezyku polskim
musza by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne, umieszczone w widocznym miejscu, a takze nie
mogg by¢ w zaden sposob ukryte, zastoniete lub przestonigte innymi nadrukami lub obrazkami.

§5
Wykonawca zobowiazany jest do realizacji dostaw na swoj koszt i na wlasne ryzyko, do siedziby
Zamawiajacego.
Realizacja dostaw odbywa si¢ na podstawie sktadanych przez Zamawiajacego w formie

pisemnej (za posrednictwem poczty elektronicznej), zamowien zawierajacych asortyment, ilo$ci
1 termin dostawy.

Strony dopuszczaja mozliwos¢ zamawiania produktow w niepetnych jednostkach wagowych.
O terminie dostawy Wykonawca powinien by¢ zawiadomiony z co najmniej 24 godzinnym
wyprzedzeniem.

Czestotliwos¢ dostaw: 3 razy w tygodniu, tj. poniedziatki, srody i piatki.

Dostawa produktdéw nastapi w terminie w godzinach od 7:00 do 7:15. Wyjatkowo dopuszcza sig
zmiang godzin dostawy po uprzednim uzgodnieniu pisemnym za posrednictwem maila.

C Wy
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Wykonawca zobowigzany jest do znakowania i opakowania towaru zgodnie z obowigzujacymi

przepisami, z uwzglednieniem wymagan Zamawiajacego okreSlonych w zalaczniku nr 3

do umowy Opis przedmioiu zamdwienia.

Produkty winny by¢ posegregowane asortymentem w celu zachowania ich ksztattu, wygladu,

zapachu, aby zapobiec deformacji, zgnieceniu, potamaniu, zmieszaniu zapachow, uszkodzeniu,

i rozdarciu opakowan.

Produkty winny by¢ dostarczone w opakowaniach zbiorczych ulatwiajacych przenoszenie

1 transport.

Przy kazdej dostawie Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia:

1) specjalistycznego $rodka transportu odpowiedniego dla przewozonej zywnoSci zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, pod rygorem nieprzyjgcia dostawy przez Zamawiajacego;

2) odpowiedniego zabezpieczenia produktéw na czas przewozu, pod rygorem
odpowiedzialnosci za braki i wady powstate w czasie transportu;

3) uczestnictwa kierowcy lub innej osoby wykonujacej dostawg w odbiorze produktow,
w tym pobraniu prob dostarczonego towaru w ramach reklamacji lub kontroli prewencyjnej,
pod rygorem dokonania tych czynnosci bez udziatu Wykonawcy na jego ryzyko.

§6

Zamawiajacy zobowigzuje si¢ przekazywa¢ zamowienia drogg elektroniczna na adres mailowy
L a i E L T —— z zastrzezeniem
terminu okreslonego w §5 pkt 4.

Wykonawca kazdorazowo potwierdzi przyjecie zamowienia droga elektroniczng na adres
TET GRS LT AWAATAEEED) - connremeimoniensiveiioh 555505005 8 0 A S BB S R T B0 AP0 50005, S I S S
Za  realizacie umowy ze  strony Zamawiajacego  odpowiedzialnym = jest
.................................................... < OV T—
Za realizacjg umowy ze strony Wykonawcy odpowiedzialnym  jest
..................................................... = e
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ korygowania zamowienia zlozonego zgodnie z pkt 1,
w przypadku zaistnienia okoliczno$ci, ktérych nie mogt przewidzie¢ w dniu skladania
zamOwienia. Korekta zamowienia odbywa si¢ na takich samych zasadach, jak skladanie
zamowien.

§7
Odbioru ilosciowo-jakosciowego produktow dokonuje przyjmujacy w magazynie
Zamawiajacego, na podstawie zlozonego zamoéwienia, dokumentu wydania WZ,
z uwzglednieniem obowigzujacych wymagan jakosciowych.
Przejecie odpowiedzialnosci za produkty nastgpuje z chwila ich odbioru w magazynie
Zamawiajacego, potwierdzonego dokumentem odbioru, z zastrzezeniem, ze nie uchyla
to odpowiedzialnosci Wykonawcy za ukryte wady jakoSciowe towaru.
W razie stwierdzenia wad jakoSciowych towaru, w tym stwierdzenia niezachowania
wymaganego min. terminu przydatnosci do spozycia, przy odbiorze dostawy Zamawiajacy
jest uprawniony do:
1) odmowy przyjecia wadliwego towaru i zadania jego niezwlocznej wymiany na wolny
od wad 1 naliczenia kary umownej, albo
2) odmowy przyjecia wadliwego towaru, rezygnacji z wymiany i naliczenia kary umowne;j.
W razie przekroczenia terminu dostawy, w szczegolno$ci dostawy po godzinach okreslonych
w umowie lub zamowieniu, Zamawiajacy jest uprawniony do:
1) przyjecia dostawy 1 naliczenie kary umownej, albo
2) odmowy przyjecia, rezygnacji z dostawy 1 naliczenia kary umowne;.
W razie stwierdzenia niezgodnosci ilosciowo-asortymentowych produktow przy odbiorze
dostawy Zamawiajacy jest uprawniony do:
1) 7zadania uzupelnienia brakujacego towaru naliczenia kary umownej, i odmowy przyjecia
nadwyzki;
2) przyjecia nadwyzki towaru, ktory nie byt zamawiany, w ilosci wynikajacej z pojemnosci
opakowania zbiorczego.
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W razie dostarczenia towaru $rodkiem transportu nieodpowiednim do przewozu zywnoS$ci

Zamawiajacy jest uprawniony do:

1) odmowy przyjecia wadliwej dostawy i1 zadania wymiany dostawy z uzyciem odpowiedniego
srodka transportu i naliczenia kary umownej;

2) odmowy przyjecia wadliwej dostawy, rezygnacji z wymiany dostawy i naliczenia kary
umowne;j.

W razie dostarczenia towaru nieodpowiednio oznakowanego lub opakowanego

Zamawiajacy jest uprawniony do:

1) odmowy przyjecia wadliwej dostawy i zadania dostawy towaru prawidtowo oznakowanego
i opakowanego naliczenia kary umowne;j;

2) odmowy przyjecia wadliwej dostawy, rezygnacji z wymiany i naliczenia kary umowne;j.

W przypadku stwierdzenia uchybien opisanych w ust. 3-7 oraz w przypadku ujawnienia wad

jakosciowych produktow, ktérych nie mozna bylo stwierdzi¢ w chwili dostawy, Zamawiajacy

zobowiazuje si¢ do niezwlocznego przekazania Wykonawey, za posrednictwem kierowcy

lub innej osoby wykonujacej dostawe albo drogg mailowa, protokotu reklamacji sporzadzonego

zgodnie z zatacznikiem nr 4 do umowy Wzor protokolu reklamacji

W przypadku zlozenia reklamacji przez Zamawiajgcego, Wykonawca zobowigzany jest

do pozytywnego jej rozpatrzenia zgodnie z protokolem reklamacji: dokonania wymiany

lub skorygowania dostawy, w maks. terminie 24 godzin, liczonym od daty (godziny) zlozenia

reklamacji.

§8
Kazda dostawa bedzie oplacona wedtug ilosci 1 warto$ci produktow faktycznie odebranych
przez Zamawiajacego.
Wykonawca zobowiazany jest wystawi¢ na kazda dostawe osobna fakturg VAT.
Faktura VAT musi zawiera¢ okreslenie: 30-dniowy termin zaptaty.
Zaptata za odebrane produkty nastapi na wskazany na fakturze rachunek bankowy, w terminie
do 30 dni od daty dostarczenia Zamawiajacemu prawidtlowo wystawionej faktury VAT
wraz z dokumentem odbioru.
Dniem zaptaty jest dzien obciazenia rachunku bankowego Zamawiajacego.
Faktury wystawione przez Wykonawce oprocz elementow okreslonych w ustawie o podatku
od towarow 1 ustug powinny zawierac¢ dane identyfikacyjne Zamawiajacego wg wzoru:
Nabywca:
Gmina Miasto Wioctawek, ul. Zielony Rynek 11/13, 87-800 Wioctawek, NIP: 888-30-31-255
Odbiorca: Dom Pomocy Spotecznej, ul. Nowomiejska 19, 87-800 Wioctawek
Platnikiem faktury jest odbiorca nabywanego towaru.
Przy wystawianiu faktur i dokonywaniu ptatnosci z tytulu wystawionej faktury VAT strony
obowigzujg zasady okre$lone w art. 108a ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarow
i ustug (Dz.U. 2020 poz 106 ze zm. ) dotyczace mechanizmu podzielonej ptatnosci zgodnie
z regulacjami wigzacymi Zamawiajacego.

§9

Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kary umowne w nastgpujacych przypadkach

1 wysokosciach:

1) zaodstapienie od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy — 10% warto$ci brutto
umowy badz jej niezrealizowanej czgsci;

2) za niespelnienie wymagan jakosciowych produktow, stwierdzone przez Zamawiajacego
lub w trakcie reklamacji — 50 % wartosci brutto wadliwego towaru, jednak nie mniej niz
10,00 zt;

3) za opoOznienie w terminie dostawy (przekroczenie terminu dostawy) — 1% warto$ci brutto
nieterminowo zrealizowanej czg$ci umowy za kazda rozpoczgta godzing opdznienia, jednak
nie wigee] niz 25% warto$ci brutto nieterminowo dostarczonego przedmiotu zamowienia
1 nie mniej niz 10,00 zt;

4) za stwierdzenie niezgodnosci ilosciowo — asortymentowych badz wad jakosciowych — 1%
warto$ci brutto niedostarczonych produktow wolnych od wad za kazda rozpoczeta godzing
opoznienia w wymianie lub uzupelnieniu towaru, jednak nie wigcej niz 25% wartosci brutto
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5) za dostarczenie towaru $rodkiem transportu nieodpowiednim do przewozu zywosci — 1%
wartoéci brutto tego towaru za kazda godzing opdZnienia w wymianie towaru na towar
dostarczony $rodkiem odpowiednim, jednak nie wiecej niz 25% wartosct brutto
niewlasciwie dostarczonego przedmiotu zamowienia i nie mniej niz 10,00 zt;

6) za dostarczenie towaru nieodpowiednio oznakowanego lub opakowanego 1% wartoSci
brutto tego towaru za kazdg rozpoczeta godzine opdznienia w wymianie tego towaru jednak
nie wiecej niz 25 % warto$ci brutto nieodpowiednio oznakowanego lub opakowanego
przedmiotu zamowienia i nie mniej niz 10,00 z1;

7) w przypadku, gdy Zamawiajacy skorzysta, z ktoregokolwiek z uprawnien wskazanych § 7
ust. 3 pkt 2, ust. 4 pkt 2, ust. 6 pkt 2, ust. 7 pkt 2, nie bedzie naliczat kar umownych, o ktorych
mowa w pkt 2-6, za$ naliczy kar¢ umowna w wysokosci 10 % wartosci brutto, wadliwej
lub nieterminowej czesci dostawy, za kazdy stwierdzony przypadek naruszenia warunkéw
umowy oddzielnie.

Zamawiajacy nie bedzie naliczat kary umownej w przypadku, gdy Wykonawca po wezwaniu

do wymiany produktéow badz uzupetnienia brakujacych produktow, dostarczy brakujacy towar

badZz wymieni na nowy, w maks. terminie 4 godzin od daty ztozenia reklamacji przez

Zamawiajacego.

Zaptata kar umownych nie zwalnia Wykonawcy od obowigzku wykonania umowy.

Zamawiajacy zaptaci Wykonawey karg umowna w wysokosci 5 % warto$¢ brutto umowy,

pomniejszong o warto$¢ zrealizowanych dostaw, w przypadku odstapienia od umowy, badz jej

niezrealizowanej czesci z przyczyn lezacych po stronie Zamawiajacego, z wyjatkiem sytuacii,

o ktéorej mowa w § 10ust. 4, w przypadku zaistnienia ktorej, Wykonawcy przystuguje

wynagrodzenie okreslone w § 10 ust. 5.

W przypadku naliczenia kar umownych przez Zamawiajacego, moga one zosta¢ potracone

z przystugujacego Wykonawcy wynagrodzenia, na co Wykonawca wyraza zgode.

Wykonawca nie moze zwolnié¢ sie od odpowiedzialno$ci wzgledem Zamawiajacego z powodu

tego, ze niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy przez Wykonawcg bylo nastgpstwem

niewykonania zobowiazan wobec Wykonawcy przez jego kooperatorow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupelniajacego na zasadach

ogolnych, jezeli warto$¢ powstalej szkody przekracza wysokos¢ zastrzezonych i naliczonych

kar umownych.

§10

Wykonawca ma prawo do odstapienia od umowy, jezeli

1) Zamawiajacy opdznia si¢ z platnoscig przynajmniej 30 dni, po uprzednim pisemnym
wezwaniu Zamawiajacego do zaptaty z informacjg o zagrozeniu rozwigzania umowy,

2) Zamawiajgcy pigciokrotnie odmowil odbioru dostawy bez uzasadnionych przyczyn,
o ktorych mowa w § 7.

W razie odstapienia przez Wykonaweg od umowy Zamawiajacy zaptaci jedynie wynagrodzenie

nalezne z tytutlu zrealizowanych prawidtowo dostaw.

Zamawiajgcy ma prawo do odstapienia od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci

o nastepujacych okolicznosciach:

1) trzykrotnego przekroczenia termindéw dostaw przez Wykonaweg lub trzykrotnego braku
realizacji dostaw, z zastrzezeniem mozliwosci zastosowania kar, o ktorych mowa w § 9

2) dwukrotnego dostarczenia towaru niespetniajacego  wymagan  jakoSciowych,
z zastrzezeniem mozliwoéci zastosowania kar, o ktérych mowa w § 9

W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, Ze wykonanie umowy nie lezy

w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,

Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomoSci o tych

okoliczno$ciach.

W razie odstapienia przez Zamawiajacego od umowy, Wykonawca moze zadaé¢ jedynie

wynagrodzenia naleznego mu z tytutu zrealizowanych dostaw.

Odstapienie od umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej 1 zawiera¢ uzasadnienie pod

rygorem niewaznosci takiego oswiadczenia. @



§11
1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa stosuje si¢ przepisy ustawy - Kodeks Cywilny.
2.  Zmiany do umowy wymagaja formy aneksu pod rygorem niewaznosci.

§12
Strony deklaruja, iz w razie powstania jakiegokolwiek sporu wynikajacego z interpretacji
lub wykonania umowy, podejma w dobrej wierze negocjacje w celu rozstrzygnigeia takiego sporu.
W przypadku nie dojscia do porozumienia w drodze negocjacji w terminie 14 dni kalendarzowych
od dnia doreczenia przez jedna ze stron drugiej Stronie pisemnego wezwania do negocjacji w celu
zakonczenia sporu, spor taki Strony poddaja rozstrzygnigeciu Sadowi powszechnemu miejscowo
wlasciwemu dla siedziby Zamawiajacego.

§13
Umowa zostata sporzadzona w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla
kazdej ze stron.

Zataczniki do umowy:

1. Formularz cenowy — kalkulacja ceny ofertowe;j
2. Opis przedmiotu zamdwienia

3. Formularz oferty

4. Wzobr protokohu reklamacyjnego

Udzielam kontrasygnaty

Podpis Giownego Ksiggowego

Zamawiajacy Wykonawca



ZATWIERDZAM

Protokél reklamacyjny (Wzor)

WYKONawea ...

PHOQUBEIILE s o vonssms e smm s 5058 0 S0 5005500 G555 4 V50 s st simas
Data 1 godzina dostawy do DPS: ... o i

Data i godzina stwierdzenia nieprawidtowo$ci w dostawie: ................

Przyczyny reklamacji:
* dotyczgce wad jakoSciowych srodka spoiywczego:

Wyrob reklamowany pochodzi z partii produkcyjnej nr: ...................

Odmowa przyjgcia i Zadanie wymiany: tak/nie (niepotrzebne skreslic)
Odmowa przyjgcia i rezygnacja z wymiany: tak/nie (niepotizebne skredlié)

* dotyczgce terminowosci dostaw:

Data 1 doktadna godzina dostawy wedtug zamowienia: .....................
Data i doktadna godzina dostawy op6znionej lub brak dostawy: ..........
Warto$¢ dostawy OpOZNioNE]: .....ovvivrereiriir i

Przyjecie dostawy opdznionej: tak/nie (niepotrzebne skreslic)
Odmowa przyjecia i rezygnacja z dostawy: tak/nie (niepotrzebne skreslic)

* dotyczqce niezgodnosci asortymentowo-ilosciowych:

Nazwa brakujacego srodka SpoZywezego: ...o.ovvviiiiiiiiiiiiiiiiniinninn ..
[lo¢ 1 warto$¢ brakujacego srodka spozywcezego: ...o.ovvvvvvvininininnn.n.

Zalacznik nr 4
do umowy

Szczegolowy 0pis NIEZZOANOSCT I ..uiuinititit ettt e

* dotyczgce warunkow transportu:

N B0 S ORI om0 540 0 o B 0.5 i et e S A A1

Szczegotowy opis niezgodnosci:

Odmowa przyjgcia i zadanie wymiany: tak/nie (niepotrzebne skreslic)
Odmowa przyjegcia 1 rezygnacja z wymiany: tak/nie (niepotrzebne skreslic)

* dotyczgce opakowania i oznakowania:

Wartob o dostawyl sosmma i ssasms o S0us Sre s ness 5 S S i

Odmowa przyjgcia i zadanie wymiany: tak/nie (niepotrzebne skreslic)
Odmowa przyjecia i rezygnacja z wymiany: tak/nie (niepotrzebne skreslic)

*wypetni¢ wlasciwe punkty odnoszgce sie do szczegdlowego opisu przedmiotu zamdwienia i zapiséw umowy

Magazynier







